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FLAMIC srl nasce nel 2004 nel triangolo industriale Thiene-Marano Vicentino-Schio (Altovicentino), storicamente culla di numerose aziende
specializzate nella produzione di macchine e forni per I'arte bianca. Per I'alta concentrazione territoriale di tali aziende si puo senz’altro parlare di
distretto industriale Altovicentino delle macchine per prodotti da forno. La nostra azienda quindi si inserisce e si sviluppa in un contesto territoriale
particolarmente favorevole, caratterizzato da una specifica “atmosfera” industriale, carica di professionalita, abilita e tecnologia consolidata, nella
quale piu facilmente trovano origine idee nuove, ricerche tecnologiche avanzate e si realizza una estesa rete di subfornitori come organizzazione di
supporto quanto mai efficace per I'impresa. FLAMIC si propone come azienda specializzata nella produzione di sfogliatrici manuali ed automatiche
per panifici, pasticcerie e catering. Il design futuristico e I'elevata qualita dei componenti impiegati hanno consentito alla FLAMIC di affacciarsi sul
mercato italiano ed internazionale con un prodotto in grado di conquistare e colpire I'attenzione di molti buyers. La specializzazione unitamente alla
altaflessibilita aziendale, alla dinamicita progettuale ed alla selezione dei fornitori rappresentano i punti di forza della FLAMIC.

FLAMIC partecipa alle principali fiere nazionali ed internazionali del “bakery, pastry and catering” ed esporta le sue sfogliatrici in 90 paesi nel mondo.
Indata01.01.2019 FLAMIC & stata incorporata in STARMIX srl (www.starmix.it).

FLAMIC company has been founded in 2004 in the industrial triangle area formed by Thiene, Marano and Schio, otherwise known as the
“Altovicentino”, an area known for being the cradle of many specialized in production of machinery and ovens for the “white art” (bakery and pastry
equipment). Given the high concentration of these firms on the territory it can be said that Altovicentino is an industrial district for bakery products
machines. The company FLAMIC is located and developed in a very favorable geographical context featuring an “industrial atmosphere” rich of
professionalism, technical skill and technology. In this background where an efficient network of sub-suppliers works in support of the firms it is
possible to have new ideas and carry out advanced technological research. FLAMIC is specialized in the production of manual and automatic dough
sheeters for bakeries, pastries and catering. The futuristic design and the high quality of the components used have concurred with FLAMIC to show it
self on the Italian and international market with a product in a position to conquer and strike the attention of many buyers.

FLAMIC takes part in the main domestic and international exhibitions of the “bakery, pastry and catering” and it exports its dough sheeters in 90
countries in the world.
On 01.01.2019 FLAMIC has been incorporated by STARMIX srl (www.starmix.it)

Lamaison FLAMIC srl naiten 2004 dans le triangle industriel des villes de Thiene - Marano Vicentino et Schio, connu sous le nom de Haut Vicentin,
zone géographique au nord-ouest de la province de Vicence et berceau historique de nombreuses entreprises spécialisées dans la production de
machines et de fours pour « I'art blanc » (fabrication de produits boulangers, patissiers et de pates). Etant donné la concentration territoriale élevée
de ces entreprises, on peut tout a fait parler de district industriel du Haut Vicentin des machines pour produits boulangers. Notre entreprise s’insére et
se développe donc dans un contexte territorial particulierement favorable, caractérisé par une « atmosphére » industrielle spécifique, riche en
professionnalisme, habileté et technologie consolidée, dans laquelle les idées nouvelles et les recherches technologiques avancées naissent plus
facilement et ou opére un vaste réseau de sous-traitants comme organisation de support des plus efficaces pour I'entreprise. La maison FLAMIC se
propose comme entreprise spécialisée dans la production de laminoirs manuels et automatiques pour boulangeries, patisseries et traiteurs. Le
design futuriste et la grande qualité des composants utilisés ont permis a I'entreprise FLAMIC de se placer sur le marché italien et international avec
un produit en mesure de conquérir et de retenir I'attention de nombreux acheteurs. La spécialisation associée a la grande flexibilité de I'entreprise, au
dynamisme conceptuel et a la sélection des fournisseurs représentent les points forts de la maison FLAMIC.

L’entreprise FLAMIC participe aux principales foires nationales et internationales de « bakery, pastry and catering » et exporte ses laminoirs dans
90 pays du monde.
Endatedu01.01.2019, FLAMIC a été incorporée par STARMIX srl (www.starmix.it).

FLAMIC srl nace en 2004 en el triangulo industrial Thiene-Marano Vicentino-Schio (Alto Vicentino), cuna histérica de numerosas empresas
especializadas en la produccién de maquinas y hornos para el «arte blanco». Por la elevada concentracion territorial de estas empresas, se puede
hablar ciertamente de distrito industrial del Alto Vicentino para las maquinas destinadas a los productos horneados. De esta forma, nuestra empresa
se inserta y se desarrolla en un contexto territorial particularmente favorable, caracterizado por una «atmosfera» industrial especifica, cargada de
profesionalidad, habilidad y tecnologia consolidada, en la que con mayor facilidad nacen ideas nuevas, se realizan investigaciones tecnolégicas de
vanguardia y se crea una amplia red de subproveedores, como organizacién de apoyo de gran eficacia para la empresa. FLAMIC se propone como
empresa especializada en la produccion de laminadoras manuales y automaticas para panificadoras, reposterias y empresas de catering. El disefio
futurista y la elevada calidad de los componentes utilizados han permitido a FLAMIC desafiar al mercado italiano e internacional con un producto
capaz de conquistar y llamar la atencién de numerosos compradores. La especializacion, la elevada flexibilidad empresarial, el dinamismo en la
elaboracion de los proyectos y la estricta seleccion de los proveedores son los puntos fuertes de FLAMIC.

FLAMIC participa en las principales exposiciones nacionales e internacionales del sector bakery, pastry and catering, y exporta sus laminadoras a
90 paises distribuidos en todo el mundo.
EI01/01/2019 FLAMIC se incorporé a STARMIX srl (www.starmix.it).

FLAMIC srl ocHoBaHa B 2004 rogy B MPOMBbILMEHHOM TpeyronbHuke TbeHe - MapaHo-BuyeHTnHo - Ckuo, uctopuyeckon kombibenu
MHOFOYMCIIEHHbIX MPeAnpUATUIA, BbiMyCKalLmx obopyaoBaHWe U neyn Ans xneboOynoyHouW M KOHAUTEpPCKoW oTpacrnein. M3-3a Bbicokow
KOHLIEHTpaLuMn 3TUX KOMMaHui, 6e3ycrnoBHO, MOXHO roBOpUTb 06 0coboi MHAYCTpUanbHOW 30He ANbTOBUYEHTWHO. oaTomy Takoe yaayHoe
reorpaduyeckoe pacnonoxeHue Flamic okasbiBaeT nonoxurenbHoe BAusHUe Ha pa3BuThe abpuku 3a cHeT CMHeprun NpodeccroHanbHOro
OMbITa, TEXHNYECKUX 3HAHWN U TexHomnornn. ATa cpeda No3BonseT NPOoBOAUTL UCCMeAOoBaHWsA, MPETBOPSSA B XWU3Hb HOBenwuve pa3paboTku ¢
nomoLlbio 3PMEKTUBHO BBLICTPOEHHON ceTn cybnoppsgunkoB. FLAMIC cneumanusvpyeTrcs Ha W3rOTOBNEHUM PYYHbIX M aBTOMaTUYECKMX
TECTOpacKaToYHbIX MalUWH AnA NeKapeH W KOHAWUTEePCKMX LiexoB. HeobblYHbIN dyTypuCTUHECKU AM3aiH MPOAYKUMW, BbICOKOE KavecTBO
“cnosb3yeMblX KOMMNOHEHTOB NMO3BONUINM habpuke BbICTPO BLINTW Ha UTANbSHCKWN U MeXAYHapOAHbIV PbIHKM 1 3aBOeBaTb AOBEPUE NOKynaTene.
Y3kasa HanpaBneHHOCTb NPOU3BOACTBA B COYETAHMM C BbICOKOW TMOKOCTbI0, MOCTOSHHAA paboTa KOHCTPYKTOPOB-MPOEKTUPOBLUUKOB U TLLATENbHbIN
0oT6Op NapTHEPOB SABMATCS CUITbHBIMY CTOPOHaMU NPEANpPUATUS.

FLAMIC yyacTByeT B KpyMHEMLIMX HaLMOHamMbHbIX N MeXAyHapOoAHbIX BbICTaBKax KOHAMTEPCKOro M xnebonekapHoro obopyaoBaHus, a Takke
3KCMOPTUPYET TECTOPACKaTOYHbIE MaLlLnHbI B 90 CTpaH no BCemy Mupy.
C 01.01.2019 komnaHusa FLAMIC BknitoyeHa B coctaB STARMIX srl (www.starmix.it).



M SF450BD  SF450BVD

Sfogliatrici da tavolo _Bench dough sheeters Laminoirs de table modele
Laminadoras de masa de mesa _ TectopackaTouHble MawwmnHbl HacTonbHble

CARATTERISTICHE: FEATURES: CARACTERISTIQUES:

- larghezza tappeto 450 mm - conveyor belt width 450 mm - largeur tapis 450 mm

- lunghezza piani 500 0 700 mm - table length 500 or 700 mm - longueur plans 500 ou 700 mm

- pannello comandi elettromeccanico - electromechanical control panel - tableau de commande électromécanique

- n.2 mattarelli in dotazione - n. 2 rolling pins dough included - 2 rouleaux a patisserie fournis

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale - roller gap reduction: manual - abaissement des cylindres de laminage: manuel

- visualizzazione digitale dello spessore di - digital display for lamination thickness - affichage numérique de l'épaisseur du laminage
laminazione - precise thickness regulation - réglage précis de l'épaisseur

- regolazione precisa dello spessore - fixed speed of conveyor belts (SF450BD) or - vitesse des tapis fixe (SF450BD) ou variable

- velocita dei tappeti fissa (SF450BD) o variabile variable (SF450BVD) (SF450BVD)
(SF450BVD) - raised tables to limit the overall dimensions - plans rehaussables pour limiter au maximum le

- piani rialzabili per limitare al massimo when the machine is not in use gabarit lorsque la machine n'est pas utilisée
l'ingombro quando la macchina non € in uso - reverse laminating direction by joystick - inversion du sens de laminage au moyen d'un

- inversione del senso di laminazione tramite - body in epoxy painted steel (on request in joystick
joystick stainless steel) - structure en acier peint a la poudre époxy (en

- struttura in acciaio verniciato a polveri acier inox sur demande)

epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

OPTIONAL: OPTIONAL: EN OPTION:
- tavolo con ruote per facilitarne lo - table with wheels (T450) - table sur roues pour faciliter le déplacement (T450)
spostamento (T450) - rolling pin (additional) - rouleau a patisserie (supplémentaire)

- mattarello aggiuntivo




CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 450 mm

- longitud pisos 500 0 700 mm

- panel de mandos electromecanico

-2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual

- visualisacion digital de espesor de
laminacion

- regulacion precisa del espesor

- velocidad de las bandas fija (SF450BD) o
variable (SF450BVD)

- pisos realzados para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en
uso uso

- inversion del sentido de laminacion a través
del mando

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

OPCIONAL:

- mesa con ruedas para facilitar el
desplazamiento (T450)

- rodillo (adicional)

e ek m
‘II"I'|n & Iengmpiano mm
mmﬁsuﬁam pe  MiJmin,
g?gdﬁo} infeed E:Séﬁfm mt/min,
aglebre?éip mulli di laminazione e
bl kW

g?«'sl\ agrig mﬁm V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight

OMUCAHMUE:

- WKUpKHa TpaHcnopTepa - 450 mm

- ANViHA ofHoro TpaHcnoptepa 500 nam 700 mm
- 3/IeKTpOMeXaHnyecKas naHenb yrnpasneHuns

- ABe CKaku BXOAAT B CTaHAAPTHYHO KOMNEKTaumnto
- YMeHblleHNe 3a30pa pacKkaTbiBalOWUX UNTNHAPOB

BPYUHYHO

- unhpoBON ANCNNEN C MHANKALMEN TONWUHDI
packaTtku

- TOYHas perynmpoBKa TOMWMHbI

- CKOPOCTb KOHBENEPHbIX NEHT PUKCUPOBAHHASA
(SF450BD) unu perynupyemas npu nomowyu
Bapuatopa (SF450BVD)

- TpaHCNopTepbl NOAHMMAKTCA BO BpeMsd NPoCToes

- peBepc KOHBENEPHbIX NEHT NPU NOMOLLY
IDKONCTUKA

- KOpMyc U3 OKpalleHHOW CTanu

(no 3anpocy U3 HepxaBetoLei cTann)

onuun:
- noAcTaBKa Ha konécax (T450)
- AONONHUTENbHAsA CKaNKa

450 450
500 e

28 28

16 16

80 60

02-35 02-35
0,50 050
400/3/50 400/3/50

102 107

SF450BVD

Pannello comandi con velacita vanabile

3/34

15/18

02-35

0,50

230/1 /5060

102

Control panel with variable speed

3/34

15/18

02-35
0,50
230 /1 £50-80

107



M SF450D  SF450VD

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _ TectopackatoyHsie MawwvHbl HanoneHsie

CARATTERISTICHE: FEATURES: CARACTERISTIQUES:
- larghezza tappeto 450 mm - conveyor belt width 450 mm - largeur tapis 450 mm
- lunghezza piani 500 0 700 mm - table length 500 or 700 mm - longueur plans 500 ou 700 mm
- pannello comandi elettromeccanico - electromechanical control panel - tableau de commande électromécanique
- n.2 mattarelli in dotazione - n. 2 rolling pins dough included - 2 rouleaux a patisserie fournis
- abbassamento cilindri di laminazione: manuale - roller gap reduction: manual - abaissement des cylindres de laminage: manuel
- visualizzazione digitale dello spessoredi - digital display for lamination thickness - affichage numérique de l'épaisseur du laminage
laminazione - precise thickness regulation - réglage précis de l'épaisseur
- regolazione precisa dello spessore - fixed speed of conveyor belts (SF450D) or - vitesse des tapis fixe (SF450D) ou variable
- velocita dei tappeti fissa (SF450D) o variabile variable (SF450VD) (SF450VD)
(SF450VD, - raised tables to limit the overall dimensions - plans rehaussables pour limiter au maximum le
- piani rialzabili per limitare al massimo l'ingombro whenthe machine is not in use gabarit lorsque la machine n'est pas utilisée
quando la macchina non € in uso - reverse laminating direction by joystick - inversion du sens de laminage au moyen d'un
- inversione del senso di laminazione tramite - body in epoxy painted steel (on request in joystick
joystick stainless steel) - structure en acier peint a la poudre époxy (en
- struttura in acciaio verniciato a polveri - table with wheels acier inox sur demande)
epossidiche (in acciaio inox su richiesta) - table sur roues pour faciliter le déplacement

- tavolo con ruote per facilitarne lo spostamento

OPTIONAL: OPTIONAL: EN OPTION:
- mattarello aggiuntivo - rolling pin (additional) - rouleau a patisserie (supplémentaire)




CARACTERISTICAS:
- anchura bandas 450 mm

- longitud pisos 500 0 700 mm

- panel de mandos electromecanico

- 2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual
- visualisacion digital de espesor de laminacion

- regulacion precisa del espesor

- velocidad de las bandas fija (SF450D) o variable

(SF450VD)

- pisos realzados para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en uso
- inversion del sentido de laminacion a través del

mando

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

- mesa con ruedas para facilitar el

desplazamiento

OPCIONAL:
- rodillo (adicional)

Larghezza tappeto
Conveyor belt \pnr?dth

Lun iano
=y

Velocita t::Ppero in uscita
Speed of discharge conveyor belt

Velocita in entrata
Speed of infeed conveyor belt
Diametra rulli di laminazione
Diameter of laminating rollers

Apertura rulll di laminazione
Roller gap

Patenza motore
Mator power
Voltaggio standard
Sla%agrd valtage

Peso macchina
Machine wei ht

mt.fmin,
mt.fmin,
mm

mm

kw
V{PHHz

Kg

OMUCAHMUE:

- WMpKHA TpaHcnopTepa - 450 mm

- ANnHa ofiHoro TpaHcnopTepa 500 nnv 700 Mm

- 3NeKTpOMeXaHnyecKas naHesb yrnpasneHus

- IBe CKaJIKN BXOAAT B CTAHAAPTHYIO KOMM/EKTaLuIo
- YMeHblLLeHMe 3a30pa packaTbiBatoLLVX LIUIMHAPOB

BPYUHYtO

- LMhpOBOMN JUCTINEN C MHANKALMEN TONLWMHbI

packaTku

- TOYHasA perynmpoBKa TONLMHbI

- CKOPOCTb KOHBEMEPHbIX NEeHT HUKCPOBaHHAs
(SF450D) nnu perynupyemas npu oMo Bapuaropa

(SF450VD)

- TpaHcnopTepbl NOAHUMAIOTCS BO BPEMsi NPOCTOEB

- peBepC KOHBeNepHbIX NEHT NPU NOMOLLY IKONCTIKA

- KOpNYyC 13 OKpaLLeHHo cranu (no 3anpocy 13
HepXXaBeroLLen CTanm)

- NOACTaBKa Ha Konécax

onuunn:

- AONONHUTE/IbHAA CKalka

]

18

0.1.2:" 35‘
050
400 /350

16

60
02-35
0,50
400(3/50

130

3/34

15118

02-35
0,50

125

SF450VD
Pannello comandi con velacita vanabile
Control panel with variable speed

3734

15/18

0,.2-35
0,50
230 /1 /5060

130



M SF500BD  SF500BVD

Sfogliatrici da tavolo _ Bench dough sheeters Laminoirs de table modele
Laminadoras de masa de mesa _ TectopackaTouHble MawmnHbl HacTonbHble

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 500 mm

- lunghezza piani 850 0 1000 mm

- pannello comandi elettromeccanico

- n.2 mattarelli in dotazione

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale

- visualizzazione digitale dello spessore di
laminazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- velocita dei tappeti fissa (SF500BD) o variabile
(SF500BVD)

- piani rialzabili per limitare al massimo l'ingombro
quando la macchina non € in uso

- inversione del senso di laminazione tramite
joystick

- struttura in acciaio verniciato a polveri

epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

OPTIONAL:
- mattarello aggiuntivo

FEATURES:

- conveyor belt width 500 mm

- table length 850 or 1000 mm

- electromechanical control panel

- n. 2 rolling pins dough included

- roller gap reduction: manual

- digital display for lamination thickness
- precise thickness regulation

- fixed speed of conveyor belts (SF500BD)
or variable (SF500BVD)

- raised tables to limit the overall dimensions
when the machine is not in use

- reverse laminating direction by joystick
- body in epoxy painted steel

(on request in stainless steel)

- easily removable scrapers

OPTIONAL:
- rolling pin (additional)

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 500 mm

- longueur plans 850 ou 1000 mm

- tableau de commande électromécanique

- 2 rouleaux a patisserie fournis

- abaissement des cylindres de laminage: manuel

- affichage numérique de l'épaisseur du laminage

- réglage précis de l'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- vitesse des tapis fixe (SF500BD) ou variable
(SF500BVD)

- plans rehaussables pour limiter au maximum le
gabarit lorsqu'on n'utilise pas la machine

- inversion du sens de laminage au moyen d'un
joystick

- structure en acier peint a la poudre époxy (en
acier inox sur demande)

EN OPTION:
- rouleau a patisserie (supplémentaire)




CARACTERISTICAS:
- anchura bandas 500 mm
- longitud pisos 850 0 1000 mm

- panel de mandos electromecanico

- 2 rodillos

- descenso cilindros de laminacion: manual
- visualisacion digital de espesor de laminacion

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- velocidad de las bandas fija (SF500BD) o

variable (SF500BVD)

- pisos realzados para limitar al maximo las
dimensiones cuando la maquina no esta en uso
- inversion del sentido de laminacion a través del

mando

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido)

OPCIONAL:
- rodillo (adicional)

Larghezza to
Conveyor bLgfijﬁ.rledth
Lun a piano
Table length

Velocita la&tpatu
Speed of discharge conveyor beit

locita in entrata
Speedoi eed conveyor belt

Diametro rull di laminazione
Diameter of laminating rollers

Aperwra rulll di laminazione
ler gap

Potenza moltore
Wotor power

g

Peso macchina
Machine weight

mtfmin.

mt/min.

mm
kw
V/PH/Hz

Kg

OMUCAHMUE:

- WMprHa TpaHcnopTepa - 500 Mm

- ANnHa ofiHoro TpaHcnopTepa 850 unv 1000 mm

- 3NeKTpOMexXaHnyecKas naHesb yrnpasneHus

- IBe CKaJTKN BXOAAT B CTAHAAPTHYIO KOMM/EKTaLIO
- YMeHblLLIeHMe 3a30pa packaTbiBatoLLVX LIUIMHAPOB

BPYUHYIO

- LMchpOBOM JUCTINEN C MHANKALMEN TONLWMHbI

packarku

- TOYHasA perynmpoBKa TONLWMHbI

- CKOPOCTb KOHBEMEPHbIX NEeHT (UKCPOBaHHAs
(SF500BD) unu perynupyemas npu nomoLLm

Bapwaropa (SF500BVD)

- TpaHcnopTepbl NOAHMMAIOTCS BO BPEMsl NPOCTOEB
- peBepC KOHBENepHbIX NEHT NPU NOMOLLY IKONCTIKA
- KOpNYyC 13 OKpaLleHHo cranu (no 3anpocy 13

HepXXaBeroLLeNn CTanm)

- Cer6KVI, KOTOpble NNerko 06Cl'|y)+(MBaTb (BbIHI/IMaIOTCﬂ

MpY NOMOLLY (POHTANIbHOTO pbluara)

onunn:
- AONOJIHUTENbHAA CKanka

16

02-35
400/3/50

126

02-36

0,50
400/3/50

128

SF500BVD

Pannello comandi con velacita vanabile

3134

15118

02-3

050

230/1/50-60

126

Control panel with variable speed

1000

3/34

15/18

02-35

0,50

230/ 1 /50-60

128



B SFS00D  SF500VD

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo TectopackaToyHbie MawmHbl HanonbHble

CARATTERISTICHE: FEATURES: CARACTERISTIQUES:

- larghezza tappeto 500 mm -conveyor belt width 500 mm - largeur tapis 500 mm

- lunghezza piani 850, 1000 0 1200 mm - table length 850, 1000 or 1200 mm - longueur plans 850, 1000 ou 1200 mm

- pannello comandi elettromeccanico - electromechanical control panel - tableau de commande électromécanique

- n.2 mattarelli in dotazione - n. 2 rolling pins dough included - 2 rouleaux a patisserie fournis

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale - roller gap reduction: manual - abaissement des cylindres de laminage: manuel

- visualizzazione digitale dello spessore di - digital display for lamination thickness - affichage numérique de l'épaisseur du laminage
laminazione - precise thickness regulation - réglage précis de l'épaisseur

- regolazione precisa dello spessore - fixed speed of conveyor belts (SF500D) or - racloirs facilement amovibles

- raschiatori facilmente amovibili variable (SF500VD) - vitesse des tapis fixe (SF500D) ou variable

- velocita dei tappeti fissa (SF500D) o variabile - raised tables to limit the overall dimensions (SF500VD)
(SF500VD) when the machine is not in use - plans rehaussables pour limiter au maximum le

- piani rialzabili per limitare al massimo - reverse laminating direction by joystick and gabarit lorsqu'on n'utilise pas la machine
l'ingombro quando la macchina non € in uso pedal - inversion du sens de laminage au moyen d'un

- inversione del senso di laminazione tramite - body in epoxy painted steel (on request in joystick et d'une pédale
joystick e pedale stainless steel) - structure en acier peint a la poudre époxy (en

- struttura in acciaio verniciato a polveri - easily removable scrapers acier inox sur demande)

epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

OPTIONAL: OPTIONAL: EN OPTION:
- mattarello aggiuntivo - rolling pin (additional) - rouleau a patisserie (supplémentaire)
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SF500VD
Pannello comandi con velocita variabile
Control pane! with variable speed

CARACTERISTICAS: OMUCAHMUE:
- anchura bandas 500 mm - WMpKHa TpaHcnopTepa - 500 mm
- longitud pisos 850, 1000 0 1200 mm - ANvHa ofHoro TpaHcnoptepa 850, 1000, 1200 mm
- panel de mandos electromecanico - 3NeKTPOMEXaHNYeckas naHenb ynpaBneHus
- 2 rodillos - 1Be CKaNKn BXOAST B CTAHAAPTHYIO KOMMIEKTaLMio
- descenso cilindros de laminacion: manual - YyMeHblLUEHMe 3330pa PackaTbiBaOLMNX LUTMHAPOB
- visualisacion digital de espesor de BPYUHYtO
laminacion - udpoBoO ANCNNEN C UHANKALMEN TONLLUMHDI
- regulacion precisa del espesor packatku
- rascadores faciles de extraer - TOUHAs perynmpoBKa TONLWMHbI
- velocidad de las bandas fija (SF500D) o - CKOPOCTb KOHBEMEpPHbIX NeHT (PUKCUpOBaHHas
variable (SF500VD) (SF500D) unu perynupyemas npu nomoLim
- pisos realzados para limitar al maximo las Bapuatopa (SF500VD)
dimensiones cuando la maquina no esta en - TPaHCMopTepbl NOAHMMAIOTCS BO BPEMS NMPOCTOEB
uso - peBepc KOHBENEPHbIX NeHT NPy MOMOLL
- inversion del sentido de laminacion a través [DKONCTUKA 1 nepani
del mando y pedal - KOpMyC 13 oKpalleHHoli cranu (no 3anpocy n3
- estructura de acero pintada con polvos HepXaBetoLLUen cTanm)
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido) - CKpebKU, KOTopble Nerko 06CyKnBaTh

(BblHVIMaiOTCFl npu nomoLmn CprHTaﬂbHOI'O pbluara)

OPCIONAL: onuunn:
- rodillo (adicional) - AONONHUTENbHAA CKanka

Larmgquzazf I:plél tfﬁéct’n UL | | 500 500" 500 500 500
%_un g hﬂﬂg?h piano mm 850 1000 1200 850 1000 1200
mwa%‘euﬁm Ber  mu/min, | 28 28 28 3/34 Bhgy R
.nggc_adiﬁoﬂ eed é"onaﬂgyairfa belt mt.min, [ 16 16 16 15/18 15/18 15/18
e, e | @ @ @ 2 @
angleben#?apmm di laminazione mm - 02-35 02-35 02-35 0,2-35 0,2-385 0,2-35
Potenza motore KW Y 080 050 050 050 050
i ety V/PHIHZ  400/3/50  400/3/50  400/3/50  230/1/5060  200/1/5060  230/1/5060
Peso macchina Kg w1 184 176 178 184

Machine weight



M SF600D ~ SF600VD

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo TectopackaToyHbie MawmHbl HanonbHble

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 600 mm

- lunghezza piani 850, 1000, 1200, 1400 e 1600 mm

- pannello comandi elettromeccanico

- n.2 mattarelli in dotazione

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale

- visualizzazione digitale dello spessore di
laminazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- velocita dei tappeti fissa (SF600D) o variabile
(SF600VD)

- piani rialzabili per limitare al massimo l'ingombro
quando la macchina non é in uso (esclusa su
SF600DX1600 e SF600VDX1600)

- inversione del senso di laminazione tramite leva
e pedale

- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche (in acciaio inox su richiesta)

OPTIONAL:
- sfarinatore automatico
- mattarello aggiuntivo

SF600D _ 850 - 1000 - 1200 - 1400

12

FEATURES:

- conveyor belt width 600 mm

- table length 850, 1000, 1200, 1400 or 1600 mm

- electromechanical control panel

- n. 2 rolling pins dough included

- roller gap reduction: manual

- digital display for lamination thickness

- precise thickness regulation

- fixed speed of conveyor belts (SF600D) or
variable (SF600VD)

- raised tables to limit the overall dimensions
when the machine is not in use (excluded
SF600DX1600 and SF600VDX1600)

- reverse laminating direction by handle and
pedal

- body in epoxy painted steel (on request in
stainless steel)

- easily removable scrapers

OPTIONAL:
- automatic flour duster
- rolling pin (additional)

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 600 mm

- longueur plans 850, 1000, 1200, 1400 ou 1600 mm

- tableau de commande électromécanique

- 2 rouleaux a patisserie fournis

- abaissement des cylindres de laminage: manuel

- affichage numérique de l'épaisseur du laminage

- réglage précis de l'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- vitesse des tapis fixe (SF600D) ou variable
(SF600VD)

- plans rehaussables pour limiter au maximum le
gabarit lorsque la machine n'est pas utilisée (sauf
sur les modeles SF600DX1600 et SF600VDX1600)

- inversion du sens de laminage au moyen d'un
levier et d'une pédale

- structure en acier peint a la poudre époxy

(en acier inox sur demande)

EN OPTION:
- saupoudroir a farine automatique
- rouleau a patisserie (supplémentaire)




bakery and pastry equipment

CARACTERISTICAS: OMUCAHMUE:

- anchura bandas 600 mm - LWMpUHA TpaHcnopTepa - 600 Mm

- longitud pisos 850, 1000, 1200, 1400 0 1600 mm - ANnHa ofHoro TpaHcnopTepa 850, 1000, 1200, 1400, 1600 mm

- panel de mandos electromecanico - 37IeKTPOMExXaHNUecKas naHesnb ynpasneHus

- 2 rodillos - [1B€ CKaKV BXOAAT B CTAHAAPTHYIO KOMMNEKTALMIO

- descenso cilindros de laminacion: manual - YMeHbLLUEHMe 3a30pa packaTbiBaoLLVX LIUTMHAPOB

- visualisacion digital de espesor de laminacion BPYUHYtO

- regulacion precisa del espesor - LMhpOBOM JUCTINEN C MHANKALMEN TONLWMHBI PacKaTKN

- rascadores faciles de extraer - TOYHas perynimpoBKa TOMLWMHbI

- velocidad de las bandas fija (SF600D) o variable - CKOPOCTb KOHBENepHbIX NeHT hnkcupoBaHHas (SF600D)
(SF600VD) Unu perynupyemas npw nomow sapuaropa (SF600VD)

- pisos elevables para limitar al maximo las - TPAHCMOPTEPbI NOAHUMAIOTCA BO Bpems NpoCToes 3a
dimensiones cuando la maquina no esta en uso ucknoueHnem SF600DX1600 1 SF600VDX1600
(excluida en SF600DX1600 y SF600VDX1600) - peBepC KOHBEePHbIX IEHT NPU MOMOLLY Pbluara U neaani

- inversion del sentido de laminacion a través de - KOpryc 13 oKpalleHHom cranu (Mo 3anpocy us
la palancay pedal HepXXaBeroLLen cTanu)

- estructura de acero pintada con polvos - CKpebKM, KOTopble Nerko 06CyXMBaTh (BbIHUMAKTCA Npu
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido) NoMoLLM (PPOHTANIBHOIO pbluara)

OPCIONAL: onuunu:

- harinador automatico - aBTOMATNUeCKas NOACbINKA MyKOW

- rodillo (adicional) - IONOMIHUTENbHAA CKaNKa

SF600D _ 1600
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M SF600D ~ SF600VD

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _TectopackaroyHbie MawmnHbl HanosbHble

Larghezza ﬁxpsm

Corgvaynr width

Lunghezza pianc

Tabf% length

Velocita taé)pem in uscita :
Speed of discharge conveyor belt
Velocita tapfeic in entrata

Speed of infeed conveyor belt
Diametro rulli di laminazione
Diameter of laminating rollers

Apertura rulll di laminazione
Roller gap

Potenza motore

Motor power

Voltaggio standard
Standard voltage

Peso macchina
Machine weight

SFe00VD

Pannello comandi con velocita variabile
Control panel with variable speed

mm 800
mm 850
mt.min. B
mt.fmir. 2
mm m
m 0237
kW a7
ViPH/Hz

Kg

075

23

o7s

400/3°50  400/8/50 4004380

e

800 500 B0 00 800
1400 1800 850 1000 1200
3 -3 35/43 35743 3518
2 21 2/%6 2125 2125
0 i) ) 0 70
02-37 02-37 02-37 02-37 02-37
078 07 075 078 078

600 800
14001 1800
3514 35748
225 225
0 70
02-37 02-57
075 075

400/3/50 4D0/3:50 200415060 '230/1:50-60 230/1/50-60 230/1/50-60 230/1/50-60

252 281 227 24 204

252 21
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M SF600VD+PST

Sfogliatrici da pavimento _ Floor dough sheeters ~ Laminoirs a poser au sol
Laminadoras de masa para el suelo _ TectopackaTtouHble MawmvHbl HanosbHble

CARATTERISTICHE: FEATURES: CARACTERISTIQUES:

- larghezza tappeto 600 mm - conveyor belt width 600 mm - largeur tapis 600 mm

- lunghezza piani 1400 o0 1600 mm - table length 1400 or 1600 mm - longueur plans 1400 ou 1600 mm

- pannello comandi elettromeccanico - electromechanical control panel - tableau de commande électromécanique

- n.2 mattarelli in dotazione - n. 2 rolling pins dough included - 2 rouleaux a patisserie fournis

- abbassamento cilindri di laminazione: manuale - roller gap reduction: manual - abaissement des cylindres de laminage: manuel

- visualizzazione digitale dello spessore di - digital display for lamination thickness - affichage numérique de l'épaisseur du laminage
laminazione - precise thickness regulation - réglage précis de 'épaisseur

- regolazione precisa dello spessore - variable speed of conveyor belts - racloirs facilement amovibles

- raschiatori facilmente amovibili - raised tables to limit the overall dimensions - vitesse des tapis variable

- velocita dei tappeti variabile when the machine is not in use (excluded - plans rehaussables pour limiter au maximum le

- piani rialzabili per limitare al massimo SF600VDX1600+PST) gabarit lorsque la machine n'est pas utilisée (sauf
l'ingombro quando la macchina non € in uso - reverse laminating direction by handle and sur les modéles SF600VDX1600+PST)

(esclusa su SF600VDX1600+PST) pedal - inversion du sens de laminage au moyen d'un

- inversione del senso di laminazione tramite leva - body in epoxy painted steel (on request in levier et d'une pédale
e pedale stainless steel) - structure en acier peint a la poudre époxy (en

- struttura in acciaio verniciato a polveri - easily removable scrapers acier inox sur demande)
epossidiche (in acciaio inox su richiesta) - table arranged for cutting device - disposition table pour fixation dispositif de

- predisposizione tavolo per attacco dispositivo coupe
di taglio

OPTIONAL: OPTIONAL: EN OPTION:

- sfarinatore automatico - automatic flour duster - saupoudroir a farine automatique

- dispositivo di taglio senza rulli di taglio - cutting device without cutting rollers (ST600) - dispositif de coupe sans rouleaux de coupe
(ST600) - cutting rollers in different shapes and (sT600)

- rulli per tagliare la pasta in varie forme e dimension: triangles for croissants, rectangles, - rouleaux pour couper la pate de différentes
dimensioni: triangoli per croissants, squares, ronds, ovals, rings etc. formes et dimensions : triangles pour les
rettangoli, quadrati, rotondi, ovali, anelli etc. - rolling pin (additional) croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,

- mattarello aggiuntivo anneaux, etc.

- rouleau a patisserie (supplémentaire)

'I%Wm -,

SF600VDX1400+PST
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bakery and pastry equipment

CARACTERISTICAS: OMUCAHUE:
- anchura bandas 600 mm - WWMpUHA TpaHcnopTepa - 600 Mm
- longitud pisos 1400 o 1600 mm - AfIMHA ofHoro TpaHcnopTepa 1400, 1600 mm
- panel de mandos electromecanico - 3MIeKTPOMeXaHNYecKas naHesnb yrnpasneHus
- 2 rodillos - [1Be CKanKy BXOLAT B CTAHAAPTHYIO KOMMeKTaLumio
- descenso cilindros de laminacion: manual - YMeHbLUEeHMe 3a30pa packaTbiBaoLLVX LIUIMHAPOB
- visualisacion digital de espesor de BPy4Hyto
laminacion - LMchpoBON AUCTINEN C MHANKALMEN TONLWMHDI PAacKaTKK
- regulacion precisa del espesor - TOYHas PerynnpoBKa TOMLYMHDI
- rascadores faciles de extraer - CKOPOCTb KOHBENEPHbIX IEHT perynupyemas npu
- velocidad de las bandas variable rnomolLLy Bapuartopa
- pisos elevables para limitar al maximo las - TPQHCNOPTEpPbI MOAHNMAIOTCS BO BPeMs NPOCTOeB 3a
dimensiones cuando la maquina no esta en UcknoveHnem SF600VDX1600+PST
uso (excluida en SF600VDX1600+PST) - peBepc KOHBENEePHbIX NEHT NPU MOMOLLM pblyara n
- inversion del sentido de laminacion a través nenfanu
de la palancay pedal - KOpMyc 13 oKpaLleHHom cranu (no 3anpocy u3
- estructura de acero pintada con polvos HepxaselolLleil CTann)
epoxidicos (de acero inoxidable bajo pedido) - CKpebKu, KOTopble Nerko 06CyXNBaThb (BbIHUMAOTCA
- predisposicion de mesa para conexion en npu nomoLy hPOHTaNbHOTO pblyara)
dispositivo de corte - YCUNEeHVe TPaHCNopTepa NS CTaHLMN Hape3Ku
OPCIONAL: onunn:
- harinador automatico - aBTOMATNUeCKas NOACbINKA MyKOW
- dispositivo de corte sin cilindros de corte - CTaHUMA Hape3Ku 6e3 Hoxen (ST600)
(ST600) - HOXM pa3nuyHbIX Gopm 1 pasmepos:
- cilindros para cortar la pasta de diferentes TPeyronbHUKM ANs KPyaccaHOB, KBafpaThl,
formas y dimensiones: triangulos para NpsAMOYronbHUKM, KpYru, 0Banbl, ap.
croissants, rectangulos, cuadrados, - ONOJIHUTENbHAA CKaNka

redondos, ovales, anillas, etc
- rodillo (adicional) _

SF600VDX1600+PST



M SF600VD+PST
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Sfogliatrici da pavimento _
Laminadoras de masa para el suelo

arghezza tappeto
Cuwayar beF\pm?dth

Table |

Velocita ti:ﬁpmﬂ in uscita

Speed of discharge conveyor belf
Velocita in entrata

Speed of infeed conveyor belt

Diametro rulli di laminazione
Diameter of laminating rollers

Lun piano
length

Aperlura rulll di laminazione
Roller gap

Potenza moltore
Wotor power

Voltaggio standard
Standard voltage

Peso macchina
Machine weight

mtfmin.

mt/min.

kw
V/PH/Hz

Kg

Floor dough sheeters

1400
3543

2025

02-37

075

230/1/50-60

_ Laminoirs a poser au sol

_ TecropackaTto4Hble MawwuHbl HanosnbHble

1600
3543
2/25
70
02-37
0.75
230 /1/50-60

291
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ST600 _ OPTIONAL - OPTIONAL - EN OPTION
OPCIONAL - OPCIONAL - OMNunn




B FAST700P _FAST700PAV

Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automaticas _ ABToMaTu4eckune TeCcTopackaTouHble MawwunHbl

CARATTERISTICHE: FEATURES: CARACTERISTIQUES:

- larghezza tappeto 700 mm - conveyor belt width 700 mm - largeur tapis 700 mm

- lunghezza piani 1500 0 2000 mm - table length 1500 or 2000 mm - longueur plans 1500 ou 2000 mm

- pannello comandi digitale (touch screen a colori - touch screen panel control (colour touch - tableau de commande numérique (écran tactile
OMRON 7”) screen OMRON 7”) couleur OMRON 7”)

- ciclo di lavoro manuale o automatico - automatic or manual working cycle - cycle de production manuel ou automatique

- PLC OMRON programmabile - programmable PLC OMRON - API OMRON programmable

- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con 97 - possibility to memorize n. 500 recipes with n. - possibilité de mémoriser 500 recettes avec 97
passate per ciascuna ricetta 97 passes for each recipe passages par recette

- possibilita di concatenare pit programmi - linked laminating cycles - possibilité d'enchainer plusieurs programmes

- facilita di programmazione ricette grazie a icone e - easy to program the recipes by icons and text - facilité de programmation des recettes grace a des
testi - automatic flour duster with flour quantity icones et a des textes

- sfarinatore automatico con regolazione della control - saupoudroir a farine automatique avec réglage de la
quantita in uscita - adjustable speed ratio between infeed and quantité a la sortie

- rapporto di velocita tra tappeto in entrata ed in discharging conveyors belts - rapport de vitesse modifiable entre le tapis a l'entrée
uscita modificabile - roller gap reduction: automatic eta la sortie

- abbassamento cilindri di laminazione: automatico - reverse laminating direction: automatic - abaissement des cylindres de laminage: automatique

- inversione senso di laminazione: automatico - body in epoxy painted steel - inversion du sens de laminage: automatique

- struttura in acciaio verniciato a polveri epossidiche - n. 2 rolling pins dough included - structure en acier peint a la poudre époxy

- n.2 mattarelli in dotazione - precise thickness regulation - 2 rouleaux a patisserie fournis

- regolazione precisa dello spessore - easily removable scrapers - réglage précis de l'épaisseur

- raschiatori facilmente amovibili - rubber conveyor belts with negative pyramid - racloirs facilement amovibles

- tappeti in gomma con piramide negativa - automatic dough reeler - tapis en caoutchouc avec pyramide négative

- avvolgitore automatico pasta (only for FAST700PAV) - enrouleur automatique de la pate (seulement pour
(solo per FAST700PAV) FAST700PAV)

OPTIONAL:
OPTIONAL: L - rolling pin (additional) ENOPTION: 3 .
- mattarello aggiuntivo - rouleau a patisserie (supplémentaire)

20



CARACTERISTICAS:
- anchura bandas 700 mm

OMUCAHWE:
- WMpKHA TpaHcnoptepa - 700 Mm

- longitud pisos 1500 o 206Aangitud pisos 1500 o 200GunmA| 0AHOMO TpaHcnopTepa 1500, 2000 Mm

- panel de mandos digital (pantalla tactil a
color OMRON 7”)

- ciclo de trabajo manual o automatico

- PLC OMRON programable

- posibilidad de memorizar 500 recetas con 97
pasadas para cada receta

- posibilidad de encadenar mas programas

- facilidad de programacion de recetas gracias
aiconosy textos

- harinador automatico con regulacion de la
cantidad de salida

- relacion de velocidad entre banda de
entrada y salida modificable

- descenso cilindros de laminacion:
automatico

- inversion sentido de laminacion: automatico

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos

- 2 rodillos

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- Cinta transportadora de goma con piramide
negativa

- envolvedor automatico de pasta (solo para
FAST700PAV)

OPCIONAL:
- rodillo (adicional)

Coeyar bk i e

_Il._un J len’gm|:ni::1n|:n mm

m:adujpma:ga conveyor belt TR,
in entrata mtmin.

Speed oi nfeed conveyar belt
Diametro rulli di laminazione

Diameter of laminating rollers mm
Apenlyag‘;uill di laminazione mm
ST o

gl e mage V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight

- CEHCOPHas NaHenb ynpasneHus touch screen ¢
uBeTHbIM Ancnneem OMRON 7"

- BO3MOXHA paboTa B aBTOMATUYECKOM 11 Py4HOM
pexvive

- NaHeNb yNpas/eHns Nerko NporpamMmupyema npm
MOMOLLM MUKTOrPamm 1 CONPOBOANTENBHOIO
TEKCTA Ha PYCCKOM s3bIKe (MOXKHO CoXpaHaTb 500
peLenToB ¢ 97 LWaramm B KKIoM)

- CBfI3aHHbIE LIMK/bI TAMWUHPOBAHNA

- Perynmpyemoe COOTHOLLIEHIE CKOPOCTEN MEXTY
BXOASILLEN U BbIXOAALLEN KOHBENEPHBIMY TEHTaMM

- ABTOMATNYeCKas NOAChINKa MyKOi C KOHTPOseM e
Konuyecrea

- B CKIKV BXOAAT B CTAHAAPTHYIO KOMMEKTaLWiio

- YMeHbLLEeHVe 3330pa PackaTbIBAOLLWIX LTNHAPOB
aBTOMATUYECKM

- CKpPeOKMU, KOTOPble NIerko 06CNYX1BaTh

- peBepC KOHBEMEPHbIX JIEHT aBTOMATNYECKUI

- KOPYC U3 OKPALLIEHHON CTanu

- CKpeBK, KOTOPble NIerko 06CNYX1BaTh
(BbIHMMAIOTCS! NPV NOMOLLY (HPOHTA/IBHOTO
pbluara)

- PE3HOBAs KOHBENepHast fTeHTa C PUCYHKOM B
¢hopme nonon nepesepHyTON NMpamnabl

- ABTOMATVUECKAsA HAMOTKA Ha CKAKy (TOMbKO Ans
FAST700PAV)

onunn:
- AONOJIHUTENbHAA CKaNKa

700 700
1500 2000
0,162 01162
01162 01162
85 85
02-50 0,2-50
20 20
230 /1/50-60 23011 £50-60
410 445

1500

0,1/62

04762

0,2-50

20

230 /1 /50-60

700

0.1 /62

0.1 /62

02-50

20

230 /1 /50-80

460



B FAST700P+PST FAST700PAV+PST
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Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automaticas _ ABToMaTu4eckune TeCcTopackaTouHble MawwunHbl

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 700 mm

- lunghezza piani 1500 0 2000 mm

- pannello comandi digitale
(touch screen a colori OMRON 7")

- ciclo di lavoro manuale o automatico

- PLC OMRON programmabile

- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con 97
passate per ciascuna ricetta

- possibilita di concatenare pitl programmi

- facilita di programmazione ricette grazie a icone e testi

- sfarinatore automatico con regolazione della quantita
in uscita

- rapporto di velocita tra tappeto in entrata ed in uscita
modificabile

- abbassamento cilindri di laminazione: automatico

- inversione senso di laminazione: automatico

- struttura in acciaio verniciato a polveri epossidiche

- n.2 mattarelli in dotazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- tappeti in gomma con piramide negativa

- predisposizione tavolo per attacco dispositivo di taglio

- awolgitore automatico pasta (solo per
FAST700PAV+PST)

OPTIONAL:

- dispositivo di taglio senza rulli di taglio
(sT700)

- rulli per tagliare la pasta in varie forme e
dimensioni: triangoli per croissants,
rettangoli, quadrati, rotondi, ovali, anelli etc.

- mattarello aggiuntivo

FEATURES:

- conveyor belt width 700 mm

- table length 1500 or 2000 mm

- touch screen panel control
(colour touch screen OMRON 7”)

- automatic or manual working cycle

- programmable PLC OMRON

- possibility to memorize n. 500 recipes with
n. 97 passes for each recipe

- linked laminating cycles

- easy to program the recipes by icons and
text

- automatic flour duster with flour quantity
control

- adjustable speed ratio between infeed and
discharging conveyors belts

- roller gap reduction: automatic

- reverse laminating direction: automatic

- body in epoxy painted steel

- n. 2 rolling pins dough included

- precise thickness regulation

- easily removable scrapers

- rubber conveyor belts with negative pyramid

- table arranged for cutting device

- automatic dough reeler

(only for FAST700PAV+PST)

OPTIONAL:

- cutting device without cutting rollers (ST700)

- cutting rollers in different shapes and
dimension: triangles for croissants, rectangles,
squares, ronds, ovals, rings etc.

- rolling pin (additional)

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 700 mm

- longueur plans 1500 ou 2000 mm

- tableau de commande numérique
(écran tactile couleur OMRON 7”)

- cycle de production manuel ou automatique

- API OMRON programmable

- possibilité de mémoriser 500 recettes avec 97
passages par recette

- possibilité d'enchainer plusieurs programmes

- facilité de programmation des recettes grace a des
icones et a des textes

- saupoudroir a farine automatique avec réglage de la
quantité a la sortie

- rapport de vitesse modifiable entre le tapis a l'entrée
eta la sortie

- abaissement des cylindres de laminage: automatique

- inversion du sens de laminage: automatique
- structure en acier peint a la poudre époxy
- 2 rouleaux a patisserie fournis
- réglage précis de l'épaisseur
- racloirs facilement amovibles
- tapis en caoutchouc avec pyramide négative
- disposition table pour fixation dispositif de coupe
- enrouleur automatique de la pate
(seulement pour FAST700PAV+PST)

EN OPTION:

- dispositif de coupe sans rouleaux de coupe (ST700)
- rouleaux pour couper la pate de différentes formes

et dimensions : triangles pour les croissants,
rectangles, carrés, ronds, ovales, anneaux, etc.
- rouleau a patisserie (supplémentaire)




CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 700 mm

- longitud pisos 1500 0 2000 mm

- panel de mandos digital
(pantalla tactil a color OMRON 7”)

- ciclo de trabajo manual o automatico

- PLC OMRON programable

- posibilidad de memorizar 500 recetas con 97
pasadas para cada receta

- posibilidad de encadenar mas programas

- facilidad de programacion de recetas gracias a
iconos y textos

- harinador automatico con regulacion de la
cantidad de salida

- relacion de velocidad entre banda de entrada y
salida modificable

- descenso cilindros de laminacion: automatico

- inversion sentido de laminacion: automatico

- estructura de acero pintada con polvos
epoxidicos

-2 rodillos

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- Cinta transportadora de goma con piramide
negativa

- predisposicion de mesa para conexion en
dispositivo de corte

- envolvedor automatico de pasta

(solo para FAST700PAV+PST)

OPCIONAL:

- dispositivo de corte sin cilindros de corte (ST700)

- cilindros para cortar la pasta de diferentes formas y
dimensiones: triangulos para croissants, rectangulos,
cuadrados, redondos, ovales, anillas, etc.

- rodillo (adicional)

Caneor b i o
TR o
Spesd of Geonarge comeyorbelt ™M
Velocita in entrata i,

Speed of infeed conveyor belt
Diametra rulii di laminazione

Diameter of laminating rollers i
Apertura rulli di laminazione

Raller gap L
Patenza motore kW

Motor power

Voltaggio standard

Stanaggrd voltage ViPHite
Peso macchina Kg

Machine weight

OMNWCAHWE:

- WMpMHa TpaHcnoprtepa - 700 mm

- ANHa ofHoro TpaHcnoptepa 1500, 2000 mm

- CeHCOPHast NaHenb ynpasneHus touch screen ¢
LBETHbIM Ancrineem OMRON 7”

- BO3MOXXHa paboTa B aBTOMATUYECKOM 1 PyYHOM
pexume

- MaHenb YNpaB/eHys Nerko Nporpammmpyema npu
MOMOLL MUKTOrPamM 1 CONPOBOANTENbHOTO TEKCTa
Ha PYCCKOM 5i3blke (MOXHO COXpaHsATb 500 peLenTos ¢
97 Waramu B KXI0M)

- CBAI3aHHbIe LK/bI TAMUHUPOBAHNA

- perynupyemoe COOTHOLLIEHVE CKOPOCTEN MeXay
BXOLSALLEN U BbIXOASALLEN KOHBEAEPHbIMY NeHTaMK

- aBTOMATNYeCKas NoACbINKA MyKOW C KOHTPONEM eé
KONMMyecTea

- [1B€ CKaNKy BXOAAT B CTAHAAPTHYH KOMM/EKTALWIO

- YMeHblLLEeHME 3330pa PackaTblBaOLLMX LMUHAPOB
aBTOMATUYECKM

- CKPEBKI, KOTOpbIe NIErKo 06CYKNBATb

- peBepc KOHBENepHbIX IeHT aBTOMAaTUUYeCKUI

- KOpMyc 13 OKpaLLeHHON CTanu

- CKpebKu, KOTopble 1erko 06CNYXIBaTh (BbIHUMAIOTCA
NPV NMOMOLLY (PPOHTA/ILHOIO pblvara)

- pe31HOBast KOHBEVEePHas NeHTa C PUCYHKOM B chopme
nonow nepesepHyTon NpamMnabl

- yCUneHne TpaHcrnopTepa Ans CTaHLMy HApesKu

- aBTOMATnyeckasi HaMoTKa Ha CKanky

(Tonbko ans FAST700PAV+PST)

onuun:

- cTaHuMA HapesKu 6e3 Hoxen (ST700)

- HOXW Pa3NUUHbIX POPM 1 Ppasmepos:
TpeerﬂbHVIKI/I ansa praCCﬂHOB, KBaApaTbl,
NPAMOYroNbHUKM, KPYTi, OBanbl, Ap.

- RONONHUTENbHAA CKaNKa

700 700
1500 2000
0.1/62 0,1 /62
0,1/82 0.1/62
85 85
02-50 02-50
20 20
230/ 1/ 5060
420 455

0.1/62

0.1/62

02-50
20
230/1/5060

470



= FAST700

Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automaticas _ ABTOMaTu4eckune TeCcTopackaTouHble MalwunHbi

CARATTERISTICHE: FEATURES: CARACTERISTIQUES:
- larghezza tappeto 700 mm - conveyor belt width 700 mm - largeur tapis 700 mm
- lunghezza piani 1500 0 2000 mm - table length 1500 or 2000 mm - longueur plans 1500 ou 2000 mm
- pannello comandi digitale - touch screen panel control - tableau de commande numérique
(touch screen a colori OMRON 7”) (colour touch screen OMRON 7”) (écran tactile couleur OMRON 7 po.)
- ciclo di lavoro manuale o automatico - automatic or manual working cycle - cycle de production manuel ou automatique
- PLC OMRON programmabile - programmable PLC OMRON - PLC OMRON programmable
- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con - possibility to memorize n. 500 recipes with - possibilité de mémoriser 500 recettes avec 97
97 passate per ciascuna ricetta n. 97 passes for each recipe passages par recette
- possibilita di concatenare piti programmi - linked laminating cycles - possibilité d'enchainer plusieurs programmes
- facilita di programmazione ricette grazie a - easy to program the recipes by icons and - facilité de programmation des recettes grace a
icone e testi text des icones et a des textes
- sfarinatore automatico con regolazione della - automatic flour duster with flour quantity - saupoudroir a farine automatique avec
quantita in uscita control réglage de la quantité a la sortie
- rapporto di velocita tra tappeto in entrata - adjustable speed ratio between infeed and - enrouleur automatique de la pate
ed in uscita modificabile discharging conveyors belts - rapport de vitesse modifiable entre le tapis a
- abbassamento cilindri di laminazione: - roller gap reduction: automatic l'entrée et a la sortie
automatico - reverse laminating direction: automatic - abaissement des cylindres de laminage:
- inversione senso di laminazione: automatico - body in stainless steel automatique
- struttura in acciaio inox - n. 2 rolling pins dough included - inversion du sens de laminage: automatique
- n. 2 mattarelli in dotazione - precise thickness regulation - structure en acier inox
- regolazione precisa dello spessore - easily removable scrapers - 2 rouleaux a patisserie fournis
- raschiatori facilmente amovibili - automatic dough reeler - réglage précis de ['épaisseur
- avvolgitore automatico della pasta - rubber conveyor belts with negative pyramid - racloirs facilement amovibles
- tappeti in gomma con piramide negativa - tapis en caoutchouc avec pyramide négative

- enrouleur automatique de la pate
- tapis en caoutchouc avec pyramide négative

OPTIONAL: OPTIONAL: EN OPTION:
- mattarello aggiuntivo - rolling pin (additional) - rouleau a patisserie (supplémentaire)
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bakery and pastry equipment

CARACTERISTICAS: OMNWCAHWE:

- anchura bandas 700 mm - lUMPUWHA TpaHcnopTepa - 700 Mm

- longitud pisos 1500 0 2000 mm - NMHA OAHOrO TpaHcnopTepa 1500, 2000 MM

- panel de mandos digital (pantalla tactil a - CeHCOpHas naHesnb yrnpasneHus touch screen ¢
color OMRON 7”) LBETHbIM Ancrineem OMRON 7”

- ciclo de trabajo manual o automatico - BO3MOXHa paboTa B aBTOMATUYECKOM U PyYHOM

- PLC OMRON programable pexvme

- posibilidad de memorizar 500 recetas con 97 - NaHenb ynpasneHus nerko nporpammvipyema npu
pasadas para cada receta MOMOLLY MUKTOTPaMM 1 CONPOBOANTENBHOTO

- posibilidad de encadenar mas programas TEKCTa Ha PYCCKOM fi3blke (MOXKHO COXpaHsaTb 500

- facilidad de programacion de recetas gracias PeLenTOB ¢ 97 waramy B Kaxiom)
aiconos y textos - CBAAI3aHHbIe LUMKNbl TAMUHUPOBAHUA 3

- harinador automatico con regulacion de la - perynupyemoe COOTHOLLEHE CKOPOCTen Mexay
cantidad de salida BXOASALLEN N BbIXOAALLEN KOHBENEPHbIMU NEeHTaM

- envolvedor automatico de pasta - QBTOMATMYECKaA HAMOTKA Ha CKATKy )

- relacion de velocidad entre banda de - aBTOMaTUYecKas MoACbINKa MyKOW C KOHTposiem ee
entrada y salida modificable Konnuecrsa

- descenso cilindros de laminacién: - 1Be CKasKy BXOAAT B CTAHAAPTHYO KOMMEKTaLmio
automatico - yMeHbLLEHe 3a30pa PackaTblBaOLLMX LUANHAPOB

- inversion sentido de laminacion: automatico aBTOMaTN4ECKN

- estructura de acero inoxidable - TOYHasA PErynnpoBka ToNLMHbI 3

-2 rodillos - peBepcC KOHBEWEPHDBIX NIEHT aBTOMATUUECKII

- regulacion precisa del espesor - KOpIyC M3 HepXaBeroLLeli CTanu

- rascadores faciles de extraer - CKpebKu, KOTOpble Nerko 06CyX1BaTh

- bandas de goma con piramide negativa i)Bb'*;"'g")a*OTc" NPV NOMOLLY (PPOHTaNIbHOTO

blyare

- envolvedor automatico de pasta

- Cinta transportadora de goma con piramide - PE3NHOBAsA KOHBENEPHAA NIEHTA C PUCYHKOM B

¢hopme nonow nepeBepHyTON NUpammabl

negativa

OPCIONAL: onuuu:

- rodillo (adicional) - AONONHUTENbHAA CKanka
e i o o
Tond gt mm 1500 2000
gglggti:}%}a ispgrggrigeuggirﬁeyor belt e 01/62 0.1/62
e o
Diemetor o Exmining rovs mm % *®
égﬁertruge; I;ulli di laminazione mm 0,2-50 0,2-50
otor power kW 20 “0
g?;tggagr'g %&Iltf;%%fd V/PH/Hz 230/1/50-60 230/1/50-60
Peso macchina Kg 495 460

Machine weight



B FAST700+PST

Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automaticas _ ABToMaTu4eckune TeCcTopackaTouHble MawwunHbl

CARATTERISTICHE: FEATURES: CARACTERISTIQUES:

- larghezza tappeto 700 mm - conveyor belt width 700 mm - largeur tapis 700 mm

- lunghezza piani 1500 0 2000 mm - table length 1500 or 2000 mm - longueur plans 1500 ou 2000 mm

- pannello comandi digitale - touch screen panel control - tableau de commande numérique
(touch screen a colori OMRON 7”) (colour touch screen OMRON 7”) (écran tactile couleur OMRON 7 po.)

- ciclo di lavoro manuale o automatico - automatic or manual working cycle - cycle de production manuel ou automatique

- PLC OMRON programmabile - programmable PLC OMRON - PLC OMRON programmable

- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con - possibility to memorize n. 500 recipes with n. - possibilité de mémoriser 500 recettes avec 97
97 passate per ciascuna ricetta 97 passes for each recipe passages par recette

- possibilita di concatenare piti programmi - linked laminating cycles - possibilité d'enchainer plusieurs programmes

- facilita di programmazione ricette grazie a - easy to program the recipes by icons and text - facilité de programmation des recettes grace a des
icone e testi - automatic flour duster with flour quantity icones et a des textes

- sfarinatore automatico con regolazione della control - saupoudroir a farine automatique avec réglage de la
quantita in uscita - adjustable speed ratio between infeed and quantité a la sortie

- rapporto di velocita tra tappeto in entrata discharging conveyors belts - enrouleur automatique de la pate
ed in uscita modificabile - roller gap reduction: automatic - rapport de vitesse modifiable entre le tapis a l'entrée

- abbassamento cilindri di laminazione: - reverse laminating direction: automatic eta la sortie
automatico - body in stainless steel - abaissement des cylindres de laminage: automatique

- inversione senso di laminazione: automatico - n. 2 rolling pins dough included - inversion du sens de laminage: automatique

- struttura in acciaio inox - precise thickness regulation - structure en acier inox

- n. 2 mattarelli in dotazione - easily removable scrapers - 2 rouleaux a patisserie fournis

- regolazione precisa dello spessore - automatic dough reeler - réglage précis de l'épaisseur

- raschiatori facilmente amovibili - rubber conveyor belts with negative pyramid - racloirs facilement amovibles

- avvolgitore automatico della pasta - table arranged for cutting device - tapis en caoutchouc avec pyramide négative

- tappeti in gomma con piramide negativa - enrouleur automatique de la pate

- predisposizione tavolo per attacco - tapis en caoutchouc avec pyramide négative
dispositivo di taglio - disposition table pour fixation dispositif de coupe

OPTIONAL: OPTIONAL: EN OPTION:

- dispositivo di taglio senza rulli di taglio - cutting device without cutting rollers (ST700) - dispositif de coupe sans rouleaux de coupe
(ST700) - cutting rollers in different shapes and (sT700)

- rulli per tagliare la pasta in varie forme e dimension: triangles for croissants, rectangles, - rouleaux pour couper la pate de différentes
dimensioni: triangoli per croissants, squares, ronds, ovals, rings etc. formes et dimensions : triangles pour les
rettangoli, quadrati, rotondi, ovali, anelli etc. - rolling pin (additional) croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,

- mattarello aggiuntivo anneaux, etc.

- rolling pin (additional)
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bakery and pastry equipment

CARACTERISTICAS: OMNWCAHWE:

- anchura bandas 700 mm - LWMpMHA TpaHcnoptepa - 700 Mm

- longitud pisos 1500 0 2000 mm - IHA ofHOro TpaHcnoptepa 1500, 2000 Mm

- panel de mandos digital - CEHCOpHas naHesnb ynpasnexus touch screen ¢
(pantalla tactil a color OMRON 7”) LBeTHbIM Ancnieem OMRON 7”

- ciclo de trabajo manual o automatico - BO3MOXHa paboTa B aBTOMATNYECKOM 1 PyYHOM

- PLC OMRON programable pexume

- posibilidad de memorizar 500 recetas con 97 - NaHenb ynpasneHis Nerko nporpammvpyema npu
pasadas para cada receta MOMOLLM NUKTOTPaMM 1 COMPOBOAUTENBHOTO

- posibilidad de encadenar mas programas TeKCTa Ha PYCCKOM s13bike (MOXXHO coxpaHsiTb 500

- facilidad de programacion de recetas gracias PeLenToB C 97 Wwarami B KKIOM)
aiconos y textos - CBA3aHHbIe LUMK/bl TaMUHNPOBaHUA B

- harinador automatico con regulacion de la - perynmpyemoe CooTHOLLeHNEe CKOPOCTeN Mexay
cantidad de salida BXOZALLEN 1 BbIXOAALLEV KOHBENEePHbIMU IeHTamu

- envolvedor automatico de pasta - ABTOMATUHECKAA HAMOTKA Ha CKA/IKY B

- relacion de velocidad entre banda de - aBTOMATV4eCcKas NoACbINKa MyKOW C KOHTPONem ee
entrada y salida modificable Konuyecrsa

- descenso cilindros de laminacion: - AAB€ CKaNKM BXOASAT B CTAHAAPTHYO KOMMNEKTALNO
automatico - yMeHblUEHMe 3a30pa PaCcKaTbIBAOLLX LANNHAPOB

- inversion sentido de laminacion: automatico aBTOMATU4ECKN

- estructura de acero inoxidable - TO4Has perynnpoBka TONLMHbI 3

-2 rodillos - peBepc KOHBENepHbIX IeHT aBTOMaTNUYecK1i

- regulacion precisa del espesor - Kopnyc 13 HepxaBetoLen cranu

- rascadores faciles de extraer - CKpebKu, KOTOpble NErko 06CyKMBATH

- bandas de goma con piramide negativa (BbIHUMAIOTCA NPV NOMOLLY (hPOHTANIBHOTO

- envolvedor automatico de pasta pbiuara) 5

- Cinta transportadora de goma con piramide - PE3HOBAA KOHBENEPHAA NieHTa C PUCYHKOM B
negativa hopme Moot nepesepHyTON Npamumpl

- predisposicion de mesa para conexion en - YCMneHne TPaHCMOopTepa A CTaHLAN Hapesku
dispositivo de corte

OPCIONAL: onunn:

- dispositivo de corte sin cilindros de corte (ST700) - cTaHuMA Hapesku 6e3 Hoxen (ST700)

- cilindros para cortar la pasta de diferentes formasy - HOXu pa3nuuHbIX (HOPM 1 pa3mepoB:
dimensiones: triangulos para croissants, rectangulos, TpeyronbHUKM ANs KPyacCaHOB, KBaApaThl,

cuadrados, redondos, ovales, anillas, etc. NPSAIMOYrofibHUKU, KPYru, OBanbl, ap.

- rodillo (adicional) - ONONHUTENbHASA CKANKa
e i 0 o
Tonb e mm 1500 2000
gglggti}%}a iggggrigeuggirﬁeyor belt mt/min. 0.1/62 0.1/62
e o 0
S g e mm % %
égﬁertrug; I;ulli di laminazione mm 0,2-50 0,2-50
e kW 20 “0
g?;tggagrlg ggall{;%%fd V/PH/Hz 230/1/50-60 230/1/50-60
Peso macchina Kg 435 470

Machine weight



I Raschiatori facilmente amovibili

Easily removable scrapers _ Racloirs facilement amovibles  Rascadores faciles de extraer
CKpebKu, KoTopble Ierko 06CYXMBATL

SF500 _ SF600 _ FAST700
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M BT650

30

Tavolo di lavoro Working table Table de travail Mesa de trabajo _ Cton ns Hape3ku

L'alimentazione del tavolo avviene tramite
passaggio della pasta direttamente dalla
sfogliatrice o altro tappeto di trasferimento o
tramite mattarello con pasta arrotolata.

CARATTERISTICHE:
- Stazione di taglio senza rulli di taglio
- 3 Piani appoggio teglie in acciaio inox

OPTIONAL:

- Sfarinatore automatico amovibile

- Sistema di raccolta scarto laterale

- Tappeto inclinato per recupero dello scarto

- Rulli per tagliare la pasta in varie forme e
dimensioni: triangoli per croissants,
rettangoli, quadrati, rotondi, ovali, anelli etc

The working table’s feed system is done
through the passing of the dough sheet directly
into the table or onto other transfer conveyor-
belts or through a rolling pin with the rolled
dough.

FEATURES:
- Cutting station without cutting rollers
- 3 Stainless steel faces for trays (nr.3)

OPTIONAL:

- Removable automatic flour duster

- Side scraps collection system

- Inclined conveyor-belt to collect scraps

- Cutting rollers in different shapes and
dimension: triangles for croissants,
rectangles, squares, rounds, ovals, rings etc

La table est alimentée moyennant le passage
de la pate directement du laminoir ou autre
tapis de transfert ou par lintermédiaire du
rouleau a patisserie sur lequel est enroulée la
pate.

CARACTERISTIQUES:

- Poste de coupe sans rouleaux de coupe

- 3 Plans d'appui en acier inox pour les
plaque

EN OPTION:

- Saupoudroirs automatiques amovibles

- Dispositif de remassage du produit
excédentaire latéralement

- Tapis incliné pour la récupération des déchets

- Rouleaux pour couper la pate de différentes
formes et dimensions: triangles pour les
croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,
anneaux, etc.




bakery and pastry equipment

La alimentacion de la mesa se lleva a cabo a
través del paso de la pasta directamente desde
la laminadora de masa u otra banda de
transferencia o a través del rodillo con pasta
envuelta.

CARACTERISTICAS:
- Estacion de corte sin cilindros de corte
- 3 Planos de apoyo bandejas en acero inox

OPCIONAL:

- Harinadores automaticos desmontables

- Sistema de recogida de sobras lateral

- Banda inclinada para recuperar el desecho
Cilindros para cortar la pasta de diferentes
formas y dimensiones: triangulos para
croissants, rectangulos, cuadrados,
redondos, ovales, anillas, etc

Larghezza tappeto

Conveyor beft)width mm
Lunghezza utile di taglio

Cutt?ng width mm
Lunghezza piano

Cutt?ng table length mm
Altezza tavolo mm
Cutting table height

Velocita tappetto .
Conveyor Belt speed mt./min.
Potenza motore W
Motor power

Voltaggio standard

Stangard voltage V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight

Mofaua Tecta Ha CTON AN HapesKu MOXeT
OCYyLWeCcTBNATLCA MNOCPEACTBOM MPAMOro
nepemeleHns TeCTOBOro MNOMOTHA Ha
TpaHCNopTep UAM NpyW MOMOLWLM CKAaNKW CO
CKPYYEHHbIM TECTOM.

OMNCAHWE:

- CTaHUUS Hape3Ku 6e3 Hoxen

- Pabourie NOBEPXHOCTU U3 HEPXKABEIOLLEN
cranu (3 en.)

onunn:

- CbemMHas aBToMaTnyecKas NnoAcbinka Mykon

- cuctema c6opa o6pe3koB Tecta no 6okam
KOHBeliepa

- HaKNOHHas TpaHCNopTepHas NieHTa Ans
c60pa 0CTaTKOB TecTa

- HOXXU PasnuuHbIX HOPM 1 pasmepoB:
TPeyroNbHUKK NS KPyaccaHOB, KBaApaThl,
NpsAMOYronbHUKM, KPYru, 0Banbl, ap.

650 650 650

615 615 615
2750 3750 4750

870 870 870

04/78 04/78 04/78
0,18 0,18 0,18
400/ 3/50-60 400/3/50-60 400/ 3/50-60

187 250 275
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Rulli per taglio

Rollers for cutting Rouleaux pour couper _Rodillos para cortar _Ponuku ans pesku

ST600 _ ST700 _ BT650

rulli per taglio croissant
rollers for croissant cuts
rouleaux de coupe croissant
rodillos para el corte de cruasanes
PONMKM ANs pe3Kn KpyaccaHa

rulli per taglio mini-croissant
rollers for small croissant cuts
rouleaux de coupe petit croissant
rodillos para el corte de pequenos cruasanes
pPONMKM AN pesKn KpyaccaHa

rullo per taglio trasversale + longitudinale
roller for transverse cuts + longitudinal
rouleau de coupe transversale + longitudinale
rodillo para el corte transversal + longitudinal
PONUK ANs NONEPEUYHO Pe3KM + NPOJONbHbIN

e

rullo per taglio rotondo piccolo
roller for small round cuts
rouleau de coupe en rond petit
rodillo para el corte redondo pequeiio
HOX ANA HApEe3KN KPYros Manoro Anamerpa

rullo per taglio rotondo grande
roller for big round cuts
rouleau de coupe en rond grand
rodillo para el corte redondo grande
HOX ANA Hape3KM KPyros 60MbLIOro Auamerpa

rullo per taglio anello
roller for ring cuts
rouleau de coupe en anneau
rodillo para el corte en forma de anillo
POnMK ANA KONbLEBOI Pe3ku

8

rullo per taglio stelle
roller for stars cuts
rouleau de coupe etoile
rodillo para el corte estrella
PONUK Ans 3Be3Abl PE3KM

rullo per taglio ovale
roller for oval cuts
rouleau de coupe ovale

rodillo para el corte ovalado
PONUK ANs 0OBanbHOW Pe3kKu

]

rullo chiodato
studded roller
rouleau cloué
rodillo de piias
WIMMOBAHHBIN PONUK
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W Dati tecnici

Technical data _Données techniques _ Datos técnicos _ TexHnyeckue gaHHble

m SF430BD
SF450BVD

m SF450D
SF450VD

w SF500BD
SF300BVD

m SF500D
SF500VD
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SF600D
SF600VD
SF600VDX1400+PST

SF600D - 1600
SFGOOVD - 1600
SF600VDX1600+PST

FAST700P
FAST700PAV
FAST700P+PST
FAST700PAV+PST
FAST700
FAST7004PST




W Dati tecnici

Technical data _Données techniques _ Datos técnicos _ TexHnyeckue gaHHble

BT650- 275
BT650-375
BT650 - 475 v

RSRAE A
e
4
D
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W FC23

Avvolgitrice per croissant _ Croissant moulder Faconneuse 4 croissant
Bobinador croissant _ ®opmMoBoyHasa MawwnHa Jna KpyaccaHoB
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iry equlpmanl

4165 577 Macchina ideale per produzioni artigianali di
== - : piccole e medie dimensioni.

— :D - ' ' This is the ideal machine for craft productions of
f : == small and medium dimensions.
== 3
™ || E’ = th Machine idéale pour les productions artisanales
N || == _ des petites et moyennes dimensions.
@ || == ,
i Maquina ideale por producciones artesanales
'|| de pequefas y medias dimensiones.
|
2 ' MalunHa ngeanbHo nogonaeT Ans HeGOoNbLLMX
[+ =]
MPOM3BOACTBEHHLIX LIEX0B Onarogapsi CBOUM
500 ) KOMMNaKTHbIM pa3mMepamM W BbICOKOW
NPOM3BOAUTENBLHOCTU.
| 1098 |
Larghezza tappeto di entrata I —
Infeed 'may‘gmbeit length mm 300 - 800
Lunghezza tappeto di enfrata 5
Infead convayor belt width mm 250
Capacita produttiva oraria -
Hourly production capacity pes. 2000 - 3000
Potenza motore ;
power kw 075
Voltaggio standard g
Stan g voltage V/PHIHz 400/3/50
Peso macchina
Machine weight Ka 1

o rulli o
o rollers n 50-120
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WAICO s.r.l.
info@waicogroup.it
www.flamic.it

Flamic is a brand of WAICO

white art
arte bianca

The word Art (Arte) is at the very core
of being lItalian. It encompasses that
boundless passion to imagine, build
and improve relentlessly that,
together with skill and technical
ability, make it possible to facilitate
work and free creativity. Combined
with the adjective White (Bianca), it
speaks of ancient crafts and faces,
those of the baker, pastry chef or
pizza chef, who wisely use flour and
water to feed the body and spirit of
human beings.

This is the White Art (Arte Bianca).

WAICO, White Art Italian Companies, is
the group created by bringing
together the leading Italian
companies in the bakery equipment
sector, Vitella, Starmix, Effedue and
Flamic, which develops professional
systems chosen by the best white
artists in the world.

WWW.waicogroup.com
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