PRODUCT RANGE

Impastatrici a spirale e sistemi di ribaltamento
Spiral Mixers and overturning devices

Pétrin a spirale et renverseurs

Amasadoras de espiral y volcadores
Spiralknetmaschinen und Kipper

Cnupaanble TeCToOMeCbl U NOAbEMHUKHU

EFFEDUE




S EFFEDUE

FIXED BOWL
Vasca Fiss

Co cTaynoHapHON pexen

S EFFEDUE

FORK MIXER

Forcella Vasca Libera
Petrin a Cuve Libre
Gabelkneter

Horquilla cuba
BHMAOUHBIM MECHABHBIM

PACKAGING

Imballi

Emballages
Verpackungen
Embalajes
YnaKoBOYHbIE AdHHbIE

WAICO

GROUP




SELF-TIPPERS

AUTORIBALTANTI
AUTOBASCULANTS
SELBSTKIPPEND
AUTOVOLCADORES
CAMOOMPOK/OBIBAKOLLIENCA

=
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EFFEDUE
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Y5 EFFEDUE

STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD
EQUIPEMENT STANDARD
STANDARD AUSRUSTUNG /4

EQUIPAMIENTO ESTANDAR /.
CTAHLAPTHOE OBOPYLIOBAHVIE

f

I’f‘f ;l

SELF-TIPPER MIXER

IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE

PETRIN AVEC ELEVATEUR
SELBSTKIPPENDKNETER

AMASADORA AUTOVOLCABLE
CAMOOMPOKMOLIBAIOLLIWMECA TECTOMECH!

s
-

C€

Safety cover against exiting flour dust, with a
cycle stoppage system, necessary for CE marking.

« Copertura di sicurezza contro la fueriuscita di polvere di farina,
con sistema di arresto ciclo, necessaria per la marchiatura CE.

« Revétement de sécurite anti-diffusion de poussiére de farine,
avec systéme d'arrét cycle, nécessaire pour le margquage CE.

« Sicherheitsabdeckung gegen das Austreten van Mehlstaub mit
Zyklusunterbrechung. Die Abdeckung ist fur die CE-Kennzeichnung
erforderlich.

+ Cobertura de seguridad contra la salida de polvo de harina,

con sistema de paro de ciclo, necesaria para el marcado CE.

+ 3alNTHAA KPBILLKE, NDENATCTBYIOLLEA PACTIBINEHMID MYHIA € CUCTEMOD
OCTEHOBHWM LWHNE, Heobxoammoi anA MapHuposxu CE.

Standard
control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CTaMpaapTHan MaHens YrpasneHma

Standard
tool

Utensile standard
Ustensile standard
Standardwerkzeug
Utensilio estandar
CTaHOapTHbIE MHCTRY MEHTH

Stainless steel grid
(outside EU only)

Griglia in acciaio inox {solo extra CE)

Grille en acier inoxydable (hars UE seulement)
Edelstahlgitter (nur auferhalb der EU)

Rejilla de acero inoxidable (solo extra UE)
JAlMTHER PELIETHA M3 HepHAaBEIOLLEH CTanKu
{ToneHo gns crpas, He Bxogawmy 8 EC)

Simplified maintenance operations thanks to removable panel
"~ Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili
Opeérations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extraibles
VnpouleHHoE TexHU4ecHoe obcrysmBaHie Brarofapn CheMHON NaHeni




Y5 EFFEDUE

TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA
EQUIPEMENT HAUT DE GAMME
SPITZENAUSSTATTUNG
EQUIPO GAMA SUPERIOR
HAWTYYLLIAA KOMIMIEKTALIAA

Colour touch screen** + PLC
with programming

Touch screen™ a colori + PLC con programmazioni

Ecran tactile™ couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen® + programmierbarer PLC

Pantalla téctil* de colores + PLC con programaciones
LiseTHoit ceHcopHbit Arcnnen”™ + TNK ¢ nporpamMmMuposaniem

Aluminium
cover***

Copertura in alluminio®™*
Revéatemnent en aluminium®™*
Abdeckung aus Aluminium**
Cobertura de aluminio™*
HpBILLHE W3 FATOM anioMaHre™"

Infra-red
temperature reader

Lettore di termperatura ad infrarossi
Lecteur de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfiihler

Lector de temperatura por infrarrojos
VM paHpacHbis SaT-mK TeMnepatypsl

Inverter*
speed regulator

Regolatore di velocita ad inverter™
Régulateur de vitesse a variateur”
Invertergesteuerter Geschwindigkeitsregler®
Regulador de velocidad por inverter®
CHOPOCTh, PEMYMIMPYEMaR MHBEDTEPOM™

SELF-TIPPER MIXER

IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE

PETRIN AVEC ELEVATEUR
SELBSTKIPPENDKNETER

AMASADORA AUTOVOLCABLE
CAMOOMNPOKMOLIBAIOLLUMECA TECTOMECH!

«SUPREME» TECHNOLOGY

TECNOLOGIA«SUPREME» - «SUPREME» TECHNOLOGIE
TECHNOLOGIE «SUPREME» - TECNOLOGIA «SUPREME» - TEXHOJTIOMMA «SUPREME»

4, 35 Suppiéments & p. 36, 39
Oregna WoTp. 34,35




SUPPLEMENT] - SUPPLEMENTS - ZUSATZALISSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - OFELIWA 4 BONGNIHTE EHBIE AHCECCYARGE!

ADDITIONAL EQUIPMENT

YS EFFEDUE

FOR SELF-TIPPER MIXER 5oRiiitoes airovoi btz -2 oo pORMASBAOLIELS TECTOMECer

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGG) SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSURGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CIIELMANBHOE HAMPAHEHME

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIQ INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASEHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDE.EN ACERQ INOXIDABLE
KOPITYC TIONMHOETHIO 13 HEPHABEIOLLIEW CTATIA

O P | | 0 N ‘ \ L OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - NO HENAHAID

FOR SELF-TIPPER MIXER 56/ iasiooms acrovnicante  ann caoorpomaenouyiees Teeoe o

- TOUCH SCREEN «F2» : :
TOUCH SCREEN «F2s - ECRAN TACTILE « F2 » - TOUCHSCREEN ,F2* - PANTALLA TACTIL «F2s - CEHCOPHAR NAHENB VITPABNEHWA TOUCH SCREEN *F2°

» COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLOR] - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TQUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LBETHOW TIPOPAMMIPYEMBIA CEHCOPHEIM QUCTINEM

» TIMER MULT] PROGRAM
TIMER MULT| PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MYNIETUMPOTPAMMHEIA TAUMER

» INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER.

TOUCHSCREEN “F2" AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPOMIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI' PROGRAM, TOUCHSCREEN «F2» e TOUCH SCREEN+PLE (OPZIONALI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, ECRAN TACTILE « F2 1 et ECRAN TACTILE + PLC ( OPTIONS)
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULT| PROGRAM-TIMER, TOUCHSCREEN F2” urid TOUCH SCREEN4PLE (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA TACTIL «F2n Y PANTALLA TACTIL+PLE (OPCIONALES)
UHDPAKPACHBI JATYUK TEMITEPATYPE!, JOCTYIEH 1A OWCTIAEER C MYTIbTUTIPOr PAMMHBIM TAVMEPOM, CEHCOPHOM NMAHENM “F2" 1 CEHCOPHOM MAHENW

C NMPOrPAMMIAPOBAHWEM, OTTLMA.

« INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER

(AVAILABLE ONLY ON MOD., SUPREME)

REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI
(DISPONIBILE SOLO SUMOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU EL ECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

( DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKETTSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME)

REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIGMETROS
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME) . _ _

PYUHOM PEFVAIATOP CHOPOCTW MHBEPTOPA, YNPABIREMBI MEX AHUUECKQOM 3MEKTPUYECKOM MAHENBI0 C MOTEHLIMOMETPOM
(AOCTYTNEH TO/MBHO [IA MOAESH SUPREME)

34

« AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC
(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME)

REGOLATORE DI VELOC|TA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLO TOUCH SCREEN A COLORI E PLC

(DISPONIBILE S0LO SUMOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANLEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIOUE AVEC POTENTIOMETRES

( DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

AUTOMATISCHER LUND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLE
(ERMALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPRENE) _ .

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO Y PROGRAMABLE, CONTROLADD DESDE PANEL TACTI. PANTALLA DE COLORES Y PLC

{DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME)

ABTOMATUHECHMV 1 NPOTPAMMYIPYEMBIT PEFVIIATOR CHOPOCTM, YIIPABMAEMEIR € LIBETHOM CEHCOPHOR MAHETM VI NPOFPAMMMPYEMON TIAHET
(LIOCTYIMEH TOMRHO [NA MOAENIA SUPREME)

= ALUMINIUM COVER

COPERTURA [N ALLUMINIO - REVETEMENT EN ALUMINIUM
ABDECKUNG AUS ALUMINIUM - COBERTURA DE ALUMINIO
KPBILLIKA 3 AATOrD ATIOMIAHIA

« SPECIAL TOOLS- UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX ~ SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CRIELIMAJIBHBIE VHCTPYMEHTb! _
EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN DCHO - CTIMPATTL BBMOE BOCEMEPKW
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JTOMATHA _

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - KPYT 1kl OTCEXATENE

BOWL SCRAPER ~RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CKPEBOK [IEMIA

EXTRA LOMNONHATENBHBIE
FOR SELF-TIPPER MIXER BsSissimassrs canrentecaauren i Saeratecs

« HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPO SU VASCA PER SCOLO LIQUID! - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES
OFFNUNG MIT STORFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUR - AGUJERD CON TAPON EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
OTBEPCTVE C IATTIVLLIKOM [ANA CIIABA HUOHOCTIA V3 OEHA

e

The overturming direction can be chosen right or left, when placing the ardern

E' possibile scegliere ta direzione dal ribaltamento verso lato destre o sinistro, in fase di ordinazione.
Possibilité de choisir le sens de basculement, vers |a droite au vers la gauche, au moment de |a commande.
Die Kipprichtung zur rechten oder linken Seite kann bei der Auftragserteilung gewahlt werden.

Se puede elegir la direccion del vuelce haciz el lado derecha o el izguierdo, en el momento del pedido.
Hanpaeneqmue oNpoOKWMALIBAHNA —HANMPES0 VAN HANEBO0 - MOKHD BeIBRaTH NPY PA3MELLEHM 33Ka3a8.
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u FTIONA

1l - ECRAM TACTILE PROGRAMMARLE EN COLLFURS SONDERALIS

PANTALLA TACTIL PROC ES - LIBETHON TIPOMPAMMIAPYEMEIA CEHOTIPHER SHPAH

CO LOUR PROGRAMMAB I_E TOUCH SCREEN

FOR SELF-TIPPER MIXER 5ot tASromaairovo.chnte - i CauoonPOMasBAOUEA TECToEG o FOR SELF-TIPPER MIXER F5: asiooms s0rovoLAets - 5 eAvoOMPOAASBAOUMELS TECTOMECE

SAVES UP TO 99 PROGRAMS
MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMM|
MEMORISE JUSQU'A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 93 PROGRAMAS
COXPAHFAET [10 99 MPOrPAMM

The hygienic touch-screen simplifies control and with the addition of the probe (optional) allows the dough termperature to be read.

I touch-screen igienico semplifica it controllo e con 'aggiunta della sonda {optional} permette la lettura della temperatura dell'impasto.

L'&cran tactile hygiénigue simplifie le contréle et, en ajoutant la sende (en option), Il permet de lire la température de la pate.

Der hygienische Touchscreen vereinfacht die Kontrolle, Wenn zusatzlich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.
La pantatla tactil higiénica simplifica el control y con el afadido de |a sonda {opcional} permite la lectura de la temperatura de la masa.

TUMMEHYHENA CEHCOPHLIA I4PaH YNPOLW3eT yripaenenve, 3 Braromapn AoNOAHWTENLHOMY SaT4MHy (ONLWA) NOIBOMARET CHUTLIBATE TEMNEpATYPY TECTA.

The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough termperature to be read.

Il touch-screen a colon memorizza fino a 99 ncette {ognuna con 10 fasi) e con 'aggiunta della sonda (optional) consente |a lettura della temperatura dellimpasto.

L'écran tactile en couleurs mémornise jusqu'a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der Farb-Touchscreen kann bis zu 83 Rezepte speichern (jedes mit 10 Phasen).

Wenn zusatzlich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.

La pantalla tactil de colores memariza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa,
LipeTHOR ceHcopHEIN 3Kpan coxpaHRet 10 99 PelenTos, KAk LA U3 HOTOREIX COCTONT 13 10 3Tanos, 4 FpK NOMOLLM AaTYVKa (OMUNFA) NOIBONAET CUMTHIBTE TEMNEPaTYRY TeCTa,

‘iR "typass




OETIONAL
GETIONA
EN OPTION
SONDERALS : SONDA D
MYTETIAMPOTPAMMH TAAMER I

FRARDUGES

MANLIELL TEMPERATLIRA POR INFRAR IPAHPACHKIR TEMITERPATYPHEIA SATHIAH

SUNDERA

TIMER MULT|I PROGRAM

FOR SELF-TIPPER MIXER Fo: tASromsairovo.chnte - 7 CauoonPOMMHBAOUEA TECToEGH FOR SELF-TIPPER MIXER F5: aciooms s0rovoLAets - 5 eAMoOTPOAMASBAOUMELS TECTOMECE

Associable control panels (optional)

Pannelli di contrallo associabili (optional)

Panneaux de commande compatibles (en option)

Bedienfelder, die zugeardnet werden kinnen (Sonderausstattung).
Paneles de control que se puede asociar (opcional)

C cOOTBETCTRYIOLMMIA NaHENAMA YpaBneHIUa (onuin)

The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe (optional), the dough temperature can be read.

Il timer permette programmagzioni multiple dei cicli di lavorazione; con 'aggiunta della sonda (optional) é possibile leggere la temperatura dellimpasto.

Le timer permet d'assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut Btre contrilée.

Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusatelich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.
El temporizador permite programaciones multiples de |os ciclos de elaboracion; con el afadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa.

TaiiMen NOIE0NAET MHOMOHPATHO MPOrDaMMUPOBaTE PAB0YME LMKMLI; C MOMOLILID A0NDAHMTENLHOMD AaTHWHE (ONLMA) MOMHO CYMTLIBaTE TEMNENATYY TeCTa.

The infra-red probe, associated with a opticnal reading screen (Touch F2*, Touch+PLC?, Timer multi program), allows the dough temperature to be read,

la sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), permette la lettura della temperatura dell impasto.

La sonde a infrarouges, associee a un écran de lecture en option (écran tactite F2*, écran tactile + PLC®, Timer multi-programme) permet de contrdler la température de la pate.
Der Infraratfiihler gestattet, wenn er einem zusatzlichen Lesebildschirm zugeordnet wird (Touch F2*, Touch+PLE", Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigternperatur.

La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura opcional (Touch F2*, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite la lectura de |a temperatura de la masa.

WMHbpaHpacHLi OaTHMH, BCTDOSHHEIA B DOHY M3 NENEYMCNEHHLIX MEHENSA yIpaBneHs: CeHCOPHER F2, CEHCopHaR + NpOrPaMMADYEMaRA, MyNETUNPOrDaMMHLIA TaMEpD),
NOIBONAET CHUTHIBAETE TEMNEPATYRY TecTa.




JTELUR
ANLIAL POR INVERTER - PYMHAR PETYIMPOBHA CHC T MHBEFTURA

INVERTER o SPEED REGULATOR

FOR SELF-TIPPER MIXER 5ot tASromsairovoLchnte - 7 CauoonPOMMasBAOUELA TECToMEGH

The system allows manual speed adjustment.

Il sistema permette la regolaziane manuale della velocita.

Le systéme permet de regler manuellement la vitesse.

Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigkeit.
El sistema permite |a regulacion manual de la velocidad.

ChcTema No3BonseT PerynMpoBaTh CHOPOCTE BOYHHYIO.

FOR SELF-TIPPER MIXER F e e s Sy s asemmoiorts

The colour tauch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.
Il touch-screen a colon semplifica il controllo ed il sistema permette la programmazione automatica detla velocita.
L'écran tactile couleurs simplifie le contrdle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse.

La pantalla tactil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacidn automatica de |a velocidad,

34 THRENE

LIBETHDI CEHCOPHLIA IMPaH YNPOWAET Yrp2BieHre, 3 CHCTEME NO3BD/AST ABTOMATUHECHW NPOrPaMMUDOBATE CKOPOCTS,

SAVES UP TO 93 PROGRAMS

MEMORIZZA FIND A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU'A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 99 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 93 NPOrPAMM

Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigheit.




OPTIONAL
OFFICNAL
ENOPTION
SONDERAUSSTATTUNG
ABDECKUNG AUS ALLBHINIUMGLISS - CORERTURS EN ELISIGN LE ALLIMINID - HPELLEA M3 AMTOND ANKMAHIR OPCIONALES

CAST ALUMINIUM COVER

FOR SELF-TIPPER MIXER SR iisioms atrovoitnts - i oo pomiasBaoLyees Tectouec oo

COPERTURA IN FLSIONE DI ALLUMING - REVETEMENT EN FONTE DV ALLIMINIIM

MAKE IT
INDESTRUCTIBLE

RENDILA INDISTRUTTIBILE

RENDEZ-LE INDESTRUCTIBLE

MACH IHN UNZERSTORBAR

HAZ QUE SEA INDESTRUCTIBLE

COENAUTE BALL TECTOMEC HECOKPYLLIMMBIM

AVAILABLE ON UNIMIX

AND SUPREME VERSIONS
WITH FIXED BOWL WITH
CAPACITY OVER 80 KG DOUGH

DISPONIBILE SU VERSIONI UNIMIX E
SUPREME A VASCA FISSA CON CAPACITA’
SUPERIORI A 80 Kg DI IMPASTO

DISPONIBLE SUR VERSIONS UNIMIX ET
SUPREME A CUVE FIXE DE CAPACITES
SUPERIEURES A 80 KG DE PATE

ERHALTLICH FUR DIE AUSFUHRUNGEN
UNIMIX UND SUPREME MIT FESTEM KESSEL
UND EINEM TEIGFASSUNGSVERMOGEN VON

MEHR ALS 80 KG

DISPONIBLE EN VERSIONES UNIMIX Y
SUPREME DE CUBA FIJA CON CAPACIDADES
SUPERIORES A 80 KG DE MASA

AOCTYMHO ANA MOOENEM UNIMIX U
SUPREME C ®UKCVYPOBAHHOW IEFKOM 1
OBbEMOM BOJIEE 80 K 110 TECTY

UTENSILTSPECIALY . LSTENGILES SFECIALIX

SPEZ|ALWERKZELIGE - UTENSILIGS ESPECIALES - CTTELMATIHBIE MHETRYMEHTR!

SPECIAL TOOLS

FOR SELF-TIPPER MIXE

8-SHAPED TOOL

UTENSILE A OTTO

USTENSILE EN HUIT

ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG
UTENSILIO EN OCHO

CMNPATL B ®OPME
BOCbMEPKW

» Long-lasting tool, manufactured in AISI
431 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for intense
mixing. Available from 80 kg to 300 kg.

» Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AlS| 431 con finitura lucida
per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti
intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg.

» Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 431, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Adapté pour pates
lourdes. Disponible de 80 kg 4 300 kg.

» Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 431 mit glanzender
Oberfléiche zur leichteren Reinigung.
Geeignet fir intensive Teigsorten.
Erhéltlich mit 80 kg und 300 kg.

» Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kga 300 kg.
*AonroBeYHbLIR WHCTPYMEHT,
W3rOTOBMEHHbLIA U3 HepHaBeLLEn cTanu
AlS| 431, noBepxHOCTL KOTOpOTO
nonupoBaHa Ans yaoboTBa O4MCTKA.
MoaxoQWwT ONA WHTEHCWUBHORM
akcnnyatauun. fJocTyneH ans
tectomecos oT 80 ao 300 kr.

ROUND COLUMN

PIANTONE TONDO
COLONNE RONDE

RUNDE STUTZSAULE
BARRA CENTRAL REDONDA
KPYI/TbI OTCEKATES b

* Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for greasy or
risen dough (Panettone), avoiding tearing
dough during the mixing phase.

» Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AIS! 304 con finitura |ucida
per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti
grassi o lievitati (panettoni), evita che
l'impasto si strappi nella fase d'impasto.

* Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AlS| 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

» Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fir fette oder aufgegangene
Teige (Panetlone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reiftt.

* Utensilio de alta duracian, realizado en
acero inoxidable AlSI 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en la fase de amasado.

* JONrOBEYHBIA MHCTPYMEHT,
W3roTOBNEHHBIN W3 HePXRABEIOWER CTanu
AlS| 304, noBepXHOCTL KOTOPOTO
MonNWpoBaHa ngA yaoBCTBa O4UCTKK.
NooxoauT ANA KWPHOTO WK
MoaHsABLILErDCs TecTa (Hanpumep, AN\
naneTToHe), no3dsonnt usbewarts
paspLIBOB TECTA Ha aTane aameca.

SPATULA

SPATOLA
SPATULE
SPACHTEL
ESPATULA
NOMATKA

GRTHONAL

GETIONAL

EN OPTION
SONDFRAUSSTATTLING
OPCIONALES

a3 AT

PER IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE - POUR PETRIN AVEC ELEVATEUR - FUR SELBSTKIPPENDKNETER
POR AMASADORA AUTOVOLCABLE - ONA CAMOONPORMALIBAOLUMECA TECTOMECH!

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel, Used for uneven dough (e.g.
Shortcrust pastry). Available from 80 kg to
300 kg.

= Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AISI 304. Utilizzato per
impasti non omogenei (es.pasta frolla).
Disponibile da 80 kga 300 kg.

+ Ustensile lengue durée, en acier
inoxydable AIS! 304. Pour pates non
homogénes (ex. pate sablée). Disponible
de 80 kg4 300kg.

» Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AIS| 304. Verwendet fiir nicht
homogene Teigsorten (z. B. Mirbeteig).
Erhaitiich mit 80 kg und 300 kg.

* Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AIS| 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de B0 kg a 300 kg.
sfonroBeYHbBIW MHCTPYMEHT,
M3rOTOBNEHHBLIA U3 HEPKABEIOWER CTanK
AlIS| 304. NpepHazHayew OnNs
NPUIOTOBMEHWS, HaNpUMep, NecoMHoro
Tecta. Joctyned Ans tecromecos ot 80
A0 300 kr.

SCRAPER

RASCHIATORE
RACLEUR
AUSSCHALER
RASCADOR
CRPEBOK

* Long-lasting toal, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.
Used for sticky dough, it evenly scrapes
the vertical edge of the bowl,

+ Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AlS| 304 e materiale plastico
alimentare. Utilizzato per impasti
appiccicosi, raschia omogeneamente il
bordo verticale della vasca.

* Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AlS| 304 et matiére plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogéne le bord vertical de la
cuve.

+ Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet fir klebrige Teigsorten. Schalt
gleichmafig den vertikalen Kesselrand
ab.

* Utensilio de alla duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
el borde vertical de la cuba.

+ onroBeYHblil MHCTPYMEHT,
M3rOTOBNEHHBIN U3 HEpPXKaBeIoLLER cTanu
AlS] 304 w nWuieBDOrO NNacTuka.
MpepgHasHaded AnNs NPWroTOBAEHWA
TMNKOro TecTa, MOCKONEKY PaBHOMEpHO
cockabnueaer BepTWKankHLIW kpai
LB,
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FOR SELF-TIPPER MIXER St araimmss surnumsiner sy mnesonco

«UNIMIX» ce il

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR TABLE

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer s suitable for
bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic with 2 speeds, both having
programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl during the automatic cycle. Belt drivers eliminate vibration and' noise: this
system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an automatic protection system with a very
simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations. The automatic mixer with lifter is used to
tilt a compact spiral mixer while maintaining all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and
emptying of the bowl is facilitated by means of the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU BANCO

Il corpo della macchina & costruito in carpenteria d'acciaio verniclato. |l plantone, la vasca, la spirale e la griglia di protezione sono interamente in
acciaio inox. Questo tipo di impastatrice & adatta per panetterie e pasticcerie e permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Macchina molto
versatile, particolarmente adatta alla realizzazione di impasti ad alta idratazione. Il ciclo di lavoro puo essere manuale od automatico a due velocita,
entrambe temporizzate; & possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico. La trasmissione utilizza cinghie
trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori; questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico & in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. |l quadro comandi & estremamente semplice e permette |'utilizzo
della macchina in manuale od automatico: Lintera macchina & in regala con l'ultima normativa macchine CE. Limpastattrice automatica a spirale
autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e
funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dellimpasto ed agevola lo scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento
idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR BANC

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La Barre centrale, |e bras de la spirale, la grille de protection et la cuve sont entiégrement
concus en acier inoxydable. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail trés brefs. Le cycle de
travaijl peut étre.ou manuel ou automatique; chaque cycle possede deux vitesses et une horloge de programmation indépendante. |l est également
possible de changer le sens de rotation de la cuve, méme en cycle automatique. La transmission se fait par l'intermédiaire de courroies trapézoidales
afin de réduire au minimum les vibrations et les bruits; ce systeme réduit considérablement les frais de maintenance. Linstallation électrique est en
basse tension (24 Volts) et comporte un systéme de protection automatique. Le cadre électrique est extrémement simple et permet d'utiliser |a
machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du pétrin répond aux derniéres normatives CE. Le pétrin automatigue a spirale autobasculant
permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un encombrement trés réduit, tout enconservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. |
permet donc de réduire les temps de pétrissage de la pate et en facilite le déchargement grace au systeme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG

Der Maschinenkoérper ist in Stahlbauweise gefertigt. Steuersdule, Bottich, Spirale und Schutzgitter sind sind ganz aus Edelstahl. Diese Art von Kneter
eignet sich fiir Backereien und Konditoreien und ermaglicht die Erzielung sehr kurzer Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch,
mit zwei Geschwindigkeiten, beide mit Zeitschaltuhr versehen, gesteuert werden. Dartiber hinaus ist es mdglich, auch wahrend des automatischen
Arbeitsganges die Rotationsrichtung umzukehren, Um Vibrationen und Gerduschentwicklung auf ein Mindestmal zu reduzieren, werden zum Antrieb
Keilriemen verwendet, Ein solches System bringt aullerdem eine betriachtliche Senkung der Wartungskosten mit sich. Die elektrische Anlage arbeitet
mit Niederspannung (24 V) und einem automatischen Sicherheitssystem. Die Bedienung der Schalttafel ist sehr einfach und gestattet die manuelle
oder automatische Steuerung des Gerates. Die ganze Maschine entspricht den aktuellen CE-Normen. Diese Anlage ermoglicht das Kippen der
kompletten Anlage auf besonders kleinem Raum, chne dabei deren Stabilitat und die Funktionalitat zu beeintréchtigen. Hierdurch kénnen die
Chargenzeiten verkiirzt und die Teigentnahme deutlich vereinfacht werden.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE BANCO

El cuerpo de la maquina esta construido en carpinterfa de acere pintado. La columna, la tina, la espiral y la rejilla de proteccion son integramente en
acero inoxidable. Este tipo de batidora es apta para panaderias y pastelerias y permite obtener tiempos de trabajo muy corto. Maquina muy versatil,
especialmente indicada para la elaboracion de masas muy hidratadas. El ciclo de trabajo puede ser manual o automadtica de dos velocidades, ambas
temporizadas; también es posible invertir la rotacion del tanque incluso durante el ciclo automatico. La transmision utiliza correas trapezoidales para
minimizar las vibraciones y los ruidaos; este sistema también implica una reduccion significativa en |os costos de mantenimiento. El sistema eléctrico es
de baja tension (24 v) con sistema de proteccién automatico. El panel de control es extremadamente simple y permite utilizar la maquina de forma
manual o automatica. Toda la maquina esta en orden con las Gltimas normativas de maquinaria CE. La amasadora automatica de espiral autovolcable
permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacion de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los ctiterios de solidez y
Lugciorl‘ualidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracién de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de vuelco
idraulico.
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ABTOMATUYECKWUA CAMOOMNPOKUAbIBAIOLWWACA CNUPAJIbHBIN TECTOMEC HA CTON

Kopnyc malivHbl v3roToeieH w3 crany, Onopa, nexa, cnvpant W 3aliuTHas pelueTka MONHOCTBIO W3TOTOBNEHB! M3 HEpPKaBeloWen cTani.
TecromecnnbHbIe MALLWHB! 3TOMO TUNA NPeAHa3HaueHbl ANA NeKapeH W KOHAWTEPCKWNX, OHW NO3BOMAIOT COKPATUTL BREMA NPUIroToBNEHUA, Ynpaenetve
pabounm LMKNOM OCYUIECTBNABTCA BPYUYHYIO WA aBTOMATUHMECKMW, WCMONb3yA [BE YCTAHOBKW CKOPOCTW, NpWyem B oboMX pexumax BO3MOMHO
ucnonb3oBaHe Tanmepa. Kpome toro, HanpasneHKe BpalleHina AeXu MOXHO PEBEPCUPOBaTH TAKKE B aBTOHOMHOM pexume, B mawimte ncnonesyerca
NPUBOA € TPaneuyneBUaHBIMIA PEMHAMKM, UTO NO3BOJIAET CHU3UTL L0 MUHUMYMa ypoBeHs BubBpauun n wyma. Kpome Toro, 31a cucrema no3gonAer
CYLLECTBEHHO COKpaTWTh pacxopsl Ha Texobenyxmeanue. Vicnonbayerca snektpoobopyfosaHie HW3Koro Hanpsxenus (24 B) ¢ astomatideckon
cucTemoil 3aWuTbl. MaHenb ynpaeneHyuA Ype3ssiuaiHo NPocTa 1 No3senAeT WCMONb30BATh MallUHY KAK B PY4HOM, TaK 1 aBTOMaTUUECKOM peXnme.
Mawmnta coorgercreyer tpeboBaHuam nocnegHux agvupextus EC no mawmnHomy obopyaosaHuie. ABTOMaTWYECKas CrivpanbHas TecToMecunbHan
MaLLKHA € CAMOONPOKNALIBAIOILEACA AeHKen MO2BONALT HAKNOHATL KOMMaKTHYI CNMPAnbHYIO MalluHy, He CHKaA NPy STOM YPOREHb HAASKHOCTH U
paboywne xapakTepucTiuku, Bnarogaps sTomy cHWKaeTcA Bpems, HeobXoAuMOoe ANA NPUroToBEHWA TecTa, a ero Boifpy3ka ocyliecTenAeTca npu
MOMOLUW MAApaBRMYeckoro onpoKyabiBaTens.

Three molaors - Bowl rotation direction reversal - Hydrallic mavements - Two electronic timers

Tre motarn - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulicl = Bue Timer elettronici

Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drel Motaren - Rechts=Links-Lauf des Kessels - Hydralllische Bewegungen - Zwei elektranische Zeltschaller

Tres motores - Inversion sentide de rotacion cuba - Movimientas Ridraulicos - Dos tlemporizadores electranicos
ToW aBuraTens — Pesepc BpallieHnd Aeky — MApaBnuYeckan cuoTema - [1Ba aneKTpoHHbxX TaiMepa

RBM100 RBM130
Dotgh Capacity (Kg) Ofwém pexu no Tecty (kr) 100 130
Flour Capacity (Ka) 06bEM Aeki no Myke (kr) 65 80
Bowl Gapacity (1) 06beEm gewn (n) 157 216
Bowl diameter (@ cm) Nuamerp pexut (cm @) 70 80
Power Consuption (Kw) Marpefinaeman moliHocTs (KBr) 6.0 6.9
Dimension (cm) Pasmep () 140%155x150h| |140X160X150h
Dumping H {cm) BbicoTa onpokvasiBanus (ci) 120 120
H max (am) MaKCHManbHan Bbicora (k) 240 245
Weight (Kg) Bec (kr) 900 920
Code Packaging® Ko ynakosku®

RBM160 RBM200 RBM250 RBM300
Dough Capacity (Kg) O6weém nexu no recry (kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kg) 0fwem aexu no myxe (k) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 06wEM pexi () 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Auvamerp pex (cm B) a0 90 100 105
Power Consuption (Kw) Morpebinsieman moluHocTs (KBr) 775 9.75 12.2 12.2
Dimension (am) Pasmep () 160x170x165 | |160x170x165h| [160x175x165h| | 165x180x165
Dumping H (cm) Beicora onpoxuabiBakus (cv) 120 120 120 120
H max (cm) MaKCManbHan BbicoTa (KF) 250 250 255 260
Weight (Kg) Bec (kr) 1.200 1.240 1.260 1340
Code Packaging” Kop ynakoski®

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
RIPARD VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE

GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHMUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLD PARA MERCADOS EXTRA UE
IALLWTHAR PELLETIKA TONHKO AR CTPAH BHE 30HbI EC

O Wooden pallet Wooden palist+Cardboard packaging D Woodal cage

Hepesanrian nanema [enematrapmoHHan kopaGra Hepeennnan obpelémia

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - “Emballages; caractéristigues en page 38
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98- *Embalajes, especificaciones en'la pag. 98 - "YnanoBouHse faHHbe Ha cTp, B8
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FO R S ELF_Tl PPER M | XE PER IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE - POUR PETRIN AVEC ELEVATEUR - FUR SELBSTKIPPENDKNETER

POR AMASADORA AUTOVOLCABLE - [iH CAMOOINPGROLIBAIGLLIMETH TECTOMETH

€ [l
|
AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR TABLE

Top of the Effedue range of spiral mixers.Designed for the US market for mixing doughs made with a high gluten content or with a low percentage of
liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts. It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large
spiral, with possibility of installing larger motors in some models. The automatic mixer with lifter is used to tilt a compact spiral mixer while maintaining
all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and emptying of the bowl is facilitated by means of
the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU BANCO

Top della gamma delle impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine o per
paste con bassa percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per quanto riguarda la
componentistica. Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c'e la possibilita di montare motori
maggiorati in alcuni modelli. Limpastattrice automatica a spirale autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingembro
molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dellimpasto ed agevola o
scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento idraulica.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR BANC

Top de la gamme des pétrins a spirale Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates
ayant un faible pourcentage de liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie quen ce gui concerne les
composants, Equipé de 2 moteurs, d'une transmission spéciale pour réduire l'effort et d'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des
moteurs plus puissants sur certains modeles. Le pétrin automatigue a spirale autobasculant permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un
encombrement trés réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. ll permet donc de réduire les temps de pétrissage de
la pate et en facilite le déchargement grace au systeme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG

Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es flir den US-amerikanischen Markt, also fir Teigsorten mit stark
glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Fliissigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstdrkte Maschine; sowohl was den Rahmen, als auch die
Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, tiberdimensionierte Spirale und Méglichkeit zur Nachristung
einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren, Der automatische, selbstkippende Spiralkneter lasst sich dufierst platzsparend kippen; ohne dass
Robustheit und Funktionalitat auf der Strecke bleiben. Die Zeit fir die Zubereitung ‘des Teiges verkirzt sich, die TeigabfUhrung wird durch das
hydraulische Kippsystem erleichtert,

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE BANCO

Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
cantenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liguides. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
catpinteria metalica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados. La amasadora automatica de espiral
autovolcable permite volcar una amasadora de espiral, con Una ocupacion de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de
soli('iezggupclionalidad; Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracidn de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de
vuelca hidraulico.

ABTOMATUYECKWUIA CAMOOTMNPOKU[bIBAIOLMIACA CNUPANBHBIN TECTOMEC HA CTOJ

(DnarmMaHcKas MONent CNUPanbHbIX TECTOMECUNbHBIX MalWH Komnanwm Effedue, Paspaborada cneuwansHo. s cesepoamMepuikaHckoro peiHKa,
NO3TOMY €6 MOXHO WCNONb30BaTe ANA NPUTOTOBNEHUA TECTA M3 MYKV C BBICOKAM CORERMaHMEN KNEMKOBUHDI, @ TAKIKE TECTa € HU3KOW BNaKHOCTBIO.
MalwmHa OTIMHEETCA KaK YCWIEHHON KOHCTPYKUWER, Tak W AeTalAMW € NOBLIWEHHON NPOUHOCTLIO. MawKHa ocHaleHa 2 MOTOpPamu, OHUM
CNEUMANbHLIM NPUBOAOM, MO3BONAIOLINM YBENWUMTL KPYTAWMA MOMEHT MECWAbHOrD OpraHa, YBEeNWYEHHON CNUPanblo, KPOME TOro WMeercs
BOIMOMHOCTE MoBylo MOAENs oCHacTWTL Oonee  MOUHBIMW - MOTOPaMM. ABTOMaTMYECKad crvpanbHan TecroMecunsHad MaliuHa ¢
CaMOONPOKUABIBAIOWIENCA ASKON NOIBOARET HAKNOHATE KOHCTPYKUMIO, HE CHUXKEA NPW 3TOM HaAeXHOCTY 1 He yxy/uian paboune XxapakTepucTuku,
Bnarofaps 3TOMY CHUDKASTCA BpeMs, HeobBXoauMoe ANA MpUroTOBNEHUA TECTa, a ero BhIrpy3Ka ocylecTanaercs Npu NoMOLWN TUAPaBANHECKOro
QnpoKMabIBATENS,
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Three motors - Spiral drive - Increased spiral - Reversal without bow| rotation - Two timers
Tre motori - Rinvio trasmissione spirale - Spirale maggiorata Inversione senso di rotazione vasca - Due timer
Trois moteurs - Renvol transmission spirale - Spirale majorée - Inversion sens de rotation cuve - Deux imers

Drel Motaren - Spiralantrieb mit Vorgelege - Uberdimensionierte Spirale - Rechis-Links-Lauf des Kessels - Zwel elektronische Zeitschalter

Tres motares - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversion del sentido de rotacion de rotacion de cuba - Dos temporizadores
Tpw nenratens — MpuBOA crinpany — YeennueHHan crivpant— Pesspc 6e3 spalernn fexin — [[Ba aNesTRoHHBX TAaNMEpa

RBEM100 RBEM130
Dough Gapacity (Kg) Ofsem aexi no Tecty (kr) 100 130
Flour Gapacity (Kg) O6BEM gewu o Myke (k) 65 80
Bawl Capacity (1) (Ofwénm gexi (n) 157 216
Bowl diameter (0 cm) Huamerp gex (om 0) 70 80
Power Consuption (Kw) Mopedaeman motHocrs (kB) 6.0 6.9
Dimension (cm) Pazmep (cm) 140x155x150h| [140X160X150h
Dumping H {cm) Bbicota onpoxuAbiBaHiA (cv) 120 120
H max {cm) MaKCHManbHAA BbicoTa (Kr) 240 245
Weight (Kg) Bec (kr} 940 1.000
Code Packaging® Kop ynakoski™

REM160 RBM200 RBM250 RBM300
Dough Gapacity (Kg) 0bnem e no Tecty (kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kq) ObrbEm aexu no myke (ki) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) Qbbem nexn (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Jamerp femut (com B) 90 90 100 105
Power Consuption (Kw) lNorpetinaeman moltkocts (kBI) 7.75 9.75 12.2 12.2
Dimension (cm) Paamep (cm) 160x170x165 | | 160x170x165h| |160x175x165h| | 165x178x165
Dumping H {cm) BulcoTa onpokuabisasia (cm) 120 120 120 120
H mak (cm) MaKcUMansHan BbicoTa (kr) 250 250 255 260
Weight (Ka) Bec (kr) 1.300 1320 1.400 1.440
Code Packaging™ Kon ynakoski™

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY QUTSIDE EU MARKETS

RIPARD VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALR DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADDS EXTRA UE
JAWMTHAS PELUETKA TONBKO [NA CTRPAH BHE 30HLI EC

O Wooden paliat

Hepesrnran nanema

Wooden palist+Cardboard packaging D Woodal cage
Hepsennnas obpewsmia

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - “Emballages; caractéristigues en page 38

*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98- *Embalajes, especificaciones en'la pag. 98 - "YnanoBouHse faHHbe Ha cTp, B8

[enematrapmoHHan kopaGra
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FO R S ELF_Tl PPER M | XE PER IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE - POUR PETRIN AVEC ELEVATEUR - FUR SELBSTKIPPENDKNETER

POR AMASADORA AUTOVOLCABLE - [iH CAMOOINPGROLIBAIGLLIMETH TECTOMETH

€ [l
|
AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR DIVIDER

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer s suitable for
bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic with 2 speeds, both having
programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl during the automatic cycle. Belt drivers eliminate vibration and' noise: this
system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an automatic protection system with a very
simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations. The automatic mixer with lifter is used to
tilt a compact spiral mixer while maintaining all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and
emptying of the bowl is facilitated by means of the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU SPEZZATRICE

Il corpo della macchina & costruito in carpenteria d'acciaio verniclato. |l plantone, la vasca, la spirale e la griglia di protezione sono interamente in
acciaio inox. Questo tipo di impastatrice & adatta per panetterie e pasticcerie e permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Macchina molto
versatile, particolarmente adatta alla realizzazione di impasti ad alta idratazione. Il ciclo di lavoro puo essere manuale od automatico a due velocita,
entrambe temporizzate; & possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico. La trasmissione utilizza cinghie
trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori; questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico & in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. |l quadro comandi & estremamente semplice e permette |'utilizzo
della macchina in manuale od automatico: Lintera macchina & in regala con l'ultima normativa macchine CE. Limpastattrice automatica a spirale
autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e
funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dellimpasto ed agevola lo scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento
idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR DIVISEUSE

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La Barre centrale, |e bras de la spirale, la grille de protection et la cuve sont entiégrement
concus en acier inoxydable. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail trés brefs. Le cycle de
travaijl peut étre.ou manuel ou automatique; chaque cycle possede deux vitesses et une horloge de programmation indépendante. |l est également
possible de changer le sens de rotation de la cuve, méme en cycle automatique. La transmission se fait par l'intermédiaire de courroies trapézoidales
afin de réduire au minimum les vibrations et les bruits; ce systeme réduit considérablement les frais de maintenance. Linstallation électrique est en
basse tension (24 Volts) et comporte un systéme de protection automatique. Le cadre électrique est extrémement simple et permet d'utiliser |a
machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du pétrin répond aux derniéres normatives CE. Le pétrin automatigue a spirale autobasculant
permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un encombrement trés réduit, tout enconservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. |
permet donc de réduire les temps de pétrissage de la pate et en facilite le déchargement grace au systeme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG FUR TEIGTEILER-HOHE

Der Maschinenkoérper ist in Stahlbauweise gefertigt. Steuersdule, Bottich, Spirale und Schutzgitter sind sind ganz aus Edelstahl. Diese Art von Kneter
eignet sich fiir Backereien und Konditoreien und ermaglicht die Erzielung sehr kurzer Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch,
mit zwei Geschwindigkeiten, beide mit Zeitschaltuhr versehen, gesteuert werden. Dartiber hinaus ist es mdglich, auch wahrend des automatischen
Arbeitsganges die Rotationsrichtung umzukehren, Um Vibrationen und Gerduschentwicklung auf ein Mindestmal zu reduzieren, werden zum Antrieb
Keilriemen verwendet, Ein solches System bringt aullerdem eine betriachtliche Senkung der Wartungskosten mit sich. Die elektrische Anlage arbeitet
mit Niederspannung (24 V) und einem automatischen Sicherheitssystem. Die Bedienung der Schalttafel ist sehr einfach und gestattet die manuelle
oder automatische Steuerung des Gerates. Die ganze Maschine entspricht den aktuellen CE-Normen. Diese Anlage ermoglicht das Kippen der
kompletten Anlage auf besonders kleinem Raum, chne dabei deren Stabilitat und die Funktionalitat zu beeintréchtigen. Hierdurch kénnen die
Chargenzeiten verkiirzt und die Teigentnahme deutlich vereinfacht werden.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE DIVISOR

El cuerpo de la maquina esta construido en carpinterfa de acere pintado. La columna, la tina, la espiral y la rejilla de proteccion son integramente en
acero inoxidable. Este tipo de batidora es apta para panaderias y pastelerias y permite obtener tiempos de trabajo muy corto. Maquina muy versatil,
especialmente indicada para la elaboracion de masas muy hidratadas. El ciclo de trabajo puede ser manual o automadtica de dos velocidades, ambas
temporizadas; también es posible invertir la rotacion del tanque incluso durante el ciclo automatico. La transmision utiliza correas trapezoidales para
minimizar las vibraciones y los ruidaos; este sistema también implica una reduccion significativa en |os costos de mantenimiento. El sistema eléctrico es
de baja tension (24 v) con sistema de proteccién automatico. El panel de control es extremadamente simple y permite utilizar la maquina de forma
manual o automatica. Toda la maquina esta en orden con las Gltimas normativas de maquinaria CE. La amasadora automatica de espiral autovolcable
permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacion de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los ctiterios de solidez y
Lugciorl‘ualidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracién de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de vuelco
idraulico.
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ABTOMATWYECK CAMOOMNPOKWAbIBAIOLWWACA CMUPANbHBIA TECTOMEC B BOPOHKY AENUTENA

Kopnyc mallnHbl warotosned W3 crank, Onopa, Aeka, cnupans W 3alMTHAA PelleTka NOMHOCTLI W3rCTOBNEHbl W3 HepMmaselowen cranu,
TecromecunbHbIE MaLLHBI 3TOTO TUNa fpeaHa3HayeHbl AN NeKapeH N KORAMTEPCKUX, OHU NO3BOMAINT COKPATUTL BPEMA NpuroTosneHua, Ynpasnedve
paboum LWKNOM OCYIIECTBNAETCA BPYHYHYIO WNM aBTOM3TUHYECKW, WCMONb3YA ABE YCTAHOBKM CKOPOCTW, NPWYeM B OGOMX PEMUMaX BO3MOMHO
ncnonb3osaHve Tanmepa. Kpome toro, HanpasneHune BPpalleHys fexn MOKHO PEBEPCUPOBaTE Takke B aBTOHOMHOM pexKnvie, B MawmHe ncnonb3ayerca
NPUBOA € TpaneuveBnaHbBIMIN PEMHAMI, HTO MO3BONAET CHU3NWTDL A0 MUHWMYME ypoBeHb BubpaLlin W wyma, Kpome Tore, 3Ta cucTema no3sonsAer
CYUECTBEHHO COKPATUTL PacXopbl Ha Texoﬁcnymnsaﬂue Menonbayerca anekTpoobopynosaHMe HM3KOro HanpsameHua (24 B) ¢ aBToMaTMUECKoin
chcTeMoi 3alunTl [TaHens ynpasneHun Ype3sbiMailHo NPoCcTa U NG3BONAET WUCNONb30BATE MAaUHY Kak B PYYHOM, Tak W ABTOMATUHECKOM PEMUME.
Mawwuna cooteercTeyer Tpebosannam nocnegrnx aupexts EC no mawmnnHomy obopyaosaHnio. ABTOMAaTUHECKas CnMpanbHas TeCTOMecunbHan
MallKHa € CAMOONPOKMALIBAIOWENCA AeKel NO3IBONAET HAKAOHATL KOMMAAKTHYIO CrPanbHYIo MallnHY, He CHUMaA Npn 3TOM YPoBeHb HafekHoCTY i
paboune xapakrepucTky, bnarogapa 3TOMY CHWUKAETCA BPEMS, HeoBXoauMOe ANA NPUrOTORMEHWA TECTa, a Ero Bbirpy3ka OCYLLECTBAASTCA Mpu
MOMOLUW TWAPaBNNYECKOro ONPOKWNALIBaTENA.

Three molors - Bowl rotation ditection reversal —Hydraulic m_ovemems —Tww eleclronic timers

Tre motarn - Inversione senso di rotazione vasca - Moviment) idraulicl = Bue Timer elettronic

Trois moteurs - Inversion sens.de rotation cuve - Mouverments rwdrauquues Peux timers électroniques
Crei Motoren - Rechts-|links-lL.aul des Kessals - Hydraulische Bewagungen - Zwei elektronische Zeltschaller

Tres motores - Engranaje transmision espiral = Espiral aumentada - Inversian del sentido de ratacion de rotacion de cuba - Dos temporizadares
TPW aBuraTend - FERepc BRalEHWA AeHn — [napasnuMeckan cncTema — LBa 2NekTPoHHkix Taimepa

SRTM100 SRTM130
Dough Capacity (Ka) 0fwem pexu no ecty (k) 100 130
Flour Capacity (Ka) Q6nEM et o myke (k1) 65 80
Bowl Capacity (1) 06bEM pexi () 157 216
Bowl diameter (@ cm) Huamerp gex (ow 0) 70 80
Power Consuption (Kw) Mompebnaenan motiHocrs (kBr) 6.0 6.9
Dimension (cm) Pazmep (om) 140x155x175h| [140X160%175h
Dumping H {cm) BbicaTa onpokuabisakis (cv) 180 180
H max (cm) MaKCHMankHas Bbicora (kr) 260 270
Weight (Kg) Bec (kr) 1.050 1.155
Code Packaging® Kon ynakoskn®

SRTM160 SRTM200 SRTM250 SRTM300
Dough Capacity (Kg) (6mem pexan no Tecry (kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kg) 06wEm aesmin no Myxke (Kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 06vEM niesu (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Juamerp gexu (cv B) 90 90 100 105
Power Consuption (Kw) Movpebnaenman MolliHocTb (kBr) 7.75 9.75 12.2 12.2
Dimension (am) Pazmep (cm) 160x170x175 | |160x170x175h| |160x170x175h| | 165x175x175
Dumping H (cm) BalcoTa onpokuabIBaHNA (cv) 180 180 180 180
H max (cm) MaKtMmankHaa BbicoTa (kr) 280 280 310 320
Weight (Kg) Bec (xr} 1.400 1.420 1.500 1.540
Code Packaging” Ko ynaxosku®

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARD VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHMUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLD PARA MERCADOS EXTRA UE
IALLWTHAR PELLETIKA TONHKO AR CTPAH BHE 30HbI EC

O Wooden paliat

Hepesrnran nanema

Wooden palist+Cardboard packaging D Woodal cage
Hepsennnas obpewsmia

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - “Emballages; caractéristigues en page 38

*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98- *Embalajes, especificaciones en'la pag. 98 - "YnanoBouHse faHHbe Ha cTp, B8

[enematrapmoHHan kopaGra
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

I:O R S ELF_T' PPER M | XE PER IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE - POUR PETRIN AVEC ELEVATEUR - FUR SELBSTKIPPENDKNETER

POR AMASADORA AUTOVOLCABLE - [INA CAMODTPORUOLBAIGLLEACH
SUPREME ce [l
« » |

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR DIVIDER

Top of the Effedue range of spiral mixers.Designed for the US market for mixing doughs made with a high gluten content or with a low percentage of
liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts. It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large
spiral, with possibility of installing larger motors in some models. The automatic mixer with lifter is used to tilt a compact spiral mixer while maintaining
all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus-reduced and emptying of the bowl is facilitated by means of
the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU SPEZZATRICE

Top della gamma delle impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine o per
paste con bassa percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per quanto riguarda la
componentistica. Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c'e la possibilita di montare motori
magglorati in alcuni modelli. Limpastattrice automatica a spirale autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro
molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dellimpasto ed agevola o
scarico della stesso, mediante il sisterna di ribaltamento idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR DIVISEUSE

Top de la gamme des pétrins a spirale Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates
ayant un faible pourcentage de liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie guen ce gui concerne les
composants, Equipé de 2 moteurs, d'une transmission spéciale pour réduire l'effort et d'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des
moteurs plus puissants sur certains modeles. Le pétrin automatigue a spirale autobasculant permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un
encombrement trés réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. ll permet donc de réduire les temps de pétrissage de
la pate et en facilite le déchargement grace au systeme de basculement hydrauligue.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG FUR TEIGTEILER-HOHE

Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es flir den US-amerikanischen Markt, also fir Teigsorten mit stark
glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Fliissigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstdrkte Maschine; sowohl was den Rahmen, als auch die
Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, tiberdimensionierte Spirale und Méglichkeit zur Nachristung
einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren. Der automatische, selbstkippende Spiralkneter |dsst sich duflerst platzsparend kippen; ohne dass
Robustheit und Funktionalitat auf der Strecke bleiben. Die Zeit fir die Zubereitung ‘des Teiges verkirzt sich, die TeigabfUhrung wird durch das
hydraulische Kippsystem erleichtert,

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE DIVISOR

Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
cantenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liguides. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
catpinteria metalica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados. La amasadora automatica de espiral
autovolcable permite volcar una amasadora de espiral, con Una ocupacion de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de
soli?ezgéupclionalidad; Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracidn de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de
vuelca hidraulico.

ABTOMATUYECKWIA CAMOOTPOKUAbIBAIOLUACA CNUPANbHBIN TECTOMEC B BOPOHKY AENUTENSA

DnarmaHcKan mMofent cnupansHbiX TECTOMECUNLHLIX MalMH kommaHuw Effedue, PaspaboraHa cneuuwansHo Anf ceBepoamepUKaHCKoro phiHKa,
MO3TOMY €€ MOMHO WCNONb30BaTh ANA NPUTOTOBNEHWA TECTA M3 MYKW C BBICOKAM COASPMAHMEM KNENKOBUHDI, @ TAKKE TECTa € HU3KOW BNaKHOCThIO.
MawmHa OTANYEETCA Kak YCUNeHHOM KOHCTPYKUWEN, Tak W AeTanaMi © NOBbIEHHON NPouHOCTLIO. MalMHa ocHalleHa 2 MOTOPamu, ORHWM
cneunanbHbiM NPMBOACM, MO3BONAIWMM YBENMMUTE KPYTALWMA MOMEHT MECWAbHOrO OpraHa, YBENMHeHHOM Cnrpanblo, KPoMe TOro umeerca
BO3MOXHOCTE niobylo MOAens ocHacTWTL BGonee  MOLHBLIMA - MOTOPaMW. ABTOMaTWYECKad crvpanbHan TecToMecunbHas MalluHa ¢
CAMOOTIPOKUABIBAIOIENCA HEXKON NO3BONRET HAKNOHATD KOHCTRYKUMWIO, HE CHUAEA NPY 3TOM HAAEKHOCTM U HE YXYAWaA paboune XapakTepucTiniky,
BnarofiapA 3TOMY CHUKAETCA BPEMS, HeoBXOAMMOe ANA MPUTrOTOBAEHWA TECTa, a ero Bbirpy3Ka OcyWecTBAfeTcs Npu NOMOWW TUADaBANMECKOro
QnpoKMabIBATENS,
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Three motors - Spiral drive - Increased spiral - Reversal without bow! rotation - Hydraulle mavements - Two electronic timers
Tre motori - Rinvio Trasmissione spirale - Spirale maagiorata - Inversione senso.di rotazione vasca - Movimentl idraulici - Due Timer elettranici
Trois mateurs - Renvol transmission spirale - Spirale majorée - Inversion sens de rofation cuve - Deux timears lectioniques

Drel Motaren - Spiralantrieh mit Vorgelege -

Zwai elekironische Zeitschalter
Tres motares - Engranaje transmision aspiral - Espiral aumentada - Inversion del sentido de rotacion de rotacion de cuba - Movimientos hidraulicos
Dos temporizadores electronicas
Tpw psnratena — MpuBoa cnvpany - Fesapc BpalugHnd fexmn— [ngpagnuueckan CMcTama — [ra aNeKTROHHLIX TRRMEDR]

berdimensionierte Spirale - Rechis-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen

SRTM100 SRTM130
Doug'h Capacity (Kq) Ofben fexu no Tecty (kr) 100 130
Flour Gapacity (Kg) OGsem gexu no myxe (k) 65 80
Bowl Capacity (/) Ofwem gexu () 157 216
Bowl diameter (8 cm) Hinamerp gexu (cm @) 70 80
Power Consuption (Kw) MorpetnAenan MoitiHocTs (KBT) 6.0 7.5
Dimension (am) Pazmep (M) 140x155x175h| [140X160X175h
Dumping H (cm) BeicoTa onpokuzbisaia (o) 180 180
H max (cm) MaKcimansHas Bbicora (kr) 260 270
Weight (Kq) Bec (xr) 1.145 1.185
Code Packaging* Kon ynakoBki*

SRTM160 SRTM200 SRTM250 SRTM300
Dough Capacity (Kg) O6nem aewi no ety (kr 160 200 250 300
Flour (apacity (Kg) O6BEM fexwu o myKe (k1) 100 125 150 185
Bow! Capacity (1) Ofmém pexit (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (0'cm) Nvamerp gexu (cm @) 90 90 100 105
Power Consuption (Kw) Momebraeman mouHocrs (kBr) 7S 9.75 1222 12.2
Dimension (cm) Pazmep (cm) 160x170x175 | |160x170x175h| [160x170%175h| | 165x175%175
Dumping H (cm) RicoTa onpokugbiganus (cm) 180 180 180 180
H max (cm) MaKciManbHan Bbicora (Kr) 280 280 310 320
Weight (Kg) Bec (kr) 1.490 1.510 1.590 1.590
Code Packaging™ Ko ynakoski™

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
JAWNTHAR PELUETKA TONBKO [NA CTPAH BHE 30HBI EC

O Wooden paliat

Jepesfnvan nanema

Wooden palist+Cardboard packaging D Woodal cage
Hepsennnas obpewsmsa

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - “Emballages; caractéristigues en page 38

*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98- *Embalajes, especificaciones en'la pag. 98 - "YnanoBouHse faHHbe Ha cTp, B8
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