PRODUCT RANGE

Impastatrici a spirale e sistemi di ribaltamento
Spiral Mixers and overturning devices

Pétrin a spirale et renverseurs

Amasadoras de espiral y volcadores
Spiralknetmaschinen und Kipper

Cnupaanble TeCToOMeCbl U NOAbEMHUKHU
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FIXED BOWL
Vasca Fiss

Co cTaynoHapHON pexen

S EFFEDUE

FORK MIXER

Forcella Vasca Libera
Petrin a Cuve Libre
Gabelkneter

Horquilla cuba
BHMAOUHBIM MECHABHBIM

PACKAGING

Imballi

Emballages
Verpackungen
Embalajes
YnaKoBOYHbIE AdHHbIE

WAICO

GROUP




FIXED BOWL

VASCA FISSA

CUVE FIXE

FESTEM KESSEL

CUBA FIJA

CO CTALIOHAPHOW OEMEN

»

EFFEDUE



STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD o '
EQUIPEMENT STANDARD o ,
STANDARD AUSRUSTUNG | A
EQUIPAMIENTO ESTANDAR /" it
CTAHOAPTHOE OBOPYOBAHUE

———

ol A -

-

MIXER WITH FIXED BOWL

IMPASTATRICE A VASCA FISSA

PETRIN A CUVE FIXE

KNETER MIT FESTEM KESSEL
AMASADORA DE CUBA FIJA

TECTOMEC C OUKCUMPOBAHHOWM EMKOM

C€

YS EFFEDUE

Safety cover against exiting flour dust, with a
cycle stoppage system, necessary for CE marking.

- Copertura di sicurezza contro la fuoriuscita di polvere di farina,
con sistema di arresto ciclo, necessana per la marchiatura CE.

+ Revéternent de securité anti-diffusion de poussiére de farine,
avec systéme d'arrét cycle, nécessaire pour le marguage CE.

» Sicherheitsabdeckung gegen das Austreten von Mehlstaub mit
Zyklusunterbrechung. Die Abdeckung ist fiir die CE-Kennzeichnung
erforderlich.

« Cobertura de seguridad contra la salida de polvo de harina,

con sistema de paro de ciclo, necesaria para el marcado CE.

+ 33LUMTHARA HPbILLKE, NPENATCTRYIOWARA PACcNbINEHMID MyRA C CUCTEMOR
OCTEHOBRM LWMHNE, HeoBXoaMMoit 0A Mapruposxm CE.

Standard
control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CTanAapTHan Makens yrpasnexa

Standard
tool

Utensile standard
’ | Ustensile standard
H‘d’-“ Standardwerkzeug

\ y Utensilio estandar
CraHnapTHbIE MHCTDYMEHTE

Stainless steel grid
(outside EU only)

Griglia in acciaio inox (solo extra CE)

Grille en acier inoxydable (hors UE seulement)
Edelstahlgitter (nur auerhalb der EU)

Rejilla de acero inoxidable (solo extra UE)
alLMTHERA PELLETHA M3 HepHABRIDLER CTann
(TonsKHo AnA cTpas, He Bxogawmx 8 EC)

Simplified maintenance operations thanks to removable panel

Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili
Operations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extralbles
YnpolueHHoe TexHuqeckoe obcnyrmearve Bnarofapa CkeMHoR NaHeni
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TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA

EQUIPEMENT HAUT DE GAMME

SPITZENAUSSTATTUNG

EQUIPO GAMA SUPERIOR /7

HAUIYYLLIAA KOMITIEKTALLMA p Colour touch screen** + PLC

with programming

Touch sereen™ a colori + PLC con programmazioni

Ecran tactile™ couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen® + programmierbarer PLC

Pantalla téctil* de colores + PLC con programaciones
LiseTHoit ceHcopHbit Arcnnen”™ + TNK ¢ nporpamMmMuposaniem

Aluminium
cover***

Copertura in alluminio™*
Revéatemnent en aluminium®™*
Abdeckung aus Aluminium***
Cobertura de aluminio™*
HpbilLIHE M3 MTOM amaMuHnA™"

RN Infra-red
X temperature reader

Lettore di temperatura ad infrarossi

Lecteur de température a infrarouges
Lf-l' Infrarot-Temperaturfihler

Lector de temperatura por infrarrojos

iHppaKpacHLIi GaTHiH TEMNepaTypel

& o= Weighing
& L—_‘ ' system

7 [ o Sistemma di pesatura
'._‘_c Systeme de pesage
— Wagesystemn

Sisterna de pesaje
CycTEMa B3BELLIMBAHMA

Easy Move
MIXER WITH FIXED BOWL System
IMPASTATRICE A VASCA FISSA il
PETRIN A CUVE FIXE & P Eeetas
KNETER MIT FESTEM KESSEL . Chcrena SiscTporo nepemewvn

AMASADORA DE CUBAFIJA :
TECTOMEC C ®KCPOBAHHOW OEHOW

' 4 Inverter
speed regulator:
Q?} Eggo{a:ﬁre Ei:a- ve_il:ocité ad in'_.fetrter:
egulateur de vitesse a variateur
i Invertergesteuerter Geschwindi keifsre ler®
«SUPREME» TECHNOLOGY \ O/ EEse
TECNOLOGIA«SUPREME» - «SUPREME» TECHNOLOGIE
TECHNOLOGIE «SUPREME» - TECNOLOGIA «SUPREME» - TEXHO/IOMMA «SUPREME»




SURPLEMENT - SUPPLEMENTS - ZUSATZAUSSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - OFLKA 11 AONCNHWTENBHBIE AHCECCYARG

ADDITIONAL EQUIPMENT

YS EFFEDUE

FOR MIXER WITH FIXED BOWL F5r aASio0wm o tiarun. fm Toiovecos ¢ amcarosmson won o

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGGI SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSORGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CTIELMANIEHOE HANPAMEHWE

AVAILABLE CERTIFICATIONS™:

CERTIFICAZIONI DISPONIBILI: - CERTIFICATIONS DISPONIBLES: - VERFUGBARE ZERTIFIZIERUNGEN: - CERTIFICACIONES DISPONIBLES: - CEPTUOUKALIMA:

UL - CSA - NSF - 208/220V 60 Hz (08/2208 601w

@. @ &

Intertek  Intertek

*Only on Linimix and Supreme madels - *Sola su madatl Unimix e Supreme - *Sur modéles Unimix et Supreme saulement
“Wur fur die Modelle Unims wd Supreme - "Solo en modeles Unimix y Supreme = "Tankso a8 samenes Unimix u Supreme

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIO INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASCHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDO EN ACERD INOXIDABLE
KOPYC MO/THOCTRIO 13 HEPHABEIDLLIEM CTATIM

O PT | O N A L OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - DLW
FORMIXER WITHIFIXED BOWL Sittsais e oo ke s mmie

« EASY MOVE SYSTEM - CUCTEMA BLICTPOID NEPEMELLIEHIA

« INTEGRATED WEIGHING SYSTEM - TOUCH SCREEN CONTROL “F2"

SISTEMA DI PESATURA INTEGRATO (COMANDATO DA TOUCH SCREEN «F2») - SYSTEME DE PESAGE INTEGRE (COMMANDE PAR ECRAN TACTILE « F2 »)
INTEGRIERTES WAGESYSTEM (VOM TOUCHSCREEN ,F2* BEDIENT) - SISTEMA DE PESAJE INTEGRADO (CONTROLADO POR PANTALLA TACTIL «F2x)
WHTETPUPOBAHHAR CUCTEMA B3BELLMBAHIAA -(CEHCOPHARA NAHENL YNPABNEHA TOUCH SCREEN “F2")

» TOUCH SCREEN «F2»
TOUCH SCREEN «F2» - ECRAN TACTILE « F2 » - TOUCHSCREEN ,F2" - PANTALLA TACTIL «F2+ - CEHCOPHAR MAHESb YTIPABNEHWA TOUCH SCREEN "F2"

» COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COL.ORES - LIBETHOW NPOrPAMMIMPYEMBI CEHCOPHBIM AWCMAEN

+» TIMER MULTI PROGRAM
TIMER MULTI PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MYNETUNPOrPAMMHLIA TAUMEP

» INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER,

TOUCHSCREEN “F2" AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPONIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI PROGRAM, TOUCHSCREEN «F2» @ TOUCH SCREEN+PLC (OPZIONALI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, ECRAN TACTILE « F2 » et ECRAN TACTILE + PLC ( OPTIONS )
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULTI PROGRAM-TIMER, TOUCHSCREEN 72" und TOUCH SCREEN+PLC (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA TACTIL «F2» Y PANTALLA TACTIL+PLC (OPCIONALES)
UHOPAKPACHBIA [ATHK TEMINEPATYPbI, AOCTYNEH AR AUCTNEEB C MYIbTUMNPOIPAMMHEIM TAMEPOM, CEHCOPHOW MNAHENI “F2" 11 CEHCOPHOA NAHENW

C MPOrPAMMAPOBAHWEM, OTILIMA.

10

» INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME and GOLD)

REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI
(DISPONIBILE SOLOD SU MOD. SUPREME e GOLD)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU EL ECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

{ DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME et GOLD )

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME und GOLD) :

REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIOMETROS
(DISPONIBLE 5010 EN MOD. SUPREME y GOLD)

PYYHOW PETYTIATOP CHOPOCTA MHBEPTOPA, YTIPABIAEMbIA MEXAHUYECKOM SMEKTPUYECKOM MAHENLIO C MOTEHLMOMETPOM
(OOCTYMEH TONBKO O71A MOOENEW SUPREME WM GOLD)

MB0 - M80 - M130 - M160 - M200 - M250 - M300

+ AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME - GOLD)

REGOLATORE DI VELOCITA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLD TOUCH SCREEN A COLORI E PLC
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME - GOLD)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

{ DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME et GOLD )

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLC
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME und GOLD)

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO ¥ PROGRAMABLE, CONTROLADO DESDE PANEL TACTIL PANTALLA DE COLORES Y PLC
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME - GOLD)

ABTOMATUYECHIAP 1/ MPOTPAMMUPYEMBIA PEMYNATOP CKOPOCTU, YVITPABITAEMBIF C LIBETHOWM CEHCOPHOM MAHENM W NPOrPAMMMPYEMOR MAHEWN
{(OCTYMEH TOMLKO 471A MOOENEW SUPREME WM GOLD)

M60 - M80 - M130 - M160 - M200 - M250 - M300

« ALUMINIUM COVER (FOR UNMIX AND SUPREME MACHINES)

COPERTURA IN ALLUMINIO (PER MACCHINE UNIMIX E SUPREME) - REVETEMENT EN ALUMINIUM ( POUR MACHINES UNIMIX ET SUPREME )
ABDECKUNG AUS ALUMINIUM (FUR MASCHINEN UNIMIX UND SUPREME) - COBERTURA DE ALUMINIO (PARA MAQUINAS UNIMIX Y SUPREME)
HPBILLIKA U3 NATOrO ANIOMAHAA (A1A TECTOMECOB MOZESIER UNMIX W SUPREME)

M80 - M130 - M160 - M160 - M200 - M250 - M300

« SPECIAL TOOLS - UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX - SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CTELIMAJIBHBIE MHCTPYMEHTbI

EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN OCHO - CTIMPA/TE BBUAE BOCBMEPKU
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JTIOMATHA

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - HPYTTIbIl OTCEKATEN

BOWL SCRAPER - RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CHPEBOR OEHN

EXTRA A0NONHUTENBHBLIE
FOR MIXER WITH FIXED BOWL RSy e s semin e

« HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPO SU VASCA PER SCOLO LIQUIDI - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES
OFFNUNG MIT STOPFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUF - AGUJERO CON TAPON EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
OTBEPCTVE C 3ATTIYLLIKOM A/1A CIABA HUOKOCTV M3 [EHM

« ANTI-INTRUSION NET ON BOTTOM, FOR SMALL ANIMALS OR INSECTS

RETE ANTI-INTRUSIONE SUL FONDO, PER PICCOLI ANIMALI O INSETTI - GRILLE ANTI-INTRUSION SUR LE FOND, POUR PETITS ANIMAUX OU INSECTES

NETZ AUF DEM BODEN ZUR ABSCHIRMUNG GEGEN KLEINE TIERE BDER INSEKTEN ~ REJILLA ANTIINTRUSION EN EL FONDO PARA PEQUENDS ANIMALES D INSECTOS
SALLMTHAA CETHA HA HE OT HACEKOMBIX WA MENKWX TPEI3YHOB
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EASY MOVE SYSTEM 2

FOR MIXER WITH FIXED BOWL 55 NS0 or CBarun s TECTouecos ¢ ouncvposnonnon -

The lever facilitates rapid and simplified movement of cleaning operations.
La leva ne facilita il rapido spostamento e semplifica le operazioni di pulizia.
Le levier favorise un deplacement rapide et simplifie les opérations de nettoyage.

La palanca facilita un facil desplazamiento y simplifica las operaciones de limpieza.
Pemar obecnedmeaet BuicTpoe W yaoGHOe NepeMetLeHne TECTOMECE [1MA OHUCTHM,

Der Hebel erleichtert die schnelle Verschiebung und vereinfacht die Reinigungstatigheiten.

Lever
detail

Particolare Leva
Elément Levier
Besariderer Helbisl
Hetalle palanca
MogpoGHes o plars

“Easy Move System”
lever support

Supportoper Leva sEasy Move Systems
Support de levier = Easy Mave System s

Hebeltrager Easy Move System”
Soparte palanca sEasy Move Systet :
CHETEME SILTHOMD NEREMELLEMAR DN MUMOLLM pl-ars

Easy Move
System

Easy-Maue System
Easy Move Systam
Easy Move System
Easy Mave System.
CocTema GRETROM NEPEMELLEHWS

FOR MIXER WITH FIXED BOWL 6 AAei0R:oe toas ria: i rEcronecon e o posamon ioon -+

Touch
Screen F2*

Touch ScreenF2*
Erran tactile F2*
Touchscreen F2*
Pantalla t=ctjl F2*
CeHtopHap naHens F2*

Weighing
system

Sigtenia di pesatura
Systatra de pesage
‘Wagesystem

Sistema de pesaje
CocTeMa FaBOLLEaHMA

Easy Move
System

Easy Maove System
Easy Move Systemy
Easy Move Systam
Easy Mave System
CucTema BEICTOORD NEpEMBLLEHMA

Q The system allows weighing of ingredients directly in the bowl contralling the parameters on the touch screen.
Il sistema consente di pesare gli ingredienti direttamente nella vasca controllando i parametri sul touch screen.
Le systéme permet de peser les ingrédients directement dans la cuve en centrdlant les paramétres sur ['écran tactile.
Das System gestattet das Abwiegen der Zutaten direkt im Kessel, Die Parameter werden auf dem Touchscreen kentrolliert
El sistema permite pesar los ingredientes directamente en la cuba contrelando los parametros en (a pantalta tactil.
CucTeMa NO3BONAST BIBEWWBATE UHMPEAMEHTE HENOCPEACTEEHHD B 1SHE, YNPEBNARA NapamMeTpami Npu NOMOLLK CEHEOPHOro JKpana,
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I TIL A 3HPAH F2

COPHLIA SHPAH

TOUCH SCREEN «F2» - PROG E oucH screen

FOR MIXER WITH FIXED BOWL S smuamer™" = FOR MIXER WITH FIXED BOWL frsams e e e s esea

POR AMASADORA DE CUBA FIJA - 1A TECTOMECOB C @WKCHPOBAHHOW JEHON

Colour touch screen* + PLC

with multiple programming
acolori ¢ PLC
Ecrant ouleurs + PLC

: PLC
Fantalla tactll® de colores + PLC
UseTHan cetcopHe gncnineit * + [UTH

SAVES UP TO 99 PROGRAMS
MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU'A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 93 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MPOrPAMM

The hygienic touch-screen simplifies control and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

I touch-screen igienico semplifica it controllo e con |'aggiunta della sonda {optional} permette la lettura della temperatura dell'impasto,

L'&cran tactile hygiénigue simplifie le contrdle et, en ajoutant la sande (en opticn), il permet de lire la température de la pate.

Der hygienische Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Wenn zusatzlich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, [dsst sich die Teigtemperatur erfassen.
La pantalla tactil higiénica simplifica el control y con el afadido de la sonda (apcional) permite la lectura de la temperatura de la masa.

[UrMEHW HE CEHCOPHKIA 3HPaH YIPDLEET yPaBNeHue, a8 BNarofapA QONOAHATENSHOMY GETHUHY (ONUWA) NO3BONAET C4UTHIBATE TEMNEDATYPY TECTA.

The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen a colori memorizza fino a 99 ricette (ognuna con 10 fasi) e con ['aggiunta della sonda (optional) consente la lettura della temperatura dellimpasto,

L'&cran tactile en couleurs meémaorise jusqu'a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der Farb-Touchscreen kann bis zu 99 Rezepte speichem (jedes mit 10 Phasen).

Wenn zusatzlich der Fiinler als Sonderausstattung vorhanden ist, [asst sich die Teigternperatur erfassen.

La pantalla tactil de colores memariza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa,
LiBeTHOMA CEHCOPHGIN SHPpaH CoXpaHAeT 00 99 peuenTos, HaMOLA 13 HOTOPLIX CocToWT 13 10 3TaN08, 3 NPpK NoMoLLKM A3T4UHA (0NUWA) NOIB0NARET CHUTLIEATE TEMNEpATYRY TECTa.
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TIMER MULTI PROGRAM

1 TEM FHbllA 04

FOR MIXER WITH FIXED BOWL S Masiomoe ciosrun s rciovecon c oncrpasamongenon oo

'Tmpumadurwl.ﬂpmgmma
My TNRErEaMMHER TaRMER

The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe {(optional), the dough temperature can be read.

I timer permette programmazioni multiple dei cicli di lavorazione; con l'aggiunta della sonda (optional) & possibile leggere la temperatura dellimpasto.

Le timer permet d'assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut tre contrdlée.

Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusatzlich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, 1asst sich die Teigtemperatur erfassen.
El temporizador permite programaciones multiples de los ciclos de elaboracidn; con el afadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa.

TaliMep NO3B0ARET MHOMOHPETHO MPOrPaMMUpOBaTE PGOHME LMKNE, C NOMOLLIO SONCNHUTENEHOND A3THYHE (OMLMA) MOMHO CHATLIBATE TEMNEQATYPY TECTa.

Infra-red TEMPERATURE PROBE

FOR MIXER WITH FIXED BOWL For it oe hearon: i recroveon c onopasamion fowon -

‘EFF‘EDUE Infra—rgd

Gonda: dsetmmpar infrarrojos
Mﬂmmwwﬂﬁnam'

Associable control panels (optional)

Pannelli di controllo associabili (optional)

Panneaux de commande compatibles (en option)

Bedienfelder. die zugeordnet werden konnen (Sonderausstattung)
Paneles de control gue se puede asociar (opcional)

C CoOTBETCTEYIOWIMMIA N3HENAMM YTIDABNEHMA (0NUMA)

The infra-red probe, associated with a opticnal reading screen (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), allows the dough temperature to be read.

La sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi programy), permette la lettura della temperatura dell‘impasto.

La sonde & infrarouges, associée & un écran de lecture en option {écran tactile F2*, écran tactile + PLC*, Timer multi-programme) permet de controler la température de la pate.
Der Infraratfuhler gestattet, wenn er einem zusatzlichen Lesebildschirm zugeordnet wird (Touch F2*, Touch+PLC*, Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigtemperatur.

La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura oprional {Touch F27, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite |a lectura de |a temperatura de la masa.
MHHOaKPACHEIA AaTYAH, BETROEHHKIA B DAHY M3 NEeYMCNERHbIX NaHenei yIpasneHina; CeHCopHan F2, CeHCOpHaA + NpOorpamMMyupyeMan, MynsTUNPOr PamMHE Talfmep),
ND3BCNART CHMTHIBATE TEMMNEPaTYDY TECTA.
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FOR MIXER WITH FIXED BOWL 55 NS00 or CBarun i TECTouecos ¢ ouncvposnononon - -

The system allows manual speed adjustment.
I sisterna permette la regolazione manuale della velocita.
Le systéme permet de regler manuellement la vitesse,

El sistema permite |a regulacion manual de la velocidad.
CucTema No3BONRET PEMYNMPOBATL CHOPOCTE BRYHHYIO.

Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigheit.

Manual speed
control panel*

Pannelln per controtlo manusle detla velacita®
Panneau polir contrale manuel de L vitesse*

Tafel fiir die manuelle Steteruny del Geschwindighelt*
Panel para control manual de la velocidad®

Tlakenk YIPaREHIA © pytibiv HONTHONeM CHOPOCTIA®

Inverter
technology

Tecnologiaad inverter
Technologie & variataur
|nvertertechnologin
Temologia por inverter
TexuBRonve MHBepTopa

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iiasioomnoe cioarin: im rciovecos c omdveosaaon goson o

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

MEMORIZZA FIND A 89 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU'A 89 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 93 NPOrPAMM

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming

Touch screen” acolon + FLT
Ecran tactile” couledrs + PLC
Farb-Touchscraen® + PLC

Pantalla tactll™ de colores + FLE
LiBRtHnR contopHsd sujad® +MH

Inverter
technology**

Tecnologia ad inverter™
Tethnologie a varateur™
Invertertechnologie**
Tecnologia por mvefter™
TEKMENEA MHBR Topa"™

The colour tauch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.

Il touch-screen a colon semyplifica il controlle ed il sistema permette la programmazione automatica della velocita.

L'écran tactile couleurs simplifie le contrdle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse,

Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigheit.
La pantalla tactil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacidn automdtica de la velocidad.

L{peTHDI CEHCOpHLIN IHPaH YNPOLWAET YNIPABNEHUE, 3 CUCTEMA NOIBOMAST 3BTOMATUHECHM NPOTPaMMADOBATS CHOPOCTS,
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AVAILABLE ON UNIMIX

AND SUPREME VERSIONS
WITH FIXED BOWL WITH
CAPACITY OVER 80 KG DOUGH

DISPONIBILE SU VERSIONI UNIMIX E
SUPREME A VASCA FISSA CON CAPACITA'
SUPERIORI A 80 Kg DI IMPASTO

DISPONIBLE SUR VERSIONS UNIMIX ET
SUPREME A CUVE FIXE DE CAPACITES
SUPERIEURES A 80 KG DE PATE

ERHALTLICH FUR DIE AUSFUHRUNGEN
UNIMIX UND SUPREME MIT FESTEM KESSEL
UND EINEM TEIGFASSUNGSVERMOGEN VON

MEHR ALS 80 KG

DISPONIBLE EN VERSIONES UNIMIX Y
SUPREME DE CUBA FIJA CON CAPACIDADES
SUPERIORES A 80 KG DE MASA

AOCTYMHO 4717 MOAEIEM UNIMIX WA
SUPREME C OVMKCMPOBAHHOW [JEHON A
OEbEMOM GOJEE 80 KM MO TECTY

MAKE IT
INDESTRUCTIBLE

RENDILA INDISTRUTTIBILE

RENDEZ-LE INDESTRUCTIBLE

MACH IHN UNZERSTORBAR

HAZ QUE SEA INDESTRUCTIBLE

COENAWNTE BALL TECTOMEC HECOKPYLLIMMBIM

FOR MIXER WITH FIXED BOWL

8-SHAPED TOOL

UTENSILE AQTTO

USTENSILE EN HUIT

ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG
UTENSILIO EN OCHO

CMAPAJIb B ®OPME
BOCbMEPKN

» Long-lasting tool, manufactured in AISI
431 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for intense
mixing. Available from 80 kg to 300 kg.

» Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AlS] 431 con finitura lucida
per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti
intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg.

* Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 431, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Adapté pour pates
lourdes. Disponible de 80 kg & 300 kg.

» Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AlSI 431 mit glanzender
Oberflédche zur leichteren Reinigung.
Geeignet fir intensive Teigsorten.
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

+» Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kga 300 kg.
*[ONTroBEYHbLIH WHCTPYMEHT,
WATOTORNEHHLIA U3 HEPXABEIDLeH CTanu
AlS| 431, noBepxHOCTb KOTOPOro
nonupoBaHa Ans yaoboTBa O4MCTKA.
MoaxoQWwT ONA WHTEHCWUBHORM
akcnnyatauwn. JocTyned ana
Tectomecos ot 80 go 300 kr.

ROUND COLUMN

PIANTONE TONDO
COLONNE RONDE

RUNDE STUTZSAULE
BARRA CENTRAL REDONDA
KPYI/TbI OTCEKATES b

* Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for greasy or
risen dough (Panettone), avoiding tearing
dough during the mixing phase.

* Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AISI 304 con finitura lucida
per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti
grassi o lievitati (panettoni), evita che
l'impasto si strappi nella fase d'impasto.

* Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AlS| 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

* Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fir fette oder aufgegangene
Teige (Panetlone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reifit,

» Wtensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AlS| 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en la fase de amasado.

* JONrOBEYHBIA MHCTPYMEHT,
M3rOTOBMNEHHBIN W3 HEPKABEIOLLEA CTaNu
AlSI 304, nosepxHOCTbL KOTOpOro
MonNWpoBaHa ngA yaoBCTBa O4UCTKK.
MNogxoAauT ANSA WUPHOFO WNW
NoOOHABLLErDCH TEcTa (Hanpumep, ons
naneTToHe), no3dsonnt usbewarts
pa3pLIBOB TECTA Ha aTane aameca.

SPATULA

SPATOLA
SPATULE
SPACHTEL
ESPATULA
NOMATKA

SOMDE!

PER IMPASTATRICE A VASCA FISSA - POUR PETRIN A CUVE FIXE - FUR KNETER MIT FESTEM KESSEL
POR AMASADORA DE CUBA FIJA - 1A TECTOMECOB C ®MKCUPOBAHHOW OEHON

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel, Used for uneven dough (e.g.
Shortcrust pastry). Available from 80 kg to
300 kg.

+ Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AISI 304. Utilizzato per
impasti non omogenei (es.pasta frolla).
Disponibile da 80 kg a 300 kg.

* Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AIS! 304. Pour pates non
homogénes (ex. pate sablée). Disponible
de 80 kg4 300kg.

» Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AIS| 304. Verwendet fiir nicht
homogene Teigsorten (z. B. Mirbeteig).
Erhaitiich mit 80 kg und 300 kg.

» Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AIS| 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza,
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de B0 kg a 300 kg.
sfonroBeYHbBIW MHCTPYMEHT,
M3rOTOBNEHHBLIA U3 HEPKABEIOWER CTanK
AlS| 304, MNpepxnazHayed ona
NpUroToBNeHWA, HEI‘IpMMEp, necoNHoOMo
Tecta. Joctyned Ans tecromecos ot 80
A0 300 kr.

SCRAPER

RASCHIATORE
RACLEUR
AUSSCHALER
RASCADOR
CHPEBOK

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.
Used for sticky dough, it evenly scrapes
the vertical edge of the bowl,

+ Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AiS| 304 e materiale plastico
alimentare. Utilizzato per impasti
appiccicosi, raschia omogeneamente il
bordo verticale della vasca.

* Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AlS| 304 et matiére plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogéne le bord vertical de la
cuve.

+ Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet filr klebrige Teigsorten. Schalt
gleichméBig den vertikalen Kesselrand
ab.

* Utensilio de alla duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
el borde vertical de la cuba.

+ ONroBeYHBIA WHCTPYMEHT,
M3rOTORNEHHbBIA U3 HEPXaBEBIOWER CTanu
AlS| 304 W nuwesoro nnacTuWka,
MpepgHasHaded AnNs NPWroTOBAEHWA
TMNKOro TecTa, NOCKOMbKY PaBHOMEpHO
cockabnueaeT BepTUKanNbHbLIA Kpan
LEHM.
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YSEFFEDUE

FOR MIXER WITH FIXED BOWL Fiasiootce coaarua: am oiovecosc omawosnaion poson -

«ONE» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

When simplicity also means guality. The ONE spiral mixer has been designed to reduce the sale price while meeting all the customer’s needs. It features
one motor, painted steel structure, bow|, spiral, safety grill and all parts that come into contact with the product are made from stainless steel. The
times and dough quality are similar to those of a traditional dough mixer. Suitable for mixing doughs with a minimum liguid content of 60%.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

Quando la semplicita pué voler dire anche qualita. Limpastatrice a spirale modello ONE & stata pensata per ridurre il prezzo di vendita pur soddisfando
a pieno le esigenze del cliente. E una impastatrice con un solo motore, carpenteria in acciaio verniciato, vasca, spirale, griglia di protezione e tutti i
particolari a contatto con il prodotto in acciaio inox. | tempi e la qualita di impasto non cambiano rispetto ad una impastatrice tradizionale. Adatta per
impastare paste con minimo il 60% di liquidi.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Lorsque la simplicité peut également signifier qualité, Le pétrin a spirale modéle ONE a été congu pour réduire le prix de vente tout en répondant
pleinement aux exigences du client. |l s'agit d’'un pétrin doté d’'un seul moteur, d’'une charpenterie en acier peint, d'une cuve, d'une spirale, d'une grille
de protection et toutes les parties en contact avec le produit sont en acier inox. Le temps et la qualité de pétrissage ne changent pas par rapport a un
pétrin traditionnel. Indiqué pour le pétrissage de pates ayant au moins 60 % de liguides.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Wenn Einfachheit auch Qualitat bedeuten kann. Das Spiralknetermodell ONE ist vom Konzept her giinstig in der Anschaffung, wird aber trotzdem den
Anspriichen des Kunden vollauf gerecht. Einmotoriger Kneter, Rahmenkonstruktion aus lackiertem Stahl; Kessel, Spirale, Schutzgrill und samtliche
Komponente, die mit dem Produkt in Berlihrung kommen sind aus Edelstahl. Die Knetzeiten und die Teigqualitat unterscheiden sich nicht von denen
einer konventionellen Knetmaschine. Geeignet zum Kneten von Teigen mit mindestens 60% Fliissigkeitsanteil.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FLJA

Quando la semplicita puo voler dire anche qualita. Limpastatrice a spirale modello ONE & stata pensata per ridurre il prezzo di vendita pur soddisfando
a pieno le esigenze del cliente. E una impastatrice con un solo motore, carpenteria in acciaio verniciato, vasca, spirale, griglia di protezione e tutti i
particolari a contatto con il prodotto in acciaio inox. | tempi e la qualita di impasto non cambiano rispetto ad una impastatrice tradizionale. Adatta per
impastare paste con minimo il 60% di liquidi.

ABTOMATUYECKASA CMUPAJIbHAA TECTOMECU/IbHAA MALUMHA CO CTALIMOHAPHOW AEXKEN

Korga npocroTa ABNAETCA CUMHOHMMOM KavectBa. CnuvpanbHas TectomMecunbHas MawuHa ONE paszpabotaHa € Uenbid CHW3WTL CTOMMOCTb
0bopyAoBaHWA, HO NPV 3TOM MOMHOCTLIO YAOBAETBOPWTL NOTPEOHOCTM 3aKasvrKka. ITa TECTOMECUNIbHAA MallKHA OCHAWEHa OAHUM MOTOPOM, ee
KOPNYC U3rOTOBNEH M3 KPaLeHOW CTany, a Aea, cnupanb, 3allMTHaA peleTka U BCe AeTanu, CONPUKacalowmecs ¢ NpoayKTamMK, U3roToBneHbl 13
Hepkaseowen cranu. CKOpocTb NPUIOTOBNEHWA W KaYecTBO TECTa Takoe ke, Kak W ¥ oDbl4HbIX TecTomMecknbHbIX MawwuH. MNpeaHasHaqveHa ona
NPUroTOBRNEHMA TECTa HOPManbHOW BNaxHOCTY (npumepHo 600 r Boab! Ha 1 Kr MyKK).

One maotor - two timers - without bowl reversal

Un motore - due timer - senza inversione vasca

Unmaoteur - deux timers - sans. inversion cuyve

Ein Motar - Zwel Zeitschalter - shne Rechts-Links-Lauf Kessel
Un motor - dos tempotizadores - sin inversion de cuba
OnuH aeuratens - [1gd Taimepa - bes pepepca 1esmu

M40 M60
Dough Capacity (Kg) 06n8m nexm no Tecry (kr) 40 60
Flour Capadity (Kg) 06ném aexu no myke (kr) 25 37
Bow! Capacity (1) 06mém mesiu (n) 70 96
Bowl diameter (@ ¢cm) Nuamerp pexm (e @) oy 58
Spiral Motor (kW) MowHocts pewratens cpani (kBr) 1.5/3.0 1.5/3.0
Bowl Motor (kW) MotwHocts fisuratenn gexw (kBr) . -
Dimension (cm) Pazmep (cm) 105x57x112h | | 110%63x112h | BOWLGRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EL MARKETS
; RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
Weight (Kg) Bec (kr) 260 325 GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
oy ¥ PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
Code Packaging Koa ynakokw IALUMTHAR PELIETKA TONLKO INA CTPAH BHE 30HB1EC
Wooden palet Wooden patet+Cardboard packaging Wooden cage
O [epeaanHan nanema flanema+KkapmoHHan Kopatka D lepeasnHan ofipewsmya
22 *Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98

*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - "YnaxosouHele garHee Ha cTp. 98

«SOFT»

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

SOFT is a spirai mixer designed for medium soft doughs, with a minimum liquid content of 60%. It features all the requisites of a standard machine: two
motors, reverse bowl rotation, 2 timers, possibility of working either in manual or automatic mode and mounted on wheels to facilitate moving it. AH
parts that come into contact with the product are made from stainless steel as required by the standard.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

E una impastatrice a spirale pensata per impasti medio soffici, minimo il 60% di liquidi, Ha tutti i requisiti di una macchina standard, due motori
inversione moto vasca, 2 timer, possibilita di lavorare sia in manuale che in automatico e inoltre viene montata su ruote per facilitare lo spostamento
della stessa. Tutti i particolari che vanno a contatto con il prodotto sono in acciaio inox come prevede la norma.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Clest un pétrin a spirale concu pour le pétrissage de pates moyennement tendres, avec au moins 60 % de liquides. |l posséde toutes les caractéristiques
d’'une machine standard, a savoir deux moteurs pour l'inversion du mouvement de la cuve, 2 minuteries, la possibilité de travailler soit en mode
manuelle, soit en mode automatique. De plus, il est monté sur roues pour faciliter son déplacement. Toutes les piéces en contact avec le produit sont
en acier inox tel que le prévoit la norme.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Dieser Spiralkneter ist fir mittelweichen Teig mit mindestens 60% Flissigkeitsanteil ausgelegt. Er bringt alle Voraussetzungen einer Standardmaschine
mit: Zwei Motoren, Umkehr der Kesselrotation, 2 Zeitwerke, Hand- und Automatikbetrieb. Auerdem ruht die Anlage auf Rollen und ist damit leicht
verfahrbar. Alle Teile, die mit dem Produkt in Beriihrung kommen, sind vorschriftsgema0 aus Edelstahl hergestellt.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FIJA

Es una amasadora de espiral pensada para masas medio suaves, con minimo €l 60% de liquidos. Tiene todos los requisitos de una maquina estandar,
dos motores de inversion del movimiento de la cuba, 2 temporizadores, posibilidad de trabajar tanto en manual como en automético y ademads se
monta sobre ruedas para facilitar el desplazamiento de la misma. Todos los detalles que entran en contacto con el producto son de acero inoxidable
como preveé la norma.

ABTOMATUYECKAS CMUPAJIbHAA TECTOMECU/IbHASA MALLUMHA CO CTALIMOHAPHOW JIEXKOM

37a CWpanbHan TeCTOMECUNBbHAA MallHa NpefHa3HaYeHa ANA NPUrOTOBNGHWA TecTa cpefHel ryctoTbl (MpUMepHo 600 © Boabl Ha 1 Kr MyKu), 3Ta
Mofienb 0baaeT BCeMM xapakTepucTikamy CTaHAapTHON MallWHbI; ABa MOTOPa — OIVH C PEBEPCOM ANA AeKN, APYrow — AnA MecUnbHOro opraHa, isa
le:‘IMEDa, BO3IMOMHOCTDb paG{)TaTb KaK B py'-IHDM, Tak ¥ B aBTOMatM4eCcKoOM pexume, Kpome Tora, MaliiHa oCHalleHa Konecukamy, YTo ynpoilaeT ee
nepemelieHne, CornacHo TpeboBaHVAM HOPMATHMBHbIX JOKYMEHTOB, BCE AeTant, CONPUKAcaoWMEcs ¢ NPOAYKTAMI, W3TOTOBNEHD! W3 HepKaBeioLei
cranu.

Twao motars - Reversing direction of rotation bowl - Twa electranic timers

Due motori - Inversione sense di rotazione vasca - Due Timer elettronici

Deux moteurs - [nversion sens de rotation cuve - Deux timers électronigues

Zwel Motoren - Rechts-Links-Lauf Kessel - Zwei elekironische Zeitschalter

Dos motares - Inversion sentido de rotacidn cuba - Dos temporizadores electronicos
Hea peuratensd - Pegepc spallieHua aexiu - [lBa aNeKTPOHHLIX TaiMepa

M80 M160
Dough Capacity (Kg) 0bwEM pexm no Tecry (kr) 80 160
Flour Capacity (Kq) 06bEm aexm no myke (kr) £10] 100
Bowl Capacity (1) Ofem gexin (n) 142 273
Bowl diameter (@ ¢cm) Nnametp aexu (cm ) 70 90
Spiral Motor (kW) Mowmocts aguratens ampany (kBr) 1.3/3.7 3/5.2
Bowl Motor (kW) MowmocTs fguratens fexu (kBr) 0.25 0.55
Dimension {cm) Pasmep (cm) 120x73x120h | | 142x93x145h | BOWLGRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDEEU MARKETS
- RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE S0LO PER MERCATI EXTRA CE
Weight (Kg) Bec (kr) 380 620 GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALR DER EU LIEFERBAR
. u . . ‘ PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
Code Packaging Koa ynaxosii AWMTHAR PELLETKA TONKO UN1A CTPAH BHE 30HBI EC
Wooden paiiet Waoden paiet+Cardboard packaging Wooden cage
O HepeannHas nanema flanema+kapmoHHan Kopoora [:] HepeadHHan obpeemsa

23

*Packaging, specifications on page 98B - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiues en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf 5. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - “YnaxoBoYHbE OaHHEE Ha cTp. 98



TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMERSIONS CUVE

TECHNDLOGIEN UND KESSEL ABMESSUNGEN - TECHDLOGIAS Y DIMENSIDNES DE LA CUBA - TEXHONDTM W TABARIATE! HEHMM

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

FOR MIXER WITH FIXED BOW

«UNIMIX»

|

PER IMPASTATRICE A VASCA FISSA - POUR PETRIN A CUVE FIXE - FUR KNETER MIT FESTEM KESSEL
POR AMASADORA DE CUBA FIIA - [IJ1A TECTOMECOB C OUHCUPOBAHHOW OEHON

| CB

Two motors - Reversing direction of rotation bowl - Tweo electronic timers
Due motori - Inversione senso di rotazione vasca - Due Timer elettronicl
Deux mateurs - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers électronigues
Zvei Motoren - Rechts-Links-Lauf Kessel - Zwei elektronische Zeitschalter

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer is suitable for
bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic with 2 speeds, both having
programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl during the automatic cycle. Belt drivers eliminate vibration and noise: this
system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an automatic protection system with a very
simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

Il corpo della macchina & costruito in carpenteria d’acciaio verniciato. Il piantone, la vasca, la spirale e |a griglia di protezione sono interamente in
acciaio inox. Questo tipo di impastatrice & adatta per panetterie, pasticcerie e pizzerie, permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Macchina
molto versatile, particolarmente adatta alla realizzazione di impasti ad alta idratazione. Il ciclo di lavoro pud essere manuale od automatico a due
velocita, entrambe temporizzate; € possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico, La trasmissione utilizza cinghie
trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori; questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico € in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. Il quadro comandi € estremamente semplice e permette l'utilizzo
della macchina in manuale od automatico. L'intera macchina e in regola con I'ultima normativa macchine CE.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La barre centrale, |a cuve, |a spirale et la grille de protection sont entiérement fabriqués en
acier inox. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail trés brefs. Le cycle de travail peut étre
manuel ou automatique ; chaque cycle possede deux vitesses et une minuterie. |l est également possible d'invertir le sens de rotation de la cuve méme
en cycle automatique. La transmission se fait par le biais de courroies trapézoidales afin de réduire au minimum les vibrations et le bruit. Ce systéme
réduit considérablement les frais d'entretien. Linstallation électrique est en basse tension (24 V) et est équipée d'un systéme de protection
automatique. Le panneau des commandes est extrémement simple et permet d'utiliser la machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du
pétrin répond aux derniéres normes CE.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Der Maschinenkorpus ist als Stahlrahmenwerk ausgefiihrt, Stiitzsaule, Kessel, Spirale und Schutzgitter sind vollstandig aus Edelstahl hergestellt. Diese
Kneter, die sich fiir Backereien und Kenditoreien eignen, ermoglichen sehr kurze Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch, in
beiden Féllen zeitgeschaltet, mit zwei Geschwindigkeiten gesteuert werden. AuBerdem lasst sich - auch im Automatikbetrieb - die Rotationsrichtung
des Kessels umkehren. Fiir den Antrieb werden Keilriemen verwendet, um Vibrationen und Gerauschentwicklung auf ein Mindestmal3 zu reduzieren.
Zudem ist dieses System sehr viel giinstiger bei den Wartungskosten. Die elektrische Anlage arbeitet mit Niederspannung (24 V) und einem
automatischen Schutzsystem. Das Bedienfeld ist duBerst einfach gestaltet und ermoglicht die manuelle oder automatische Bedienung der Maschine.
Die gesamte Maschine entspricht den geltenden EGMaschinenrichtlinien.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FLIA

El cuerpo de la maquina se ha construido de carpinteria metalica de acero. La columna, |a cuba, la espiral y la rejilla de proteccion son completamente
de acero inoxidable. Este tipo de amasadora es apta para panaderias y pastelerias y permite obtener tiempos de trabajo muy breves. El ciclo de trabajo
puede ser manual o automatico y con dos velocidades, ambas temporizadas; ademas es posible invertir la rotacion de la cuba también durante el ciclo
auténomo. La transmision utiliza correas trapezoidales con el fin de reducir al minimo las vibraciones y los ruidos; ademas este sistema comporta una
reduccion considerable de los costes de mantenimiento. La instalacion eléctrica es de baja tension (24 V), con sistema de proteccién automatico. El
cuadro de mandos es extremadamente simple y permite el uso de la maguina en manual o automatico. Toda la maguina cumple la dltima normativa
maquinas CE.

ABTOMATUYECKAA CNUPAJIbHAA TECTOMECUJIbHAA MALLMHA CO CTALMOHAPHOW AEXKOW

Kopnyc mawwHbl wn3rotosneHd w3 crann. Onopa, Aexa, cnupant W 3aliuTHas pelletka MNOoAHOCTbIO W3roTOBAEeHbl W3 HepMaselollen crann.
TectomecunbHbIe MallWHbI STOFO TR NPeAHasHaYeHbl ANA NeKapeH U KOHANTEPCKIX, OHU MO3BONAIOT COKPaTUTL BPems NPUroToBneHA. YnpasneHne
paboumm LNKINOM OCYLIECTBAASTCA BPYHYHYIO WA aBTOMATUYECKW, UCMONb3YA ABe CKOPOCTH, NpUYem B 060MX pexumMax BOIMOXKHO MCNONb3oBaHNE
Taimepa. Kpome Toro, HanpaeneHue BpalleHUA Aexi MOXKHO PeBepCcUpOoBaTh TaKKe B aBTOHOMHOM pexume. B MalluHe WCnonb3yeTca Npusop ¢
TpaneyreBMAHbIMU PEMHAMY, YTO NO3BOMNAST CHU3UTL A0 MUHMMYMa YpOBEHb BuBpaunn 1 wyma. Kpome Toro, 3Ta cuctema NO3BOAARET CYLECTBEHHO
cokpaTWTb pacxofbl Ha TexobcnyxueaHue. Micnonbayetca 3nekTpoobopyosaHe HUZKOro HanpaxeHuA (24 B) ¢ aBTOMaTUYECKOW CNCTEMOW 3aLmnTbl,
MaHenb ynpagneHWA 4YpessbidalHO MPOCTa W NO3BONAET WCNOMb30BaTh MalUWHY Kak B pPy4YHOM, Tak W asToMaTh4YeckoMm pexume. MaimnHa
cooTseTcTByeT TpebosaHnamM nocneHx aupexTus EC no MawmHHomy oBopyoBaHmio,
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Dos motares - [nversion sentido de rotacion cuba - Dos tempaorizadores electronicos
[sa fgeurarensd - Pegepc BpalleHys aexku - [lsa 3nekrpoHHbX TanMepa

M40 M60
Dough Capacity (Kg) 06wEm aexiu no Tecry (kr) 40 60
Flour Capacity (Kg) 06BEm gexin no myke (Kr) 25 37
Bowl Capacity (1) 06sem gexu (n) 70 a5
Bowl diameter (@ cm) Juamerp gexcn (cv 0) 53 58
Spiral Motor (kW) MotwHocTs asuratens awpami (KBr) 1.5/3.0 1.5/3.0
Bowl Motor (kW) MotuHocTb igvratens aexa (kBr) 0.25 0.25
Dimension (cm) Pazmep (am) 105x57x118h | | 110x61x118h
Weight (Kg) Bec (xr) 275 325
Code Packaging® Kog ynakosku*

M80 M100 M130
Dough Capacity (Kg) 0fem pexn no Tecry (kr) 80 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexu no Myke (k) 50 65 80
Bowl Capacity (1) Q6vEm aexu (n) 142 157 216
Bowl diameter (@ cm) Juamerp aexm (cm 8) 70 70 80
Spiral Motor (kW) MotiHocts aBuraTens ampamit (kBr) 2.4/44 24/44 3.0/5.2
Bowl Motor (kW) MotwsocTs ABuratens aexm (kB) 0.55 0.55 0.55
Dimension {cm) Pazmep (cv) 122x73x145h | | 122x73x145h | | 132x83x145h
Weight (Kg) Bec (kr) 480 500 540
Code Packaging® koa ynakoski™

M160 M200 M250 M300
Dough Capacity (Kg) 06wem gexn no Tecty (ki) 160 200 250 300
Flour Gapacity (Kg) 06bEm e no myxe (kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) O6mem gewn (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Huamerp nexm (cm ) 90 90 100 105
Spiral Motor (W) Moturocrs asvirarens ampam (kBr) 3.7/59 4.5/7.8 5.9/10.3 5.9/103
Bowl Motor (kW) MouuHocTs ABnratena fiexu (kBr) 0.75 0.75 0.75 0.75
Dimension (cm) Pazmep (em) 147x93x160h | | 147x93x160h | |157x104x160h| |162x109%x165h
Weight (Kq) Bec (kr) 780 800 840 880
Code Packaging* Koz ynakosku* ® A ® A @ ] ® B

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
RIPARD VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
IALATHAR PELLIETKA TOMbKO AANA CTPAH BHE 30HBI EC

O Wooden pallet

HepeannHas nanema

Wooden pallet+Cardboard packaging [:] Wooden cage
HepeadHHan obpeemsa

*Packaging, specifications on page 98B - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiues en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf 5. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - “YnaxoBoYHbE OaHHEE Ha cTp. 98

flanema+kapmoHHan Kopoora
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TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNDLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNGLOGIAS ¥ DIMENSIDNES DE LA CUBA - TEXHONDTAW W TABARIATE! OEHM

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

YS EFFEDUE

PER IMPASTATRICE A VASCA FISSA - POUR PETRIN A CUVE FIXE - FUR KNETER MIT FESTEM KESSEL

POR AMASADORA DE CUBA FIJA - /1A TECTOMECOB C OMKCUPOBAHHOM [EMON
SUPREME ce [l CB
« » I
AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

Top of the Effedue range of spiral mixers. Designed for the US market for mixing doughs made with a high gluten content or with a low percentage of
liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts. It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large
spiral, with possibility of installing larger motors in some models.

FOR MIXER WITH FIXED BOW

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

Top della gamma delle impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine
(proteine) o per paste con bassa percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per
guanto riguarda la componentistica. Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c'e la possibilita di
montare motori maggiorati in alcuni modelli.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Top de la gamme des pétrins a spirale Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates
ayant un faible pourcentage de liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie qu'en ce gui concerne les
composants. Equipé de 2 moteurs, d'une transmission spéciale pour réduire I'effort et d'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des
moteurs plus puissants sur certains modeles.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue, Entwickelt wurde es fiir den US-amerikanischen Markt, also fur Teigsorten mit stark
glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Fliissigkeitsantell. Eine in jeder Hinsicht verstdrkte Maschine, sowohl was den Rahmen, als auch die
Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, liberdimensionierte Spirale und Méglichkeit zur Nachriistung
einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FLJA

Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
contenida de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liquidos. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
carpinteria metdlica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados.

ABTOMATUYECKAS CMUPANIbHAA TECTOMECUIbHAA MALLUWHA CO CTALIMOHAPHOW AEXOIA

MnarmaHckas Mogene cnupanbHbIX TeCTOMeCWNbHBIX MallWH KOMMaHuK Effedue. PaapaﬁoraHa cneunansHoO AnA cepepoamMepuKaHCKOra pbiHKE,
Nno3TomMy €e MOMHO NCNoNb30BaTe ANA NPUIrOTOBNEHWA TECTa U3 MYKK C BbICOKWUM CofepaHnem KNENKOBWHDI, 8 TaKKe TecTa C HU3KOW BAKHOCTLIO.
MalwmHa oTnuyaeTca Kak yCP‘IﬂEHHOﬁ KOHCprKLlMEb"'!, TaK v AeTanamu ¢ NOBbILLeHHON nNpon3BoaNTENbBHOCTbLIO. MawmnHa ocHaweHa 2 MOTOPpaMW, OaHWUM
crneyvanbHbiM NpMBo4OoM, NO3BONAKOLWWM YEENUYWTD prTHlLlI."II?I MOMEHT, yaennquHoﬂ cnupanbio, Kpome TOro UMEETCA BOIMOMHOCTDb Hk}ﬁylﬂ mogenb
ocHacTuTe bonee MOLWHBIMIA MOTORaMA,
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Two motors - Extra pulley drive - Bigger spiral - Reversing direction of bow! rotation - Two electronic timers
Due motori - Rinvio trasmmissione spirale - Spirale maggiorata - Inversione senso di rotazione vasca - Due timer elettronic

Deux mateurs - Renvoi transmission spirale - §)

_Pirale majorée - [nversion sens de rotation cuve - Deux timers électronigues
Zwei Motoren - Spiralantrieb mit Vorgelege - Uberdimensionierte Spirale - Rechts-Links-Laufl des Kessels - Zwei elektronische Zeitschalter

Dos motares - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversion del sentido de rotacion de rotacién de cuba - Dos temporizadores electrénicos

Hea gsviratens — [Npusoy cnvpany - YeenmyeHHan cnupank - Pegepc spalieqna aexm - [1ga SNekTpoHHbX Taimepa
M60
Dough Capacity (Kg) 06wEm aexiu no Tecry (kr) 60
Flour Capacity (Kg) 06BEm gexin no myke (Kr) 37
Bowl Capacity (1) 06sem gexu (n) a5
Bowl diameter (@ cm) Juamerp gexcn (cv 0) 58
Spiral Motor (kW) MotwHocTs asuratens awpami (KBr) 1.5/3.0
Bowl Motor (kW) MotusocTb ABvratens aexu (kBr) 0.25
Dimension (cm) Pazmep (am) 110x61x118h
Weight (Kg) Bec (kr) 350
Code Packaging® Kog ynakosku*
M80 M100 M130
Dough Capacity (Kg) 0fem pexn no Tecry (kr) 80 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexu no Myke (k) 50 65 80
Bow Capacity (1) 06bEm aexi (n) 142 157 216
Bowl diameter (@ cm) Juamerp aexm (cm 8) 70 70 80
Spiral Motor (kW) MotwHocTs aBuraTena awipanit (kBr) 2.4/4.4 24/44 3.0/5.2
Bowl Motor (kW) MotsocTs ABuratens aexu (kB) 0.55 0.55 0.55
Dimension (cm) Pasmep (cm) 122x73x145h | | 122x73x145h | | 132x83x145h
Weight (Kg) Bec (kr) 480 500 550
Code Packaging® koa ynakoski™
M160 M200 M250 M300
Dough Capacity (Kg) 06wem gexn no Tecty (ki) 160 200 250 E{0]0]
Flour Capacity (Kg) 06nem gexu no myke (k) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) O6mem gewn (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Huamerp nexm (cm ) 90 90 100 105
Spiral Motor (KWW) MotuHocts igvrarens cupani (kBr) 3.7/5.9 4.5/7.8 5.9/103 5.9/103
Bowl Motor (kW) MotuHocTs fBuratens fexiu (KBr) 0.75 0.75 0.75 0.75
Dimension (cm) Paamep (cm) 147x93x160h | | 147x93x160h | |157x104x160h| |157x104x160h
Weight (Kq) Bec (kr) 830 860 900 920
Code Packaging® Kon ynakopku* ® A ® A @ D L (o

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
RIPARD VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
IALATHAR PELLIETKA TOMbKO AANA CTPAH BHE 30HBI EC

O Wooden pallet

HepeannHas nanema

Wooden pallet+Cardboard packaging [:] Wooden cage
HepeadHHan obpeemsa

*Packaging, specifications on page 98B - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiues en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf 5. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - “YnaxoBoYHbE OaHHEE Ha cTp. 98

flanema+kapmoHHan Kopoora
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