
RETARDER PROVER 
700/900

Bakery & Pizza line

SPECIALISTS IN REFRIGERATION TECHNOLOGIES
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RETARDER PROVER 700/900 

700 lt: Maximum internal capacity no. 30 trays  
EN 600x400 step 41,4mm. 900 lt: Maximum internal capacity 
no. 27 trays EN 600x800 step 50mm or no. 39 trays EN 600x800 
step 35mm. Non-reversible door, specify opening to the right 
or left in the order (as standard to the right), automatic closing 
and 100° fixed opening.  
• Removable magnetic seal for easy cleaning  
• Internal rounded corners for easy cleaning  
• Evaporator with catephoric painting treatment  
•  Evaporation of condensation water with AISI 316L coil  
• Power cord supplied without plug  
• Opening pedal for door.
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GÄRUNTERBRECHER 700/900 

700 l: Maximale Innenkapazität 30 Bleche EN 600x400 Abstand 41,4 mm.
900 l: Maximale Innenkapazität 27 Bleche EN 600x800 Abstand 50 mm oder 39 Bleche EN 
600x800 Abstand 35 mm.
Nicht reversible Tür, bei der Bestellung muss die Öffnung rechts oder links angegeben werden 
(rechts ist Standard), mit automatischer Schließvorrichtung und fixer Öffnungsposition bei 100°. 
• Abnehmbare Magnetdichtung für eine leichte Reinigung • Abgerundete Ecken innen für eine 
leichte Reinigung • Mit kathodischer Tauchlackierung bearbeiteter Verdampfer

• Kondenswasserverdampfer mit Rohrschlange AISI 
316L • Netzkabel wird ohne Stecker geliefert
• Fußhebel zum Öffnen der Tür.



AUTOMATIC control

MANUAL control

SERVICE control

SMART PROVING CONTROL
ALWAYS PERFECT RESULTS

INTELLIGENTE GÄRSTEUERUNG, IMMER PERFEKTE ERGEBNISSE.

Elektronik der neusten Generation 5.0 THERA®, diese Instrumente bieten die folgenden Vorteile 
und Funktionen:

• Resistiver 7“ TFT - Display an der Tür • Softwarebenutzerfreundlich • Produktzyklussteuerung mit 7 
Phasen (das heißt, mit mehr Phasen als bei den normalen Gärunterbrechern) im Einzelnen: 
1. Abkühlung und Stabilisierung; 2. Konservierung; 3. Aktivierung des Produktes;
4. Aufgehphase 1; 5. Aufgehphase 2; 6. Aufgehphase 3; 7. Verzögerung beim Backen.

Die Menüsoftware bietet die Möglichkeit, 99 Programme mit variablen Parametern einzufügen. 
Das Programm MANUELLE ZYKLUS und BEVORZUGTE ZYKLEN mit der Möglichkeit, die 
verwendeten Zyklen zu speichern WARM UND KALT abwechselnd. 
• Modulierung der Innenventilation • Graphische Darstellung des Zyklus auf dem intuitiven Display
• Luftfeuchtigkeit immer auf dem Display angezeigt und garantiert von einem von der 
Feuchtigkeitssonde innen gesteuerten Luftbefeuchter • LED-Beleuchtung.

THERA® latest generation electronics, this instrumentation offers the following 
 advantages and functions:

7 “TFT resistive display mounted on the door, user friendly software, management  
of the product cycle using the following 7 phases (therefore with a higher number  
of phases compared to the normal retarder proofers) in this case:  
1. cooling and stabilisation; 2. preservation; 3. activation of the product;  
4. leavening phase 1; 5. leavening phase 2; 6. leavening phase 3; 7. baking delay. 
The menu software allows the insertion of 99 programs with variable parameters.  
The program includes MANUAL CYCLES and FAVORITE CYCLES with the possibility  
of storing the cycles used, alternating HOT and COLD.  
Modulation of internal ventilation. Graphical representation of the cycle on the intuitive 
display. Percentage of humidity always visible on the display, guaranteed by a humidifier 
controlled by the internal humidity probe. LED lighting.
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RETARDER PROVER 700/900

model doors grilles included in supply temperature refrigerating gas absorbed power voltage net weight gross weight dimensions packing

cod. n. n. °C cod. Watt Volt/Hz kg kg W
mm

D
mm

H
mm

W
mm

D
mm

H
mm

BGCC070A5RPFR 3 -5 / +35°C R290 65-95% 350 AC230V 1N+T 50/60Hz 140 154 730 815 2080 760 860 2240

700 lt retarder prover 80 mm 600 x 400

model doors grilles included in supply temperature refrigerating gas absorbed power voltage net weight gross weight dimensions packing

cod. n. n. °C cod. Watt Volt/Hz kg kg W
mm

D
mm

H
mm

W
mm

D
mm

H
mm

BGCC090A5RPFR 3 -5 / +35°C R290 65-95% 728 AC230V 1N+T 50Hz 180 200 830 985 2260 860 1030 2430

900 lt retarder prover 80 mm 600 x 800
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60Hz available on request: +10%

60Hz available on request: +10%


