
CM3 1/1

220-240 V ~ 50 Hz

Abbattitore di temperatura

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu
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PRESTAZIONI

RESE PRODOTTO +90°C/+3°C (*) 15 kg

RESE PRODOTTO +90°C/-18°C (*) 10 kg

RANGE TEMPERATURA -35°C / +5°C

CAPACITA' 3 teglie GN 1/1

PASSO GUIDE GASTRONOMIA 70 mm

VASCHETTE GELATO 165x360x120h mm 2

VASCHETTE GELATO 250x360x120h mm 1

(*) Test effettuati secondo la procedura Castel MAC, utilizzando carne di manzo sottoposta a

cottura con uno spessore di 5 cm

CONTROLLO

CARATTERISTICHE

• Due funzioni di lavoro base: abbattimento SOFT e HARD , surgelazione SOFT e HARD

• Ventilatori di ultima generazione

• Isolamento in poliuretano espanso ad alta densità (circa 42 kg/m3), privo di HCFC

• Sonda al cuore

• Ispezionabilità totale della camera per la massima igiene

• Condensazione ad aria

• Sonda al cuore inclusa

• Fluido refrigerante R290

• Batteria evaporante in rame-alluminio, verniciata a cataforesi con resina epossidica atossica

• Display grafico LCD a doppia riga e tasti capacitivi

ALLESTIMENTO DI SERIE

Struttura fissa in acciaio inox AISI304 posizionabili ad incastro per GN1/1
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DIMENSIONI

Larghezza 600 mm [23.62 in]

Profondità 805 mm [31.69 in]

Altezza 400 mm [15.75 in]

Peso 53 kg [116.87 lb]

Altezza piedi 10 mm [0.39 in]

Luce porta larghezza 1 340 mm [13.39 in]

Luce porta altezza 1 270 mm [10.63 in]

Profondità porta aperta a 90° 1185 mm [46.65 in]

Profondità interna 612 mm [24.09 in]

Larghezza imballo 630 mm [24.8 in]

Profondità imballo 885 mm [34.84 in]

Altezza imballo 615 mm [24.21 in]

Peso imballo 60 kg [132.3 lb]

Volume imballo 0.34 m³ [90.58 glus]

DATI TECNICI

Range temperatura -35°C / +5°C

Spessore isolamento 40 mm [1.57in]

Numero vani 1

Tipo porte Cieca

Numero porte 1

Tipo condensazione Aria

Tipo impianto Motore a bordo

Tipo impianto Ventilato

Tipo compressore Ermetico

Gas refrigerante R290

GWP gas refrigerante 3

Quantità gas refrigerante g 105 g [6.56oz]

Cooling power EN12900 lbp 841 W [2867.81BTU/h]

Potenza sonora <70 dbA

Tipo valvola espansione Meccanica

Tipo sbrinamento A porta aperta

Evaporazione acqua di sbrinamento Automatica

Illuminazione interna Non presente

Potenza refrigerante 841 W [2867.81BTU/h]

Classe climatica 5

Calore espulso 1500 W [5115BTU/h]

Volume Aria 1 m³/h

CAPACITA'

Passo guide GN 70 mm
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220-240 V ~ 50 Hz
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CAPACITA'

Vasche 5Lt 360x165x120h mm 2

Vasche 5Lt 360x250x80h mm 1

DATI ELETTRICI SECONDARI

Cavo di alimentazione 3G 1,5 mm²

Spina di alimentazione CE-Schuko

VARIANTI ALIMENTAZIONI ELETTRICHE

 FLI - Full - Load Power FLA - Full - Load Amperage

220-240 V ~ 50 Hz 966 W 4.2 A

PRESTAZIONI

Capacità abbattimento (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 15 kg [33.08lb]

Capacità surgelazione (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 10 kg [22.05lb]

Consumo energia per ciclo di abbattimento (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 0.066 kW/kg

Consumo energia per ciclo di surgelazione (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 0.091 kW/kg

Tempo abbattimento (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 120 min

Tempo surgelazione (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 270 min
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DIMENSIONI
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220-240 V ~ 50 Hz

Abbattitore di temperatura

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu
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PRESTAZIONI

RESE PRODOTTO +90°C/+3°C (*) 6 kg

RESE PRODOTTO +90°C/-18°C (*) 4 kg

RANGE TEMPERATURA -40°C / +5°C

CAPACITA' 3 teglie GN 2/3

PASSO GUIDE GASTRONOMIA 70 mm

VASCHETTE GELATO 165x360x120h mm 2

VASCHETTE GELATO 250x360x120h mm 1

(*) Test effettuati secondo la procedura Castel MAC, utilizzando carne di manzo sottoposta a

cottura con uno spessore di 5 cm

CONTROLLO

CARATTERISTICHE

• Due funzioni di lavoro base: abbattimento SOFT e HARD , surgelazione SOFT e HARD

• Ventilatori di ultima generazione

• Isolamento in poliuretano espanso ad alta densità (circa 42 kg/m3), privo di HCFC

• Sonda al cuore

• Ispezionabilità totale della camera per la massima igiene

• Condensazione ad aria

• Sonda al cuore inclusa

• Fluido refrigerante R290

• Batteria evaporante in rame-alluminio, verniciata a cataforesi con resina epossidica atossica

• Display grafico LCD a doppia riga e tasti capacitivi

ALLESTIMENTO DI SERIE

Struttura fissa in acciaio inox AISI304 posizionabili ad incastro per GN 2/3
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220-240 V ~ 50 Hz
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DIMENSIONI

Larghezza 600 mm [23.62 in]

Profondità 605 mm [23.82 in]

Altezza 400 mm [15.75 in]

Peso 45 kg [99.23 lb]

Altezza piedi 10 mm [0.39 in]

Luce porta larghezza 1 340 mm [13.39 in]

Luce porta altezza 1 270 mm [10.63 in]

Profondità porta aperta a 90° 985 mm [38.78 in]

Profondità interna 434 mm [17.09 in]

Larghezza imballo 630 mm [24.8 in]

Profondità imballo 690 mm [27.17 in]

Altezza imballo 615 mm [24.21 in]

Peso imballo 51 kg [112.45 lb]

Volume imballo 0.26 m³ [70.62 glus]

DATI TECNICI

Range temperatura -40°C / +5°C

Spessore isolamento 40 mm [1.57in]

Numero vani 1

Tipo porte Cieca

Numero porte 1

Tipo condensazione Aria

Tipo impianto Motore a bordo

Tipo impianto Ventilato

Tipo compressore Ermetico

Gas refrigerante R290

GWP gas refrigerante 3

Quantità gas refrigerante g 105 g [6.56oz]

Cooling power EN12900 lbp 841 W [2867.81BTU/h]

Potenza sonora <70 dbA

Tipo valvola espansione Meccanica

Tipo sbrinamento A porta aperta

Evaporazione acqua di sbrinamento Automatica

Illuminazione interna Non presente

Potenza refrigerante 841 W [2867.81BTU/h]

Classe climatica 5

Calore espulso 1500 W [5115BTU/h]

Volume Aria 1 m³/h

CAPACITA'

Passo guide GN 70 mm
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220-240 V ~ 50 Hz
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CAPACITA'

Vasche 5Lt 360x165x120h mm 2

Vasche 5Lt 360x250x80h mm 1

DATI ELETTRICI SECONDARI

Cavo di alimentazione 3G 1,5 mm²

Spina di alimentazione CE-Schuko

VARIANTI ALIMENTAZIONI ELETTRICHE

 FLI - Full - Load Power FLA - Full - Load Amperage

220-240 V ~ 50 Hz 966 W 4.2 A

PRESTAZIONI

Capacità abbattimento (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 10 kg [22.05lb]

Capacità surgelazione (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 5 kg [11.03lb]

Consumo energia per ciclo di abbattimento (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 0.213 kW/kg

Consumo energia per ciclo di surgelazione (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 0.407 kW/kg

Tempo abbattimento (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 120 min

Tempo surgelazione (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 270 min
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220-240 V ~ 50 Hz
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220-240 V ~ 50 Hz

Abbattitore di temperatura

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu
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PRESTAZIONI

RESE PRODOTTO +90°C/+3°C (*) 30 kg

RESE PRODOTTO +90°C/-18°C (*) 25 kg

RANGE TEMPERATURA -40°C / +5°C

CAPACITA' 5 teglie

PASSO GUIDE GASTRONOMIA 68 mm

(*) Test effettuati secondo la procedura Castel MAC, utilizzando carne di manzo sottoposta a

cottura con uno spessore di 5 cm

chilLINK

Interfaccia semplice e intuitiva

Avvio comandi plus da remoto

Notifiche in tempo reale degli allarmi

Controllo remoto dei parametri

CONTROLLO

CARATTERISTICHE

• Due funzioni di lavoro base: abbattimento SOFT e HARD , surgelazione SOFT e HARD

• Ventilatori di ultima generazione

• Isolamento in poliuretano espanso ad alta densità (circa 42 kg/m3), privo di HCFC - Spessore 60 mm

• Sonda al cuore

• Ispezionabilità totale della camera per la massima igiene

• Vaschetta raccogli condensa

• Sonda al cuore riscaldata inclusa

• Supporto portateglie in acciaio inox AISI 304 a filo per 5 teglie GN1/1

• Fluido refrigerante R290

• Batteria evaporante in rame-alluminio, verniciata a cataforesi con resina epossidica atossica

• Display grafico LCD da 2.8'' e tasti capacitivi

• Quadro elettrico organizzato IPX4 frontale, di facile accesso

OPTIONAL

Unità di condensazione ad acqua

Kit ruote

Connettività bi-direzionale 4.0 e wi-fi

Versioni 60Hz

ALLESTIMENTO DI SERIE

Supporti porta-guide in acciaio inox AISI 304 per teglie GN1/1
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220-240 V ~ 50 Hz

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)
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DIMENSIONI

Larghezza 790 mm [31.1 in]

Profondità 740 mm [29.13 in]

Altezza 850 mm [33.46 in]

Altezza piedi 70-110 mm [2.76-4.33 in]

Luce porta larghezza 1 670 mm [26.38 in]

Luce porta altezza 1 370 mm [14.57 in]

Profondità interna 340 mm [13.39 in]

Larghezza imballo 850 mm [33.46 in]

Profondità imballo 900 mm [35.43 in]

Altezza imballo 995 mm [39.17 in]

Peso imballo 110 kg [242.55 lb]

Volume imballo 0.76 m³ [201.08 glus]

DATI TECNICI

Range temperatura -40°C / +5°C

Spessore isolamento 60 mm [2.36in]

Numero vani 1

Tipo porte Cieca

Numero porte 1

Tipo condensazione Aria

Tipo impianto Motore a bordo

Tipo impianto Ventilato

Tipo compressore Ermetico

Gas refrigerante R290

GWP gas refrigerante 3

Quantità gas refrigerante g 120 g [7.50oz]

Cooling power ASHRAE lbp 1200 W [4092BTU/h]

Potenza sonora <70 dbA

Tipo valvola espansione Meccanica

Tipo sbrinamento A porta aperta

Evaporazione acqua di sbrinamento Automatica

Illuminazione interna Non presente

Illuminazione esterna Non presente

Potenza refrigerante 1935 W [6598.35BTU/h]

Classe climatica 5

Calore espulso 2500 W [8525BTU/h]

Volume Aria 1 m³/h

CAPACITA'

Passo guide GN 68 mm
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220-240 V ~ 50 Hz
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DATI ELETTRICI SECONDARI

Cavo di alimentazione 3G 1,5 mm²

Spina di alimentazione CE-Schuko

VARIANTI ALIMENTAZIONI ELETTRICHE

 FLI - Full - Load Power FLA - Full - Load Amperage

220-240 V ~ 50 Hz 1559 W 7.84 A

PRESTAZIONI

Capacità abbattimento (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 20 kg [44.1lb]

Capacità surgelazione (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 15 kg [33.08lb]

Consumo energia per ciclo di abbattimento (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 0.07 kW/kg

Consumo energia per ciclo di surgelazione (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 0.27 kW/kg

Tempo abbattimento (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 120 min

Tempo surgelazione (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 270 min
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DIMENSIONI
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CM5

220-240 V ~ 50 Hz

Blast chiller

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu

PERFORMANCE

TEMPERATURE RANGE -40°C / +5°C

CAPABILITIES 5 pans

STEP GASTRONOMY GUIDES 68 mm

STEP PASTRY GUIDES 17.5 mm

STEP ICE CREAM GUIDES 17.5 mm

ICE CREAM TRAYS 165x360x120h mm 6

ICE CREAM TRAYS 250x360x120h mm 4

ICE CREAM TRAYS 250x360x120h mm 4

CHECK

FEATURES

•

• Latest generation fans

• Insulation in high density expanded polyurethane (approximately 42 kg/m3), HCFC free - Thickness 60 mm

• Core probe

• Total inspectability of the room for maximum hygiene

• Condensate collection tray

• Air condensation

• Heated core probe included

• Refrigerant fluid R290

• Evaporating coil in copper-aluminum, cataphoresis painted with non-toxic epoxy resin

• 2.8'' LCD graphic display and capacitive keys

• IPX4 organized electrical panel on the front, easy to access

OPTIONAL

Water condensing unit

Wheel kit

4.0 bi-directional connectivity and Wi-Fi

STANDARD EQUIPMENT

AISI 304 stainless steel supports for GN1/1 or 600x400 trays

mailto:info@castelmac.it
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CM5

220-240 V ~ 50 Hz

Blast chiller

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu

OPTIONAL EQUIPMENT

Internal structure with variable pitch with 5 pairs of removable "L" shaped guides in AISI 304 stainless steel, which can be positioned by

interlocking every 17.5 mm

Internal structure with variable pitch with 5 pairs of removable anti-tilt “C” shaped guides in AISI 304 stainless steel, which can be positioned by

interlocking every 17.5 mm

mailto:info@castelmac.it
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CM5

220-240 V ~ 50 Hz

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu

DIMENSIONS

Width 790 mm [31.1 in]

Depth 850 mm [33.46 in]

Height 850 mm [33.46 in]

Weight 86 kg [189.63 lb]

Foot height 70-110 mm [2.76-4.33 in]

Door light width 1 670 mm [26.38 in]

Door light height 1 370 mm [14.57 in]

Door depth open 90° 1545 mm [60.83 in]

Internal depth 410 mm [16.14 in]

Packaging width 850 mm [33.46 in]

Packing depth 900 mm [35.43 in]

Packaging height 995 mm [39.17 in]

Packing weight 101 kg [222.71 lb]

Packing volume 0.76 m³ [201.08 glus]

TECHNICAL DATA

Temperature range -40°C / +5°C

Insulation thickness 60 mm [2.36in]

Number of rooms 1

Door type Blind

Number of doors 1

Condensation type Air

Plant type Motor on board

Plant type Ventilated

Compressor type Hermetic

Refrigerant gas R290

GWP refrigerant gas 3

Refrigerant gas quantity g 131 g [8.19oz]

Cooling power ASHRAE lbp 1200 W [4092btu/h]

Sound power <70 dbA

Expansion valve type Mechanics

Defrost type Open door

Defrost water evaporation Automatic

Interior lighting Not present

Cooling power 2002 W

Climatic class 5

Heat expelled 2500 W

Air Volume 1 m³/h

CAPABILITIES

GN grids []

mailto:info@castelmac.it
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CM5

220-240 V ~ 50 Hz

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu

CAPABILITIES

GN guides step 68 mm

EN Grids []

Step guides EN 17.5 mm

IC grids []

Step IC guides 17.5 mm

5Lt tanks 360x165x120h mm 6

5Lt tanks 360x250x80h mm 4

Carapine 7Lt Ø200x250h 4

SUPPLY

Power supply 220-240 V ~ 50 Hz

FLI - Max cold power 1559 W

FLA - Max cold absorption 7.84 A

Power cable 3G 1,5 mm²

Power plug CE-Schuko

PERFORMANCE

Blast chilling capacity (+65°C -> +10°C) EN ISO22042 20 kg [44.1lb]

Freezing capacity (+65°C -> -18°C) EN ISO22042 15 kg [33.08lb]

Energy consumption per blast cycle (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 0.08 kW/kg

Energy consumption per freezing cycle (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 0.29 kW/kg

Blast-down time (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 120 min

Freezing time (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 270 min
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CM5

220-240 V ~ 50 Hz

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu

DIMENSIONS
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CM10

380-415 V 3N~ 50 Hz

Blast chiller

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu

PERFORMANCE

PRODUCT YIELDS +90°C/+3°C 60 kg

PRODUCT YIELDS +90°C/-18°C 40 kg

TEMPERATURE RANGE -40°C / +5°C

CAPABILITIES 10 pans

STEP GASTRONOMY GUIDES 68 mm

STEP PASTRY GUIDES 17.5 mm

STEP ICE CREAM GUIDES 17.5 mm

ICE CREAM TRAYS 165x360x120h mm 18

ICE CREAM TRAYS 250x360x120h mm 12

ICE CREAM TRAYS 250x360x120h mm 8

CHECK

FEATURES

•

• Latest generation fans

• Insulation in high density expanded polyurethane (approximately 42 kg/m3), HCFC free - Thickness 60 mm

• Core probe

• Total inspectability of the room for maximum hygiene

• Condensate collection tray

• Air condensation

• Heated core probe included

• Refrigerant fluid R290

• Evaporating coil in copper-aluminum, cataphoresis painted with non-toxic epoxy resin

• 2.8'' LCD graphic display and capacitive keys

• IPX4 organized electrical panel on the front, easy to access

OPTIONAL
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380-415 V 3N~ 50 Hz

Blast chiller
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Water condensing unit

Wheel kit

4.0 bi-directional connectivity and Wi-Fi

STANDARD EQUIPMENT

AISI 304 stainless steel supports for GN1/1 or 600x400 trays

OPTIONAL EQUIPMENT

Internal structure with variable pitch with 10 pairs of removable “L” shaped guides in AISI 304 stainless steel, which can be positioned by

interlocking every 17.5 mm

Internal structure with variable pitch with 10 pairs of removable anti-tilt “C” shaped guides in AISI 304 stainless steel, which can be positioned by

interlocking every 17.5 mm
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DIMENSIONS

Width 790 mm [31.1 in]

Depth 900 mm [35.43 in]

Height 1730 mm [68.11 in]

Weight 188 kg [414.54 lb]

Foot height 145-205 mm [5.71-8.07 in]

Door light width 1 670 mm [26.38 in]

Door light height 1 930 mm [36.61 in]

Door depth open 90° 1600 mm [62.99 in]

Internal depth 410 mm [16.14 in]

Packaging width 850 mm [33.46 in]

Packing depth 950 mm [37.4 in]

Packaging height 1945 mm [76.57 in]

Packing weight 195 kg [429.98 lb]

Packing volume 1.57 m³ [414.9 glus]

TECHNICAL DATA

Temperature range -40°C / +5°C

Insulation thickness 60 mm [2.36in]

Number of rooms 1

Door type Blind

Number of doors 1

Condensation type Air

Plant type Motor on board

Plant type Ventilated

Compressor type Hermetic

Refrigerant gas R290

GWP refrigerant gas 3

Refrigerant gas quantity g 2 x 150 g [2 x 5.91oz]

Cooling power ASHRAE lbp 3076 W [10489.16btu/h]

Sound power <70 dbA

Expansion valve type Mechanics

Defrost type Open door

Defrost water evaporation Automatic

Interior lighting Not present

Cooling power 5106 W

Climatic class 5

Heat expelled 6200 W

Air Volume 2 m³/h

CAPABILITIES

GN grids []
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CAPABILITIES

GN guides step 68 mm

EN Grids []

Step guides EN 17.5 mm

IC grids []

Step IC guides 17.5 mm

5Lt tanks 360x165x120h mm 18

5Lt tanks 360x250x80h mm 12

Carapine 7Lt Ø200x250h 8

SUPPLY

Power supply 380-415 V 3N~ 50 Hz

FLI - Max cold power 3275 W

FLA - Max cold absorption 7.6 A

Power cable 5G 2,5 mm²

Power plug Plug not provided

PERFORMANCE

Blast chilling capacity (+65°C -> +10°C) EN ISO22042 40 kg [88.2lb]

Freezing capacity (+65°C -> -18°C) EN ISO22042 30 kg [66.15lb]

Energy consumption per blast cycle (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 0.1 kW/kg

Energy consumption per freezing cycle (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 0.33 kW/kg

Blast-down time (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 120 min

Freezing time (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 270 min
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DIMENSIONS
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PERFORMANCE

PRODUCT YIELDS +90°C/+3°C 60 kg

PRODUCT YIELDS +90°C/-18°C 40 kg

TEMPERATURE RANGE -40°C / +5°C

CAPABILITIES 15 pans

STEP GASTRONOMY GUIDES 68 mm

STEP PASTRY GUIDES 17.5 mm

STEP ICE CREAM GUIDES 17.5 mm

ICE CREAM TRAYS 165x360x120h mm 21

ICE CREAM TRAYS 250x360x120h mm 14

ICE CREAM TRAYS 250x360x120h mm 12

CHECK

FEATURES

•

• Latest generation fans

• Insulation in high density expanded polyurethane (approximately 42 kg/m3), HCFC free - Thickness 60 mm

• Core probe

• Total inspectability of the room for maximum hygiene

• Condensate collection tray

• Air condensation

• Heated core probe included

• Refrigerant üuid R290

• Evaporating coil in copper-aluminum, cataphoresis painted with non-toxic epoxy resin

• 2.8'' LCD graphic display and capacitive keys

• IPX4 organized electrical panel on the front, easy to access

OPTIONAL

Water condensing unit

Wheel kit

4.0 bi-directional connectivity and Wi-Fi

mailto:info@castelmac.it
http://www.tecnomac.eu/


CM15

380-415 V 3N~ 50 Hz

Blast chiller

Via del Lavoro, 9 31033 Castelfranco Veneto (TV)

Tel. +39 0423.738452 email: info@castelmac.it www.tecnomac.eu

STANDARD EQUIPMENT

AISI 304 stainless steel supports for GN1/1 or 600x400 trays

OPTIONAL EQUIPMENT

Internal structure with variable pitch featuring 15 pairs of removable "L" guides in AISI 304 stainless steel, positionable to ût every 17.5 mm

Internal structure with variable pitch featuring 15 pairs of removable anti-tipping "C" guides in AISI 304 stainless steel, positionable to ût every

17.5 mm
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DIMENSIONS

Width 790 mm [31.1 in]

Depth 900 mm [35.43 in]

Height 1880 mm [74.02 in]

Weight 190 kg [418.95 lb]

Foot height 145-205 mm [5.71-8.07 in]

Door light width 1 670 mm [26.38 in]

Door light height 1 1130 mm [44.49 in]

Door depth open 90° 1530 mm [60.24 in]

Internal depth 410 mm [16.14 in]

Packaging width 850 mm [33.46 in]

Packing depth 950 mm [37.4 in]

Packaging height 2045 mm [80.51 in]

Packing weight 196 kg [432.18 lb]

Packing volume 1.65 m³ [436.23 glus]

TECHNICAL DATA

Temperature range -40°C / +5°C

Insulation thickness 60 mm [2.36in]

Number of rooms 1

Door type Blind

Number of doors 1

Condensation type Air

Plant type Motor on board

Plant type Ventilated

Compressor type Hermetic

Refrigerant gas R290

GWP refrigerant gas 3

Refrigerant gas quantity g 2 x 150 g [2 x 5.91oz]

Sound power <70 dbA

Expansion valve type Mechanics

Defrost type Open door

Defrost water evaporation Automatic

Interior lighting Not present

Cooling power 7659 W

Climatic class 5

Heat expelled 6500 W

Air Volume 2 m³/h

CAPABILITIES

GN grids []

GN guides step 68 mm
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CAPABILITIES

EN Grids []

Step guides EN 17.5 mm

IC grids []

Step IC guides 17.5 mm

5Lt tanks 360x165x120h mm 21

5Lt tanks 360x250x80h mm 14

Carapine 7Lt Ø200x250h 12

SUPPLY

Power supply 380-415 V 3N~ 50 Hz

FLI - Max cold power 4737 W

FLA - Max cold absorption 7.72 A

Power cable 5G 2,5 mm²

Power plug Plug not provided

PERFORMANCE

Blast chilling capacity (+65°C -> +10°C) EN ISO22042 45 kg [99.23lb]

Freezing capacity (+65°C -> -18°C) EN ISO22042 35 kg [77.17lb]

Energy consumption per blast cycle (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 0.1 kW/kg

Energy consumption per freezing cycle (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 0.33 kW/kg

Blast-down time (+65°C -> +10°C) UNI EN ISO22042 120 min

Freezing time (+65°C -> -18°C) UNI EN ISO22042 270 min
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DIMENSIONS
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