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Legenda / Legend:

A-Model / Modell B- Pecnd plocha / Baking area  C-Tepelny vykon / Output
D-Rozmery peénej plochy / Dimensions of baking area E-VonkajSie rozmery / Extemnal dimensions

F-Sirka / Width G- Dizka / Length H-Vyika / Height I Viha / Weight Rotafnd VOZH(OVd pec
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Vozikovd rotalna pec je kovove] konitrukcie. |e rozoberatelnd, fo umodiuje jednoduché a rychle prevedenie
mentaZe, Pecje vytapana elektrickymi topnymi telesami, plynovym, nattovym &i peletovym horakom.

W tejto peci je modné plect” vietky druhy pekarenskych wyrobkov. Pec je Standardne vybavend nerezovymi
vozikmi pre 16 peénych plechow, na prianie zakaznika je moZné dodat’ voziky pre 11 -18 plechow. Peind komora
pece je vyrobend z nerezového plechu, éo znatne predizuje Zivotnost pece.

Pec je wybavena osvetlenim petného priestoru, odtahom pary 2 pece | predpecia a vefmi Oginnym
zapalovacom.

Hlavné prednosti:
-modnost’ shravu elektrinow, plynom, noftou alebs peletomi,
- rovnomearna pefenie v celom priestare pece.
- tidinné zaparavanie.
- jednoducha konstrukcio pece.
-nizka energetickd ndrodnost’
- nizke ndklady no udrZbu.
fasovy spinal doby pecenio.
-optimdinag tepelnd izoldcia pece,
jednoduchd obsluho o bdrZia.
- modnost’ kontroly pecného procesu presklenymi dverami,

ELICOTT is the result of extensive experience which has led to the application of the mest advanced
tachnology in the field of convection baking.

Its reduced size means it can fitinto narrow spaces. The new design is very simple and streamlined, as aremost
excellent designs.

The ELICOTT oven can be equipped with a night switch-on device and linked to a computer with baking
Programimes.

The main features and basic advantages of the ELICOTT oven are:
- it can be heated using gos, oll, electricity or pellets.

- high-yield heat exchanger to minimize consumption.

-uniform baking.

- plentiful steam production even for several consecutive batches.

- reduced and easy mointenance.

Was szerkezetd, kénnyen szétszedhetd és dsszerakhatd kemence. Szétszedett allapotban vannak szalitva.
SUthetd benne mindenféle pékségi &5 cukrdszddi termék. Flitdmédiumkeént hasznédlhatd villanyéram, foldgaz,
propan-butan, gazolajvagy pellet.

A kemencében a termékek savdlld acélbol késziilt kocsikon silnek. A kocsik alapvdltozathan 16 sitdtdlca
elhelyezésére vannak kialakitva, de lehetnek 11-18 tdlcdsak is. A kemence vildgitdssal és elszivassal van
felszerelve.

Fé& eldnyei:

-egyenletes sUlés

- egyszerd hoszndlat

- nagy teliesitményd gdzdld

- o stitdsi folyamot wizudlis eliendrizhetdsége
-iddkaprsolo

-olocsony energetikal igényesség

E il frutto delle esperienze accumulate in lunghi anni che hanno fatto applicare Ie technoldgie pil avanzate nel
settare della cottura a convenzione.

Concepite con dimensioni molto ridotte per pater essere installato anche in spazi angusti. Nuove design
semplice e pulito come so addice alle cose belle.

Il forne ELICOTT pud essere dotate di dispositive per accensione notturna e di computer con programmi di
cottura.

Le principali caratteristiche ed i sostanziali vantaggi del forno ELICOTT sl possono cosiriassumere:
- predispasizione per riscaldomento con gos, gosolio, elettricito o pellets.
scambiatare di colore od alto rendimenta termica che riduce al minimo i consumi.
- cotiura uniforme.
vaporizzazione abbondante anche per infornate consecutive,
-monutenzione ridotto e di semplice esecuzione.
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Piec obratowy wazkowy jest wykonany z metalu | ma konstrukcjQ zapewniaj ™ tatwy | szybki montaz, Znajduj$
s\ W nim elektryczne elementy grzejne albo palniki na gaz, olej nap” dowy lub granulki, co zapewnia modliweid
pieczenia wszystkich rodzajow wyrobdw piekarniczych. Piec standardowo jest wyposaZony w wozki ze stali
nierdzewnejna 16 blach wypiekowych. Jednakna  Zyczenie klienta jesteSmy w stanie dostarczyc wiozkina11-18
blach. Komora wypiekowa pieca zostala wykonana 2 blachy ze stali nierdzewnej, co znacznie wydluZa Zywotnosi
pieca. Piec jest wyposaZony w oSwietlenie przestrzeni wypiekowej, odci®g pary z pieca i sprzed pieca oraz
wysokie] wydajnoéci systém zaparowania.

Ghoéwne zalety:
- modliwost nagrzewania prgdem elektrycznym, gozem, olejem napgdawym Jub granufki
- rdwnomierne pleczenie no caief przestrzeni pieco.
- efektywne zoporowanie,
- prostd konstrukcfo pieco,
-niskie zufycie energil,
niskio koszty wtrzymaonio.
- wytgeznik czosowy.
-aptymalno lzolacje clepina pleco,
- prostd obsfuga i iotwe wirzymanie,
-modliwesc wizualne] kontroli procesu pieczenio przez zaszklone drzwi,

YHMBEpCansHan NPOMIRaAMTENLHAR pOTaLroHHARA neyk EIC0TApeagHaZHAYEHHAA AAR BEINEUKW LWAPOKDND
ACCOPTUMEHTA XnedannefodynouHE X W KOHAMTEPCKUXE MIAEANA BLICOKDID KAYECTEa B YCAOBAX MHTECMBHOR
IKCNAYATALMKM HA XneGonekapHbix v KOHAWTEPCKWMX NPEANPUATWAXIOAANA OTONAEHWA YNOTPEOARETCA rad
INCKPOIHERTMA WAM NeneTh. C Nedi0 NOCTABARIOTCHMA TEAEXKM W3 HEPXKABSKILLEA CTAAW N0 MEATHWID
nokynatend c 11-18 neperopoakamu AR NPOTHEHEH.

rnaBHbie npeMMywecTEa;

- BOAMOKHOCTE BLIGOpa OTONMNEHKA NEYK

- PABHOMERHEF BLINEYKE ND BCER NOBEPXHDCTA NEYMH
- HPEKTUBHOE 3ANAPHEAHNA

= NPOCTaA KSHCTPYLUMA ANA 0BChy*UBaHHA

- HU3KEA JHERNEMEOCTE

- ABTOMAT-BhIKMIMATKNEBO BMEHH BRINEYKK

- ONTUMANEHAA TENMOIELMTA NEYH
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